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BIZTONSÁGI FIGYELMEZTETÉSEK  
A készülék használatának megkezdése 
előtt figyelmesen olvassa el az alábbi 
utasításokat. 
Az útmutatót gondosan őrizze meg.

Megjegyzés:
Ez a jelzés a felhasználó számára fontos információt jelöl.
•	 A	sütő	első	alkalommal	történő	használata	előtt	távolítsa	

el	 a	 teljes	 belső	 papír	 csomagolást,	mint	 pl.	 védőkarton,	
kézikönyvek,	műanyagzacskók	stb.

•	 Ellenőrizze,	hogy	a	készülék	nem	sérült	meg	a	szállítás	so-
rán. 

•	 A	 készüléket	 legalább	 20	 cm	 távolságra	 helyezze	 attól	 a	
csatlakozótól,	amelybe	csatlakoztatja.

•	 Az	 első	 használat	 előtt	 legalább	 30	 percen	 keresztül	
működtesse	 üresen	 a	 sütőt	 maximum	 hőmérsékleten,	
CONVECTION	 funkcióval;	 erre	azért	 van	 szükség,	hogy	 tá-
vozzanak	belőle	a	kellemetlen	szagok	és	azok	az	esetleges	
füstök,	melyek	 a	 szállítás	 előtt	 a	 készüléken	 alkalmazott	
védőanyagokból	szállnak	fel.	Szellőztesse	a	helyiséget.

•	 A	készüléket	ne	állítsa	olyan	felületekre,	melyek	hő	hatásá-
ra	megsérülhetnek.

•	 A	készüléket	zárt	térben	kell	elhelyezni,	ahol	nincs	állandó	
légáramlás,	továbbá	hőforrásoktól	és	közvetlen	napsugár-
zástól	távol.	

•	 A	használat	előtt	alaposan	mossa	el	a	készülék	összes	tar-
tozékát,	 kézzel	 vagy	 mosogatógépben;	 kivételt	 jelent	 ez	
alól	a	morzsatálcát,	melyet	kézzel	kell	elmosni.

•	 A	sütőn	van	egy	időzítő	visszaállító	rendszer,	maximum	5	
másodpercig	tartó	áramkimaradás	esetére.	

 Figyelem!
A	figyelmeztetések	be	nem	tartása	sérülést	vagy	a	készülék	ká-
rosodását	okozhatja.
•	 Ezt	a	sütők	ételkészítésre	tervezték.
	 Sohasem	szabad	ettől	eltérő	célokra	használni,	és	tilos	mó-

dosításokat	végezni	rajta	vagy	babrálni	azt.
•	 Miután	eltávolította	a	készüléket	a	csomagolásából,	ellen-

őrizze,	hogy	az	ajtó	ép	és	megfelelően	működik.
	 A	sütő	ajtója	törékeny,	mivel	üvegből	készült.	
	 Ha	 láthatóan	 eltört,	megrepedt,	 vagy	 karcolások	 vannak	

rajta,	ki	kell	cserélni.
	 A	 használat,	 a	 tisztítás	 és	 az	 áthelyezések	 során	 ne	 üsse	

neki	az	ajtót	semminek.	Amikor	a	készülék	forró,	ne	öntsön	
hideg	folyadékot	az	ajtóra.

•	 A	készüléket	legalább	85	cm	magasra,	vízszintesen	állítsa	
be,	gyermekek	által	nem	elérhető	helyen.

•	 A	 készüléket	 8	 évesnél	 idősebb	 gyer-
mekek	 és	 csökkent	 fizikai,	 érzéki	 vagy	
szellemi	képességű,	vagy	tapasztalatlan	
vagy	a	szükséges	ismeretekkel	nem	ren-
delkező	 személyek	 csak	 felügyelet	 alatt	
használhatják,	 vagy	 miután	 a	 készülék	
biztonságos	használatára	és	a	használat-
tal	 járó	 veszélyekre	 vonatkozó	 oktatás-
ban	részesültek.		Ügyelni	kell	arra,	hogy	
gyermekek	 ne	 játszanak	 a	 készülékkel.	
A	 felhasználó	 részéről	 elvégzendő	 tisz-
títási	 és	 karbantartási	 munkákat	 gyer-
mekek	nem	végezhetik,	hacsak	8	évnél	
nem	 idősebbek	 és	 nem	 állnak	 állandó	
felügyelet	alatt.

•	 A	készüléket	és	a	tápvezetéket	8	évesnél	
fiatalabb	gyermekektől	távol	tartsa.

•	 Ne	mozdítsa	el	a	működésben	lévő	készüléket.
•	 Ne	használja	a	készüléket,	ha:
-	 A	tápkábel	sérült
-		 a	készülék	leesett,	és	látható	hibák	vannak	rajta	vagy	ren-

dellenesen	működik.	 Ezekben	az	esetekben	a	kockázatok	
elkerülése	érdekében	el	kell	vinni	a	készüléket	a	legköze-
lebbi	ügyfélszolgálatra.

•	 Soha	ne	helyezze	a	készüléket	hőforrások	közelébe.
•	 Ne	használja	a	készüléket	hőforrásként.
•	 Soha	ne	tegyen	papírt,	kartont	vagy	műanyagot	a	készülék	

belsejébe	és	soha	ne	tegyen	semmit	a	készülékre	(szerszá-
mok,	rácsok	vagy	más	tárgyak).

•	 Ne	tegyen	semmit	a	szellőzőnyílásokba,	melyek	a	készülék	
felső	és	hátsó	részén	találhatók.		Ügyeljen	arra,	hogy	azok	
ne	legyenek	eltömődve.

•	 Ez	a	sütő	nem	beépíthető.
•	 A	nyitott	ajtóra	ne	helyezzen	nehéz	 tárgyakat,	 forró	edé-

nyeket	vagy	tartályokat.
	 Ne	húzza	lefelé	a	kilincset.
•	 A	készülék	nem	helyes	és	az	útmutatóban	leírtaknak	nem	

megfelelő	használata	felmenti	a	gyártót	mindenfajta	fele-
lősség	és	garanciával	kapcsolatos	kötelesség	alól.

•	 A	 készüléket	 kizárólag	 háztartási	 célra	
gyártották.
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	 A	 használat	 rendellenesnek	minősül	 az	
alábbi	helyeken:	üzletek,	 irodák	és	más	
munkahelyek	konyhának	kialakított	he-
lyiségeiben,	 tanyasi	 vendégházakban,	
szállodákban,	motelekben	 és	más	 ven-
déglátó	egységekben,	fogadókban.

•	 A	készüléket	tisztítás	előtt	és	használat	után	mindig	ki	kell	
kapcsolni.

•	 A	 készüléket	 nem	 szabad	 külső	 időzítő	
órával	(timer)	vagy	különálló	távirányító	
rendszerrel	működtetni..

•	 A	készüléket	úgy	kell	használni,	hogy	a	hátsó	része	a	falhoz	
legyen	állítva.

•	 A	zsírfogó	tálca	tisztításához	nem	szabad	éles	vagy	hegyes	
tárgyakat	használni.

•	 A	tisztítás	előtt	mindig	kapcsolja	ki	a	készüléket,	és	húzza	
ki	a	csatlakozódugót	az	aljzatból.

•	 Ezt	a	terméket	nem	élelmiszerek	tárolá-
sára	tervezték.	

	 A	sütéshez	való	tartozékok	nem	valók	ételtárolásra,	külö-
nösen	nem	savas	ételek	eltartására. A	készüléket	nem	sza-
bad	külső	időzítő	órával	(timer)	vagy	különálló	távirányító	
rendszerrel	 működtetni.	 ne	 hagyjon	 hosszú	 ideig	 savas	
anyagokat,	például	citromlét	vagy	ecetet. Ha	savas	anya-
gokat	(citromlé,	paradicsompüré,	ecet	és	hasonlók)	hosszú	
ideig	hagynak	a	sütéshez	való	tartozékokon,	nyomot	hagy-
hatnak	azok	felületén	vagy	károsíthatják	azokat.

  Égési sérülés veszélye!
A	figyelmeztetések	be	nem	tartása	égési	sé-
rüléseket	okozhat.
•	 A	 készülék	 működése	 során	 az	 ajtó	 és	

a	 külső	 felületek	 	 rendkívül	magas	 hő-
mérsékletre	melegedhetnek	 fel.	Mindig	
a	 nyomógombokat,	 a	 fogantyúkat	 és	 a	
gombokat	 használja.	 Soha	 ne	 érintse	
meg	a	fém	részeket	és	az	üveget.	Szük-
ség	esetén	használjon	kesztyűt.

•	 Ez	 az	 elektromos	 készülék	 igen	 magas	
hőmérsékleten	üzemel,	mely	égési	sérü-

lést	okozhat.
•	 A	sütő	közelében	és	a	sütőt	megtartó	munkafelület	alatt	ne	

hagyjon	gyúlékony	anyagokat.
•	 Soha	ne	működtesse	a	készüléket	 fali	 szekrény	vagy	polc	

alatt,	vagy	gyúlékony	anyagok	(függöny,	redőny	stb.)	kö-
zelében.

•	 Ha az étel vagy a sütő valamelyik része kigyullad, ne 
próbálja meg vízzel eloltani a lángokat.

 Tartsa zárva az ajtót, húzza ki a csatlakozódugót és 
fojtsa el a lángokat egy nedves ruhával. 

 Veszély!
Ezen	figyelmeztetések	betartásának	hiánya	életveszélyes	áram-
ütéshez	vezethet.
•	 Mielőtt behelyezné a csatlakozódugót az elektro-

mos aljzatba, ellenőrizze a következőket:
- A hálózati feszültség megfelel a táblán szereplő ér-

téknek.
-  A hálózati csatlakozó aljzat legalább 16 amperes és 

földelt.
 Gyártó cég elhárít minden felelősséget, amennyi-

ben ez a fontos balesetvédelmi előírás nem kerül 
betartásra.

•	 Ne	hagyja	 lógni	a	 tápkábelt	és	ügyeljen	arra,	hogy	az	ne	
érjen	a	sütő	forró	részeihez.	A	készüléket	soha	ne	próbálja	
meg	a	tápkábel	meghúzásával	leválasztani	az	elektromos	
hálózatról.

•	 Ha	 hosszabbító	 használatára	 van	 szükség,	 ellenőrizze,	
hogy	az	 jó	állapotban	van,	van	 rajta	egy	 földelt	villásdu-
gó,	valamint	a	készülék	tápkábelének	keresztmetszetével	
megegyező,	vagy	annál	nagyobb	keresztmetszetű	kábel.

•	 Az	áramütések	kockázatának	az	elkerülése	érdekében	soha	
ne	mártsa	vízbe	a	tápkábelt	és	a	villásdugót.

•	 Ha	 a	 tápvezeték	 sérült,	 azt	 a	 kizárólag	
a	gyártó,	 annak	 szakszervize,	 vagy	más	
szakképzett	személy	cserélheti	ki	a	koc-
kázatok	megelőzése	érdekében.

•	 A	balesetek	elkerülése	érdekében	ne	próbálja	meg	egyedül	
szétszerelni	a	készüléket.	Mindig	kérjen	segítséget	az	ügy-
félszolgálattól.	

 Ez	a	készülék	megfelel	az	élelmiszerekkel	érintke-
zésbe	 lépő	 anyagokról	 szóló	 1935/2004/EK	 irányelv	 ren-
delkezéseinek.

A KÉSZÜLÉK LEÍRÁSA
A	 Felső	fűtőszál
B		 Belső	világítás
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C		 Üvegajtó
D  Rács
E		 Zsírgyűjtő	tálca
F	 Kijelző
G		 Időzítő	gomb	  
H	 Indító	gomb	(START)
I	 Működést	jelző	piros	jelzőlámpa
L		 Belső	hőmérséklet	ellenőrző	gomb	  
M		 Hőmérséklet/tömeg	szabályozó	gomb	   
N		 Bekapcsoló/stand-by	gomb		  
O  FUNCTION funkció	kiválasztó	gomb
P	 Alsó	fűtőszál
Q Pizza tálca
R	 Morzsatálca
S	 Szellőző	fűtőszál	(nem	látható)
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MŰSZAKI ADATOK
Feszültség:	220-240	V	~	50/60Hz	
Felvett	teljesítmény:	2000	W
Méretek	(LxHxP):	490x445x300
Tömeg:		11,586	Kg

TELEPÍTÉS ÉS ELSŐ HASZNÁLAT
•	 A	sütő	első	alkalommal	történő	használata	előtt	távolítsa	

el	 a	 teljes	 belső	 papír	 csomagolást,	mint	 pl.	 védőkarton,	
kézikönyvek,	műanyagzacskók	stb.

•	 Ellenőrizze,	hogy	a	készülék	nem	sérült	meg	a	szállítás	so-
rán. 

•	 Állítsa	a	készüléket	vízszintes	és	stabil	felületre.
	 Vegyen	le	minden	tárgyat	a	készülékről.		•	 A	 készülé-

ket	ne	állítsa	olyan	felületekre,	melyek	hő	hatására	meg-
sérülhetnek.

•	 A	használat	előtt	alaposan	mossa	el	a	készülék	összes	tar-
tozékát,	 kézzel	 vagy	 mosogatógépben;	 kivételt	 jelent	 ez	
alól	a	morzsatálcát,	melyet	kézzel	kell	elmosni.	A	morzsa-

tálcát	a	sütőbe	kell	helyezni	a	mélyedésbe,	az	alsó	fűtőszál	
alá.

•	 A	 készüléket	 legalább	 20	 cm	 távolságra	 helyezze	 attól	 a	
csatlakozótól,	amelybe	csatlakoztatja.

	 A	készülék	működésbe	helyezése	előtt	 távolítsa	el	azt	10	
cm-re	a	faltól	és	minden	olyan	tárgytól,	mely	a	munkafelü-
leten található.

10 cm Min 20 cm Min
10 cm Min

85
 cm

 M
in

•	 Az	első	használat	előtt	 legalább	30	percen	keresztül	mű-
ködtesse	 üresen	 a	 sütőt	maximum	 hőmérsékleten,	 CON-
VECTION	 funkcióval	 (sütés	 szellőzéssel);	 erre	 azért	 van	
szükség,	hogy	távozzanak	belőle	a	kellemetlen	szagok	és	
azok	az	esetleges	füstök,	melyek	a	szállítás	előtt	a	készülé-
ken	alkalmazott	védőanyagokból	szállnak	fel.	Szellőztesse	
a	helyiséget.

AZ ÓRA BEÁLLÍTÁSA
A	készülék	hangjelzést	ad,	a	kijelzőn	pedig	4	vonal	jelenik	meg	
(“--	:--”),	amikor	a	készüléket	először	csatlakoztatják,	vagy	ami-
kor	először	kapcsolják	be	egy	áramszünetet	követően.	Ha	nem	
állítják	be	a	napot	és	az	órát,	5	másodperc	elteltével	kikapcsol	
a	 kijelző,	 a	 készülék	pedig	készenléti	 (stand-by)	módba	állítja	
magát.	Az	óra	beállításához	kövesse	az	alábbiakat:
Nyomja	meg	a	START	 (H)	gombot	 legalább	3	másodpercre	 (2.	
ábr.).	

Elkezd	villogni	az	óra (00:00). 
Állítsa	be	az	órát	az	 	időzítővel	(G)	(13:00).
Nyomja	meg	az	indító	START	(H)	gombot.	
Villogni	kezdenek	a	percek	(13:00).
Állítsa	be	a	perceket	az	 	időzítő	gombbal	(G)	(13:26).
Nyomja	meg	az	indító	START	(H)	gombot.	
Megjelenik	a	beállított	idő	(13:26).
Ha	ezt	követően	ismét	be	szeretné	állítani	az	órát,	ismételje	meg	
a	fenti	lépéseket.	Az	óra	módosításához	a	készüléknek	stand-by	
állapotban	kell	lennie.
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 BAKE FUNKCIÓ (HAGYOMÁNYOS SÜTÉS)
Ez a funkció ideális lasagne, cannelloni és különböző torták süté-
séhez.
•	 Nyomja	meg	a	bekapcsoló/stand-by		  	gombot	(N).
	 Bekapcsol	a	sütő.	
	 Amikor	 a	 sütő	 be	 van	 kapcsolva	 és	 2	 percig	 semmilyen	

gombot	 nem	 nyomnak	 be	 vagy	 forgatnak	 el,	 készenléti	
állapotba	(stand-by)	kapcsol.

•	 A	 kijelzőn	 automatikusan	 a	 BAKE	 (hagyományos	 sütés)	
funkció	jelenik	meg.	

	 Villognak	a	módosítható	értékek:	a	sütési	idő	és	a	hőmér-
séklet.	Ha	nem	állítják	be	ezeket	az	értékeket,	a	kijelző	ezt	
mutatja:	1:00	h	és	180°C.

•	 Forgassa	el	a hőmérséklet/tömeg  	 szabályozó	gom-
bot	 (M)	 a	 hőmérséklet	 beállításához	 (80°C	 és	 220°C	 kö-
zött).	

•	 Forgassa	el	az	időzítő  	gombot	(G)	a	sütési	idő	beállítá-
sához (0:01	perc	és	max.	2:00	óra	között).	

•	 Nyomja	meg	az	indító	START		gombot	(H)	az	előmelegítés	
megkezdéséhez.	

	 Az	indító	START		gomb	(H)	közelében	található	piros	jelző-
lámpa	(I)	kigyullad,	a	kijelzőn	pedig	a	“PRE	-	HEAT”	jelenik	
meg.

•	 Amikor	a	sütő	eléri	a	beállított	hőmérsékletet,	hangjelzés	
történik.	

 Ekkor	csökkenni	kezd	az	előzőleg	beállított	sütési	idő.
•	 Nyissa	ki	a	sütő	ajtóját	és	tegye	rá	az	ételt	a	rácsra	(D)	vagy	

a	zsírgyűjtő	tálcába	(E),	1-es	vagy	2-es	helyzetbe.	
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•	 Csukja	be	az	ajtót. 
•	 A	sütési	idő	lejárta	után	a	kijelzőn	az	"END"	(VÉGE)	felirat	

jelenik	meg,	valamint	hangjelzés	történik. 
•	 A	működés	során	vagy	az	“END”	 felirat	megjelenése	után	

a	 sütő	 visszaállításához	 tartsa	 nyomva	 2	 másodpercig	 a	
bekapcsoló/stand-by  	gombot	(N).

•	 Nyissa	ki	a	sütő	ajtóját	és	kesztyűvel	vegye	ki	az	ételt.

Amikor	a	BAKE	(hagyományos	sütés)	aktív,	át	lehet	kapcsolni	a	
CONVECTION	(sütés	szellőzéssel)	vagy	a	BROIL/GRILL	funkcióra	
a	sütés	megszakítása	nélkül.	Csak	forgassa	el	a	 FUNCTION	(O) 
funkció	gombot	a	kívánt	új	funkció	kiválasztásához.	A	sütési	idő 
és	a	hőmérséklet	az	előzőleg	beállított	értéken	marad.	A	BROIL/
GRILL	funkcióhoz	a	hőmérséklet	automatikusan	lesz	beállítva.	

ÉTELEK TÖMEG
POZÍCIÓ 

RÁCSOK/ZSÍRGYŰJTŐ 
TÁLCA

HŐMÉRSÉKLET IDŐ (perc)

cannelloni 1000	g rács	helyzete:	1 180	°C 35-40

hal 1000	g
zsírgyűjtő	tálca	
helyzete:	2

200	°C 30-35

gratinírozott	paradi-
csom

1000	g
zsírgyűjtő	tálca	
helyzete:	2

200	°C 25-30

piskóta 700	g rács	helyzete:	1 170	°C 25-30
kuglóf 750	g rács	helyzete:	1 180	°C 30-35

crostata	di	marmellata	
(lekváros	rácsos	süti)

1000	g
zsírgyűjtő	tálca	
helyzete:	2

180	°C 30-35

szilvás	sütemény 900	g rács	helyzete:	1 150	°C 85-90

muffin 12	db
zsírgyűjtő	tálca	
helyzete:	2

170	°C 20-25
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 CONVECTION FUNKCIÓ (SÜTÉS SZELLŐZÉSSEL)
Ez a funkció ideális sós piték, csirke, burgonya,
leveles tészták stb. sütéséhez.
•	 Nyomja	meg	a	bekapcsoló/stand-by	  	gombot	(N).
	 Bekapcsol	a	sütő.	Amikor	a	sütő	be	van	kapcsolva	és	2	per-

cig	 semmilyen	gombot	nem	nyomnak	be	vagy	 forgatnak	
el,	készenléti	állapotba	(stand-by)	kapcsol.

•	 A	 kijelzőn	 automatikusan	 a	 BAKE	 (hagyományos	 sütés)	
funkció	jelenik	meg.	

•	 Forgassa	el	a	FUNCTION	(O)	kiválasztó	gombot	a	CONVECTI-
ON	mód	kiválasztásához.	

	 Ekkor	 villognak	 a	 módosítható	 értékek:	 hőmérséklet	 és	
sütési	idő. Ha	nem	állítják	be	ezeket	az	értékeket,	a	kijelző	
ezt	mutatja:	1:00	h	és	180°C.

•	 Forgassa	el	a hőmérséklet/tömeg  	 szabályozó	gom-
bot	 (M)	 a	 hőmérséklet	 beállításához	 (80°C	 és	 220°C	 kö-
zött).	

•	 Forgassa	el	az	időzítő  	gombot	(G)	a	sütési	idő	beállítá-

sához	(0:01	perc	és	max.	2:00	óra	között).	
•	 Nyomja	meg	az	indító	START		gombot	(H)	az	előmelegítés	

megkezdéséhez.	 Az	 indító	 START	 	 gomb	 (H)	 közelében	
található	piros	jelzőlámpa	(I)	kigyullad,	a	kijelzőn	pedig	a	
“PRE	-	HEAT”	jelenik	meg.

•	 Amikor	a	sütő	eléri	a	beállított	hőmérsékletet,	hangjelzés	
történik.	

 Ekkor	csökkenni	kezd	az	előzőleg	beállított	sütési	idő.
•	 Nyissa	ki	a	sütő	ajtóját	és	tegye	rá	az	ételt	a	rácsra	(D)	vagy	

a	zsírgyűjtő	tálcába	(E),	1-es	vagy	2-es	helyzetbe.	
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•	 Csukja	be	az	ajtót. 
•	 A	sütési	idő	lejárta	után	a	kijelzőn	az	"END"	(VÉGE)	felirat	

jelenik	meg,	valamint	hangjelzés	történik. 
•	 A	működés	során	vagy	az	“END”	 felirat	megjelenése	után	

a	 sütő	 visszaállításához	 tartsa	 nyomva	 2	 másodpercig	 a	
bekapcsoló/stand-by  	gombot	(N).

•	 Nyissa	ki	a	sütő	ajtóját	és	kesztyűvel	vegye	ki	az	ételt.

Amikor	a	CONVECTION	 (sütés	szellőzéssel)	aktív,	át	 lehet	kap-
csolni a BAKE	(hagyományos	sütés)	vagy	a	BROIL/GRILL	funkci-
óra	a	sütés	megszakítása	nélkül.
Csak	 forgassa	 el	 a	  FUNCTION	 (O)	 funkció	 gombot	 a	 kívánt	 új	
funkció	kiválasztásához.
A	sütési	idő	és	a	hőmérséklet	az	előzőleg	beállított	értéken	ma-
rad.	 A	 BROIL/GRILL	 funkcióhoz	 a	 hőmérséklet	 automatikusan	
lesz	beállítva.	

ÉTELEK TÖMEG POZÍCIÓ 
RÁCSOK/ZSÍRGYŰJTŐ TÁLCA HŐMÉRSÉKLET IDŐ (perc)

kenyér 500	g zsírgyűjtő	tálca	helyzete:	2 170	°C 35-40

sós	pite 700	g rács	helyzete:	1 180	°C 30-35

egész	csirke 2500	g zsírgyűjtő	tálca	helyzete:	1 180	°C 90-100

csirkedarabok 1500	g zsírgyűjtő	tálca	helyzete:	1 180	°C 40-45

nyársak 1000	g zsírgyűjtő	tálca	helyzete:	2 170	°C 55-60

egybesült	hús 1000	g zsírgyűjtő	tálca	helyzete:	1 180	°C 75-80

mirelit	burgonya 1000	g zsírgyűjtő	tálca	helyzete:	2 190	°C 55-60

friss	burgonya 1000	g zsírgyűjtő	tálca	helyzete:	2 190	°C 50-55

mirelit briós 6	db zsírgyűjtő	tálca	helyzete:	2 160	°C 25-30
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 BROIL/GRILL FUNKCIÓ (GRILLEZÉS)
Ez a funkció ideális rostélyosok, kolbászok, karaj sütéséhez, grati-
nírozáshoz stb. 
•	 Ehhez	 a	 funkcióhoz	 nincs	 szükség	 a	 sütő	 előmelegítésé-

re. 
•	 Tegye	 az	 ételt	a rácsra (D),	majd	 helyezze	 be	 a	 sütőbe	 a	

zsírgyűjtő	tálcával	együtt	(E).
	 A	zsírgyűjtő	tálcának	(E)	és a rácsnak	(D)	az ábrán látható 

pozícióban	kell	lennie	(3-as	és	4-es	pozíció).

D
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•	 Csukja	be	az	ajtót.
•	 Nyomja	meg	a	bekapcsoló/stand-by		  	gombot	(N).
	 Bekapcsol	a	sütő.	
 Amikor	 a	 sütő	 be	 van	 kapcsolva	 és	 2	 percig	 semmilyen	

gombot	 nem	 nyomnak	 be	 vagy	 forgatnak	 el,	 készenléti	
állapotba	(stand-by)	kapcsol.

•	 A	 kijelzőn	 automatikusan	 a	 BAKE	 (hagyományos	 sütés)	
funkció	jelenik	meg.	

•	 Forgassa	 el	 a FUNCTION	 kiválasztó	 gombot	 (O)	 a	 BROIL/
GRILL	mód	kiválasztásához;	a	kijelzőn	a	“BRL”	felirat	jelenik	
meg,és	villog	a	sütési	időre vonatkozó	módosítható	érték.	
Ha	nem	állítják	be	ezeket	az	értékeket,	a	kijelző	30	percet	
mutat.

•	 Ennél	a	funkciónál	a	hőmérséklet	automatikusan	kerül	be-
állításra.

•	 Forgassa	el	az	időzítő  	gombot	(G)	a	sütési	idő	beállítá-
sához (0:01	perc	és	max.	2:00	óra	között).

•	 Nyomja	meg	az	indító	START		gombot	(H)	a	sütés	megkez-
déséhez.	

	 Az	indító	START		gomb	(H)	közelében	lévő	piros	jelzőlámpa	
(I)	kigyullad.

•	 A	sütési	idő	felénél	forgassa	meg	az	ételt.
•	 A	sütési	idő	lejárta	után	a	kijelzőn	az	"END"	(VÉGE)	felirat	

jelenik	meg,	valamint	hangjelzés	történik. 
•	 A	működés	során	vagy	az	“END”	 felirat	megjelenése	után	

a	 sütő	 visszaállításához	 tartsa	 nyomva	 2	 másodpercig	 a	
bekapcsoló/stand-by  	gombot	(N).

•	 Nyissa	ki	a	sütő	ajtóját	és	kesztyűvel	vegye	ki	az	ételt.

Amikor	a	BROIL/GRILL	funkció	aktív,	át	lehet	kapcsolni	a	BAKE 
(hagyományos	 sütés)	 vagy	 a	CONVECTION	 (sütés	 szellőzéssel)	
funkcióra	a	sütés	megszakítása	nélkül.
Csak	 forgassa	 el	 a	  FUNCTION	 (O)	 funkció	 gombot	 a	 kívánt	 új	
funkció	kiválasztásához.
A	sütési	idő	a	beállított	értéken	marad,	de	a	hőmérséklet	auto-
matikusan	kerül	beállításra	(180	°C).	

ÉTELEK TÖMEG
POZÍCIÓ 

RÁCSOK/ZSÍRGYŰJTŐ 
TÁLCA

HŐMÉRSÉKLET IDŐ (perc)

rostélyos 3	db
rács	helyzete:	4
zsírgyűjtő	tálca	
helyzete:	3

auto 25-30

kolbász 400	g
rács	helyzete:	4
zsírgyűjtő	tálca	
helyzete:	3

auto 20-25

sült	bárányborda 4	db
rács	helyzete:	4
zsírgyűjtő	tálca	
helyzete:	3

auto 15-20
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 PIZZA FUNKCIÓ
Ez a funkció ideális friss vagy mirelitt pizza sütéséhez...
•	 Ezegy	automata	funkció,	melyben	előre	beállított	progra-

mok	is	vannak.
•	 A	PIZZA	funkciónál	a	sütési	idő	és	a	hőmérséklet	automa-

tikusan	 kerül	 beállításra.	 	 szükség	 esetén	 azonban	hozzá	
lehet	adni	néhány	percet	a	sütési	időhöz	a	sütés	végén.

•	 Állítsa	a	pizzát	a	pizza	tálcára	(Q),	állítsa	rá	az	egészet	a	rá-
csra (D),	majd	tegye	be	a	sütőbe	az	egészet,	1-es	helyzetbe.
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•	 Zárja	be	az	ajtót.
•	 Nyomja	meg	a	bekapcsoló/stand-by		  	gombot	(N).
	 Bekapcsol	a	sütő.	Amikor	a	sütő	be	van	kapcsolva	és	2	per-

cig	 semmilyen	gombot	nem	nyomnak	be	vagy	 forgatnak	
el,	készenléti	állapotba	(stand-by)	kapcsol.

 A	 kijelzőn	 automatikusan	 a	 BAKE	 (hagyományos	 sütés)	
funkció	jelenik	meg.	

•	 Forgassa	el	a	FUNCTION	(O)	kiválasztó	gombot	a	PIZZA	mód	
kiválasztásához. Ekkor	villog	a	pizza	tömegére		vonatkozó	
érték.	

•	 Forgassa	el	a	hőmérséklet/tömeg	szabályozó	  	gom-
bot	(M)	a	pizza	tömegének	a	beállításához	(100	g	és	900	g	
között)	

	 a	pizza	típusának	a	kiválasztásához	pedig:	 	 friss	vagy	mi-
relit	( 	FROZEN).

•	 Nyomja	meg	az	indító	START		gombot	(H)	a	sütés	megkez-
déséhez.	

	 Az	indító	START		gomb	(H)	közelében	lévő	piros	jelzőlámpa	
(I)	kigyullad.

•	 Friss	pizza	sütése	során	egy	hangjelzés	értesít	arról,	hogy	ki	
lehet	nyitni	a	sütő	ajtóját	és	rá	lehet	tenni	a	mozzarellát	a	
pizzára.	

	 Ez	 nem	 történik	 meg	 mirelit	 pizza	 sütése	 közben	 (  
FROZEN).

•	 Csukja	be	az	ajtót	és	várja	meg,	a	sütési	fázis	végét.
•	 Lehet	egyszerre	két	mirelit	pizzát	 is	sütni	(  FROZEN),	

ehhez	a	két	rácsot	(D)	az	ábrán	látható	helyzetbe	kell	állí-
tani	(1-es	és	3-as	pozíció).	
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	 A	sütési	idő	felénél	cserélje	fel	a	két	rács	helyzetét.
•	 A	sütési	idő	lejárta	után	a	kijelzőn	villog	a	“00:00” felirat,	és	

hangjelzés	történik.
 	 szükség	 esetén	maximum	 10	 percet	 hozzá	 lehet	 adni	 a	

sütési	időhöz.	Ha	5	percen	belül	nem	állítanak	be	semmi-
lyen	időt,	a	sütő	magától	visszaáll.	Ha	további	időt	adtak	a	
sütési	időhöz,	akkor	a	folyamat	végén	az	END	felirat	jelenik	
meg.

•	 A	működés	során	a	sütő	visszaállításához	tartsa	nyomva	2	
másodpercig	a	bekapcsoló/stand-by  	gombot	(N).

•	 Nyissa	ki	a	sütő	ajtóját	és	kesztyűvel	vegye	ki	a	pizzát	vagy	
a	két	pizzát.
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 COOKIES FUNKCIÓ (KEKSZ)
Ez a funkció ideális finom kekszek sütéséhez...
•	 EZegy	automata	funkció,	melyben	előre	beállított	progra-

mok	is	vannak.
•	 Ennél	a	funkciónál	a	sütési	idő	és	a	hőmérséklet	automati-

kusan	kerül	beállításra.	
 È	a	sütési	időt	azonban	meg	lehet	változtatni	az	 időzítővel	

  (G).
•	 Nyomja	meg	a	 bekapcsoló/stand-by	   	gombot	(N).
	 Bekapcsol	a	sütő.	Amikor	a	sütő	be	van	kapcsolva	és	2	per-

cig	semmilyen	gombot	nem	nyomnak	be	vagy	forgatnak	el,	
készenléti	állapotba	(stand-by)	kapcsol.

 A	 kijelzőn	 automatikusan	 a	 BAKE	 (hagyományos	 sütés)	
funkció	jelenik	meg.	

•	 Forgassa	el	a FUNCTION		kiválasztó	gombot	(O)	a	COOKIES	
funkció	 kiválasztásához;	 a	 kijelzőn	 az	“1P”	 	 felirat	 jelenik	
meg	villogva.

•	 Forgassa	el	a	hőmérséklet/tömeg	  	szabályozó	gom-
bot	(M)	a	kívánt	mennyiségű	keksz	kiválasztásához: “1P”,	
ha	egy	szinten	szeretnénk	elhelyezni	a	kekszeket,	és	“2P”,	
ha	egyszerre	két	szinten	kívánunk	sütni.

•	 Nyomja	meg	az	indító	START		gombot	(H)	az	előmelegítés	
megkezdéséhez. 

 Az	indító	START		gomb	(H)	közelében	található	piros	jelző-
lámpa	(I)	kigyullad,	a	kijelzőn	pedig	a	“PRE	-	HEAT”	jelenik	
meg.

•	 Amikor	a	sütő	eléri	a	beállított	hőmérsékletet,	hangjelzés	
történik.	Villog	a	beállított	sütési	idő	és	a	piros	jelzőfény	(I).

•	 Nyissa	ki	az	ajtót,	helyezze	a	kekszeket	a	zsírfogó	tálcára	(E)	

(ha a kekszeket	egy	szinten	kívánja	elhelyezni)		és	tegye	be	
az	egészet	a	sütőbe,	2-es	pozícióba.
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•	 Lehet	 egyszerre	 két	 szinten	 sütni	 a	 kekszeket ,	 ehhez	 a	
kekszeket	közvetlenül	a	rácsokra	kell	helyezni	(D),	és	sütő-
papírt	kell	használni.	Helyezze	be	az	egészet	a	sütőbe,	1-es	
vagy	3-as	helyzetbe.	Kb.	a	 sütési	 idő	 felénél	villogni	kezd	
a	 piros	 jelzőfény	 (I),	 és	 egy	 hangjelzés	 figyelmeztet	 arra,	
hogy	meg	kell	cserélni	a	két	rács	helyzetét.
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•	 Csukja	be	az	ajtót.
•	 Nyomja	meg	az	indító	START		gombot	(H)	a	sütés	folytatá-

sához. 
•	 A	sütési	idő	lejárta	után		a	kijelzőn	a	“00:00”	felirat	jelenik	

meg	és	hangjelzés	hallható. 
 	szükség	esetén	maximum	10	percet	hozzá	lehet	adni	a	sü-

tési	időhöz.	Ha	5	percen	belül	nem	állítanak	be	semmilyen	
időt,	a	sütő	magától	visszaáll.	Ha	további	időt	adtak	a	sütési	
időhöz,	akkor	a	folyamat	végén	az	END	felirat	jelenik	meg.

•	 A	működés	során	a	sütő	visszaállításához	tartsa	nyomva	2	
másodpercig	a	bekapcsoló/stand-by  	gombot	(N).

•	 Nyissa	ki	a	sütő	ajtóját	és	kesztyűvel	húzza	ki	a	zsírgyűjtó	
tálcát (E)	vagy	a	két	rácsot	(D).	
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 KEEP WARM (MELEGEN TARTÁS)
•	 Helyezze	 az	 előzőleg	megsütött	ételt a rácsra (D)	 vagy	 a	

zsírgyűjtő	tálcára	(E),	és	helyezze	be	az	egészet	a	sütőbe,	
1-es	pozícióba.
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•	 Zárja	be az ajtót.
•	 Nyomja	meg	a bekapcsoló/stand-by	  	gombot	(N).
	 Bekapcsol	a	sütő.	Amikor	a	sütő	be	van	kapcsolva	és	2	per-

cig	 semmilyen	gombot	nem	nyomnak	be	vagy	 forgatnak	
el,	készenléti	állapotba	(stand-by)	kapcsol.	

 A	 kijelzőn	 automatikusan	 a	 BAKE	 (hagyományos	 sütés)	
funkció	jelenik	meg.	

•	 Forgassa	 el	 a	 FUNCTION	 (O)	 kiválasztó	 gombot	 a	 KEEP	
WARM	mód	kiválasztásához.		Villog	a	melegen	tartási	időre 
vonatkozó,	módosítható	érték.

•	 Forgassa	 el	 az	  	 időzítőt	 (G)	 a	 melegen	 tartási	 idő	
beállításához	 (0:01	perc	és	max.	6:00	óra	között). Ennél a 
funkciónál	a	hőmérséklet	automatikusan	kerül	beállításra.

•	 Nyomja	meg	a	START	gombot	(H)	az	ételek	melegen	tartá-
sának	megkezdéséhez.	

 Az	indító	START		gomb	(H)	közelében	lévő	piros	jelzőlámpa	
(I)	kigyullad.

•	 A	 melegen	 tartási	 idő	 lejárta	 után	 a	 kijelzőn	 az	 "END"	
(VÉGE)	felirat	jelenik	meg,	valamint	hangjelzés	történik. 

•	 A	működés	során	vagy	a	melegen	tartási	idő	lejártával	az	
“END”	 felirat	 megjelenése	 után	 a	 sütő	 visszaállításához	 
nyomja	meg	a	bekapcsoló/stand-by  gombot	 (N)	két	
másodpercre.

•	 Nyissa	ki	a	sütő	ajtóját	és	kesztyűvel	vegye	ki	az	ételt.

Slow cooker
Mivel	 a	 KEEP	WARM	 funkció	 pontos	 alacsony	 hőmérsékletet	
biztosít,	 slow	 cooker-ként	 (hosszan	 tartó	 sütés	 alacsony	
hőmérsékleten)	 is	 lehet	használni.	 Ennél	a	 funkciónál	a	 sütési	
időt	akár	6	órára	is	be	lehet	állítani.

 FUNZIONE DEFROST (KIOLVASZTÁS)
Ez a funkció ideális az ételek kiolvasztásához...
	 A	funkció	használata	előtt	ellenőrizze,	hogy	a	sütő	teljesen	

hideg.
•	 Helyezze	a	kiolvasztandó	ételt	a	rácsra	(D)	vagy	a	zsírgyű-

jtő	 tálcára	 (E),	 és	 helyezze	 be	 az	 egészet	 a	 sütőbe,	 1-es	
pozícióba.
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•	 Csukja	be	az	ajtót.
•	 Nyomja	meg	a	bekapcsoló/stand-by		  	gombot	(N).
	 Bekapcsol	a	sütő.	Amikor	a	sütő	be	van	kapcsolva	és	2	per-

cig	 semmilyen	gombot	nem	nyomnak	be	vagy	 forgatnak	
el,	készenléti	állapotba	(stand-by)	kapcsol.	

•	 A	 kijelzőn	 automatikusan	 a	 BAKE	 (hagyományos	 sütés)	
funkció	jelenik	meg.	

•	 Forgassa	el	a FUNCTION	kiválasztó	gombot	(O)	a	DEFROST	
mód	kiválasztásához;	a	kijelzőn	a	“ DEF”	felirat	jelenik	
meg,és	 villog	 a	 sütési időre vonatkozó,	módosítható	
érték.	Ha	nem	állítják	be	ezeket	az	értékeket,	a	kijelző	ezt	
mutatja:	0:30.

•	 Forgassa	 el	 az	 időzítő  	 gombot	 (G)	 a	 kiolvasztási	 idő	
beállításához	(0:01	perc	és	max.	2:00	óra	között).

•	 Nyomja	 meg	 az	 indító	 START	 gombot	 (H)	 a	 kiolvasztás	
megkezdéséhez. 
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	 Az	indító	START		gomb	(H)	közelében	lévő	piros	jelzőlámpa	
(I)	kigyullad.

•	 A	kiolvasztási	 idő	 lejárta	után	a	kijelzőn	az	"END"	(VÉGE)	
felirat	jelenik	meg,	valamint	hangjelzés	történik. 

•	 A	működés	során	vagy	a	kiolvasztási	idő	lejártával	az	“END”	
felirat	megjelenése	 után	 a	 sütő	 visszaállításához	 nyomja	
meg	a	bekapcsoló/stand-by   	gombot	(N)	2	másod-
percre.

•	 Nyissa	ki	a	sütő	ajtóját	és	vegye	ki	az	ételt.

JAVASLATOK AZ EGÉSZSÉGES KONYHÁHOZ
Magas	 zsírtartalmú	 ételek	 sütése	 esetén,	 BAKE	 és	 CONVECTION	
funkcióban	 javasolt	 az	 ételt	 közvetlenül	 a	 2-es	 helyzetbe	 rakott	
rácsra	tenni,	a	zsírgyűjtő	tálcát	pedig	1-es	helyzetbe.
Így	a	felesleges	zsír	a	zsírgyűjtő	tálcán	fog	lerakódni.

D 4
3
2
1

E

TISZTÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS
A	gyakori	tisztítással	elkerülhető,	hogy	a	sütés	közben	kellemet-
len	 füstök	és	 szagok	szálljanak	 fel.	Ne	hagyja	 felhalmozódni	a	
zsírt	a	sütőben.	
•	 Bármilyen	karbantartási	és	tisztítási	művelet	előtt	húzza	ki	

a	villásdugót	és	hagyja	lehűlni	a	sütőt.
•	 Tisztítsa	meg	a	sütő	ajtóját,	belső	és	külső	felületeit	semle-

ges	tisztítószerrel	kevert	vízzel,	és	hagyja	megszáradni.
•	 A	 tisztításhoz	 ne	 használjon	 dörzshatású,	 savas	 vagy	 ag-

resszív	 tisztítószereket	 vagy	 hegyes	 lapátokat	 vagy	 fém	
szerszámokat.	Soha	ne	mártsa	a	készüléket	vízbe;	ne	mos-
sa	azt	vízsugár	alatt.

	 Ügyeljen	arra,	hogy	ne	jusson	be	víz	vagy	folyékony	szap-
pan	a	sütő	felett	elhelyezkedő	nyílásokba.	

•	 A	 tartozékokat	 kézzel	 és	 mosogatógépben	 egyaránt	 el	
lehet	mosni,	 kivételt	 jelent	ez	alól	a	morzsatálca,	melyet	
kézzel	kell	elmosni,	majd	jól	meg	kell	szárítani.

•	 Húzza	ki	a	morzsatálcát	(R)	a	sütő	aljából.	

	 Mossa	el	 kézzel.	Ha	nehéz	 leszedni	a	piszkot,	öblítse	ki	 a	
tálcát	szappanos	vízzel,	majd	szükség	esetén	óvatosan	dör-
zsölje	át	szivaccsal,	de	ne	karcolja	össze.

•	 Amikor	a	 sütő	működésben	van,	mindig	ég	a	benne	 lévő	
világítás	(B).

	 A	 lámpa	 cseréjéhez	 a	 következőket	 kell	 tenni:	 húzza	 ki	 a	
csatlakozódugót	a	hálózati	aljzatból,	csavarja	ki	az	üveg	fe-
delet,	majd	cserélje	ki	a	lámpát	egy	hasonló	lámpára	(mely	
ellenáll	 a	 magas	 hőmérsékleteknek).	 Végül	 csavarozza	
vissza	az	üveg	fedelet.	(lámpa	típusa:	E14,	15W,	300	°C).

ÁRTALMATLANÍTÁS
  

      	 A	készülék	nem	helyezhető	háztartási	hulladékba.	
Vigye	a	készüléket	a	kijelölt	gyűjtőhelyre.
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HIBAÜZENETEK A 
KIJELZŐN LEÍRÁS LEHETSÉGES 

PROBLÉMA MEGOLDÁS

E0:11
Err

A	hőmérséklet	
mérőszonda	
üzemzavara

Az	elektronikus	
vezérlő	a	
hőmérséklet	
mérőszonda	
üzemzavarát	
jelezte.

Jegyezze	fel	a	hiba	számát.
A	vezérlő	visszaállításához	tartsa	nyomva	2	másodpercig	
a bekapcsoló/stand-by	  	gombot	(N),	majd	húzza	
ki	a	csatlakozódugót	az	aljzatból.	Lehet,	hogy	sérült	
a	hőmérséklet	mérőszonda.	Forduljon	a	Dè	Longhi	
ügyfélszolgálatához	és	adja	meg	a	hiba	számát.

E0:12
Err

A	hőmérséklet	
mérőszonda	
üzemzavara

Az	elektronikus	
vezérlő	a	
hőmérséklet	
mérőszonda	
üzemzavarát	
jelezte.

Jegyezze	fel	a	hiba	számát.
A	vezérlő	visszaállításához	tartsa	nyomva	2	másodpercig	
a bekapcsoló/stand-by	  	gombot	(N),	majd	húzza	
ki	a	csatlakozódugót	az	aljzatból.	Lehet,	hogy	sérült	
a	hőmérséklet	mérőszonda.	Forduljon	a	Dè	Longhi	
ügyfélszolgálatához	és	adja	meg	a	hiba	számát.

E0:21
Err

A	készülék	nem	
éri	el	a	beállított	
hőmérsékletet:
A	sütő	nem	tudta	
elérni	a	beállított	
hőmérsékletet	a	
várható	időn	belül

Az	elektronikus	
vezérlő	azt	észlelte,	
hogy	a	készülék	túl	
sok	időt	fordított	
arra,	hogy	a	belső	
hőmérséklet	elérje	
a	kívánt	értéket.

Jegyezze	fel	a	hiba	számát.
A	vezérlő	visszaállításához	tartsa	nyomva	2	másodpercig	
a bekapcsoló/stand-by	  	gombot	(N),	majd	húzza	ki	a	
csatlakozódugót	az	aljzatból.	Először	ellenőrizze,	hogy	a	
sütő	ajtója	jól	záródik	a	sütés	közben.
Ha	az	ajtót	nyitva	tartják	a	sütés	közben,	akkor	a	sütő	nem	
tudja	elérni	a	beállított	hőmérsékletet.
Ha	az	ajtó	jól	záródik,	akkor	lehet,	hogy	a	fűtőszálak	
sérültek.
Forduljon	a	Dè	Longhi	ügyfélszolgálatához	és	adja	meg	a	
hiba számát.

E0:22
Err

Túl	magas	
hőmérséklet:
A	sütő	túl	magas	
hőmérsékletet	
ért el.

Az	elektornikus	
vezérlő	túl	magas	
hőmérsékletet	
észlelt	a	sütőben.

Jegyezze	fel	a	hiba	számát.
A	vezérlő	visszaállításához	tartsa	nyomva	2	másodpercig	
a bekapcsoló/stand-by	  	gombot	(N),	majd	húzza	ki	
a	csatlakozódugót	az	aljzatból.	Lehet,	hogy	sérült	a	sütő	
elektronikus	vezérlője.
Forduljon	a	Dè	Longhi	ügyfélszolgálatához	és	adja	meg	a	
hiba számát.

E0:27
Err

Nem	várt	
melegedés:
A	hőmérséklet	
mérőszondák	
hőmérséklet-
emelkedést	
észeltek	annak	
ellenére,	hogy	a	
fűtőszálak	ki	voltak	
kapcsolva.

Az	elektronikus	
vezérlő	
Váratlan 
melegedést	
észlelt	a	sütőben,	
miközben	az	
ellenállások	ki	
voltak	kapcsolva

Jegyezze	fel	a	hiba	számát.
A	vezérlő	visszaállításához	tartsa	nyomva	2	másodpercig	
a bekapcsoló/stand-by	  	gombot	(N),	majd	húzza	ki	a	
csatlakozódugót	az	aljzatból.
Ez	a	hiba	akkor	következhet	be,	ha	bekapcsolják	a	
DEFROST	funkciót,	miközben	a	sütő	még	forró	az	előző	
használat	miatt.	A	DEFROST	funkció	bekapcsolása	előtt	
ellenőrizze,	hogy	a	sütő	jól	lehűlt.	Ha	nem	használták	a	
DEFROST	funkciót,	akkor	lehet,	hogy	sérült	az	elektronikus	
vezérlő.	Forduljon	a	Dè	Longhi	ügyfélszolgálatához	és	adja	
meg	a	hiba	számát.

MŰKÖDÉSI RENDELLENESSÉGEK
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LEHETSÉGES 
PROBLÉMA MEGOLDÁS

A	sütő	nem	kapcsol	be

-	Ellenőrizze,	hogy	a	villásdugó	jól	van	behelyezve	a	hálózati	alzatba
-	Dugja	be	a	villásdugót	egy	másik	csatlakozó	aljzatba
-	Ellenőrizze,	hogy	az	elektronikus	áramkör	megszakítója	jól	működik
Ha	ezek	a	lépések	nem	oldják	meg	a	problémát,	akkor	valószínűleg	üzemzavara	volt	a	sütőnek.
Forduljon	egy	hivatalos	Dè	Longhi	szervizhez.

Kikapcsolt	a	kijelző	
világítása.

Az	elektronikus	vezérlő	stand-by	üzemmódba	váltott,	mivel	egy	bizonyos	ideig	nem	használták,	és	az	
óra	nem	volt	beállítva.
Ha	be	van	állítva	a	nap	és	az	óra,	akkor	a	kijelző	fénye	mindig	világít.	

Eltűnt	az	óra
Ha	eltűnt	az	óra,	akkor	az	arra	utal,	hogy	több	mint	5	másodpercre	megszakadt	az	elektromos	ellátás.	
Visszaállította	magát	az	elektronikus	vezérlő.
Állítsa	be	ismét	az	órát.

A	sütő	lámpája	kikapc-
solva	marad	akkor	is,	
amikor	a	sütő	be	van	
kapcsolva

-	Eltört	a	sütő	lámpája.	Cserélje	ki.
-	A	sütő	lámpája	nincs	megfelelően	becsavarva	a	helyére.	Ellenőrizze,	hogy	a	lámpa	megfelelően			
			van	becsavarva.
Ha	ezek	a	lépések	nem	oldják	meg	a	problémát,	akkor	valószínűleg	üzemzavara	volt	a	lámpa	kapcsoló	
vezérlőjének.
Forduljon	egy	hivatalos	Dè	Longhi	szervizhez.

A	pizza	nem	egyenle-
tesen	sül

Előfordulhat,	hogy	néhány	nagyon	nagy	pizza,	vagy	különleges	tésztából	vagy	összetevőkkel	készült	
pizza	nem	sül	egyenletesen.
A	jó	végeredményért	javasolt	megforgatni	a	pizzát	a	sütés	közben.

Gőz	távozik	a	sütő	
nyílásaiból

Ez	normális.	A	sütőn	szellőzőnyílások	vannak,	melyek	elvezetik	a	nagyon	nedves	ételekből	felszálló,	
túlzott	mennyiségű	gőzt.

Vízcseppek	vannak	az	
üvegen	az	ajtó	belső	
felén.

Ez	normális.	A	nagyon	nedves	ételekből	lecsapódó	kondenzvíz	a	belső	üveg	felületén	fut	végig,	majd	
egy	speciális	elvezetőbe	kerül	az	ajtó	belső	oldalának	alsó	részén.
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RECEPTEK

FRISS PIZZA
Hozzávalók: Mennyiség:
víz	 200	g
friss	sörélesztő	 7	g
fehérliszt	W330	
(vagy	0-ás	manitoba	liszt)	 	210	g
durum	búzadara	 50	g
extra	szűz	olivaolaj	 15	g
konyhasó	 6	g
mozzarella	 100	g
paradicsom
só		 ízlés	szerint
oregánó		 ízlés	szerint

1.	 Pizzatészta	 készítése:	 az	 élesztőt	 a	 dagasztógép	 táljában	
lévő	vízben	feloldjuk,	hozzáadjuk	a	lisztet,	7-8	percig	gyúr-
juk,	eközben	időnként	leválasztjuk	a	horogra	ragadt	tésztát	
egy	lapát	segítségével.	

2.	 Apránként	hozzáadjuk	a	sót	és	végül	finoman	beleenged-
jük	 az	 olajat.	 Amikor	 a	 tészta	 teljesen	 felszívta	 az	 olajat,	
rátesszük	egy	gyúródeszkára	és	labdát	formázunk	belőle.

3.	 A	 kész	 tésztát	 egy	 kissé	 kizsírozott	 tálba	 tesszük,	 fóliával	
vagy	 tiszta	 konyharuhával	 lefedjük,	 majd	 enyhe	 hőmér-
sékletű	és	légáramlatoktól	mentes	helyen	kelni	hagyjuk.

4.	 Megvárjuk,	hogy	legalább	kétszeresére	dagadjon	a	tészta	
(kb.	1,5	óra),	majd	kinyújtjuk	a	pizzát.	Áttesszük	a	tésztát	a	
kissé	belisztezett	gyúródeszkára,	kézzel	kiterítjük.	Jól	meg-
olajozzuk	a	pizzatálcát,	ráhelyezzük	a	tésztát,	majd	passzí-
rozott	paradicsomot	teszünk	rá,	sót,	végül	pedig	oregánót.

5.	 Rátesszük	 a	 pizzát	 az	 1-es	 helyzetben	 lévő	 rácsra.	 Kivá-
lasztjuk	a	PIZZA	funkciót,	beállítjuk	a	tömeget	800	gramm-
ra,	majd	megnyomjuk	a	START	gombot	(H).

6.	 A	 sütési	 idő	 lejárta	 előtt	 6	perccel	hangjelzést	 ad	a	 sütő:	
ekkor	kell	 rátenni	a	pizzára	a	kockára	vágott	mozzarellát,	
majd	folytatni	kell	a	sütést.

7.	 Végül	tálaljuk.

LASAGNE BOLOGNAI RAGUVAL
Hozzávalók: Mennyiség
friss	lasagne	 10	lap
besamel mártás 1 l
ragu	 500	g
grana	sajt	(Parmezánhoz	hasonló	
reszelt	sajt)	 100	gr

1.	 Először	elkészítjük	a	ragut	és	a	besamel	mártást.

2.	 Elkészítjük	a	lasagne-t:	fogjunk	egy	30x20	cm	méretű	tűz-
álló	edényt.	 Egy	 réteg	besamel	mártást	öntünk	az	edény	
aljára	 egyenletesen,	 majd	 óvatosan	 rátesszük	 a	 lasagne	
tésztát	és	ismét	ráöntünk	egy	vékony	réteg	besamel	már-
tást.

3.	 Most	rátesszük	a	ragut	és	a	reszelt	sajtot	ügyelve	arra,	hogy	
azok	az	edényt	teljes	felületét	borítsák.	Ezután	felteszünk	
egy	újabb	réteg	 lasagne	tésztát,	és	addig	 folytatjuk	ezt	a	
folyamatot,	míg	el	nem	fogynak	a	hozzávalók;	felülre	ragut	
és	sok	reszelt	sajtot	teszünk.

4.	 Kiválasztjuk	 a	 BAKE	 funkciót,	 beállítjuk	 a	 hőmérsékletet	
180°C	fokra,	az	időt	pedig	40	percre,	majd	megnyomjuk	a	
START	gombot	 (H).	 	A	 sütő	megkezdi	 a	melegítési	 fázist.	
a	 hőmérséklet	 elérése	 után	 a	 kijelző	megjeleníti	 a	 sütési	
időt.	Rátesszük	az	edényt	az	1-es	helyzetben	 lévő	 rácsra,	
és	a	beállított	ideig	sütjük	az	ételt.

5.	 Végül	kivesszük	a	sütőből	és	tálalás	előtt	hagyjuk	kihűlni.

SAJTTAL ÉS SPENÓTTAL TÖLTÖTT CSIRKEROLÁD
Hozzávalók: Mennyiség
csirkemell	 4
sajtszeletek	 2
előfőzött	spenót	 200	g
extraszűz	olivaolaj	 ízlés	szerint
só	és	bors	 ízlés	szerint
zsályalevelek	 ízlés	szerint
rozmaring	 ízlés	szerint
 
1.	 A	 csirkemelleket	 kiterítjük,	 és	 kissé	 kiklopfoljuk;	 sózzuk,	

borsozzuk,	és	meghintjük	rozmaringgal	és	zsájával.	Mind-
egyikre	spenótot	és	csíkokra	vágott	sajtot	helyezünk.

2.	 Felgöngyölítjük	 a	 csirkemelleket,	 és	 fogpiszkálóval	 vagy	
konyhatűvel	rögzítjük.

3.	 A	 roládokat	 a	 sütőpapírral	 kibélelt	 zsírgyűjtő	 tálcára	 he-
lyezzük.

4.	 Kiválasztjuk	 a	 CONVECTION	 funkciót,	 beállítjuk	 a	 hőmér-
sékletet	180°C	 fokra,	 a	 sütési	 időt	pedig	30	percre.	Meg-
nyomjuk	az	indító	START	(H)	gombot.	A	sütő	megkezdi	az	
előmelegítést.

5.	 A	hőmérséklet	 elérése	után	a	 kijelző	megjeleníti	 a	 sütési	
időt.	 Rátesszük	 a	 zsírgyűjtő	 tálcát	 a	 2-es	 helyzetbe,	 és	 a	
beállított	ideig	sütjük	az	ételt.

6.	 Szeletekre	vágva	tálaljuk.
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SÜLT CSÜLÖK SZEZÁMMAGGAL ÉS GYÖMBÉRES HAGY-
MAKRÉMMEL
Hozzávalók: Mennyiség
sertéscsülök	
(2	egész,	hosszában	keresztbe	vágva	 1,4	kg
bio	„rossa”	burgonya	 500	g
zeller,	sárgarépa,	hagyma	keverék	 ízlés	szerint
fokhagyma	 2
dijoni	mustár	 1	kiskanál
szegfűszeg	 6	db
zsálya,	rozmaring	 ízlés	szerint
extraszűz	olivaolaj	 3	g
hagyma	 150	g
friss	gyömbér	 30	g
só	és	bors	 ízlés	szerint

1.	 Lehetőség	szerint	előző	nap	bepácoljuk	a	csülköt	a	mustár-
ral,	2	kanál	olajjal,	az	őrölt	szegfűszeggel,	a	fokhagymával,	
fűszerekkel,	egy	pohár	fehérborral,	sóval	és	borssal.

2.	 Nagyon	finom	kockákra	vágjuk	a	sárgarépa,	zeller	és	hagy-
ma	keverékét,	majd	rátesszük	a	húsra	és	az	egészet	rátesz-
szük	a	zsírgyűjtő	tálcára.

3.	 A	zsírgyűjtő	tálcát	az	1-es	helyzetbe	tesszük,	becsukjuk	az	
ajtót	és	4	órára	KEEP	WARM	üzemmódba	tesszük	a	sütőt.

4.	 Eközben	szódabikarbonátban	megmossuk	a	burgonyát	és	
3x3	cm-es	kockákra	vágjuk	azokat.

5.	 A	burgonyát	forrásban	lévő	vízbe	dobjuk,	nem	túl	puhára	
megfőzzük,	majd	kivesszük	és	sóval,	borssal,	szezámmag-
gal	fűszerezzük.

6.	 A	 hagymát	 kis	 kockákra	 vágjuk,	 500	 g	 vízben	 krémesre	
főzzük.	Ezután	megszórjuk	a	reszelt	gyömbérrel,	rizsliszttel	
és	az	egészet	felverjük.	Megsózzuk	ízlés	szerint.	A	szósznak	
krémesnek	kell	lennie,	szükség	esetén	sűrítsük	be	a	tűzhe-
lyen.

7.	 Kivesszük	 a	 csülköket	 a	 sütőből,	majd	 kivesszük	 és	 félre-
tesszük	 a	 zöldségeket	 és	 a	 pecsenyelevet.	 Elhelyezzük	 a	
burgonyákat	a	zsírfogó	tálcán.

8.	 Felverjük	 és	 kevés	 extra	 szűz	 olivaolajjal	 krémesítjük	 az	
előzőleg	félretett	pecsenyelevet.

9.	 Kiválasztjuk	 a	 CONVECTION	 funkciót,	 beállítjuk	 a	 hőmér-
sékletet	220°C	 fokra,	 a	 sütési	 időt	pedig	30	percre.	Meg-
nyomjuk	az	indító	START	(H)	gombot.	A	sütő	megkezdi	az	
előmelegítést.

10.	 A	hőmérséklet	 elérése	után	a	 kijelző	megjeleníti	 a	 sütési	
időt.	 Rátesszük	 a	 zsírgyűjtő	 tálcát	 a	 2-es	 helyzetbe,	 és	 a	
beállított	ideig	sütjük	az	ételt.

11.	 Miután	megsültek	a	csülkök,	kihúzzuk	azokat	a	sütőből	és	
az	elkészített	két	szósszal	tálaljuk.

ORATA (TENGERI KESZEG) MEDITERRÁN MÓDRA
Hozzávalók: Mennyiség:
orata	 2
koktélparadicsom	 200	g
taggasche	olivabogyók	 100	g
fokhagyma	gerezd	 1
kakukkfű	 ízlés	szerint
só		 ízlés	szerint
bors	 ízlés	szerint
extraszűz	olivaolaj	 ízlés	szerint

1.	 Elsőként	eltávolítjuk	a	halak	pikkelyeit;	megmossuk	és	ki-
belezzük	őket.	A	hal	belső	részét	sózzuk	és	borsozzuk,	majd	
teszünk	bele	egy	gerezd	fokhagymát	és	két	kakukkfű	ágat.

2.	 Olajat	teszünk	a	tartálya,	majd	beletesszük	a	két	halat.
3.	 Félbevágjuk	a	paradicsomokat,	majd	leöntjük	azokat	a	tar-

tályba	a	fekete	olívabogyókkal	és	a	kapribogyókkal	együtt.	
Megsózzuk	az	egészet.

4. Kiválasztjuk	a	BAKE	funkciót,	beállítjuk	a	hőmérsékletet	200°C	
fokra,	 a	 sütési	 időt	 pedig	 35	 percre.	 Megnyomjuk	 az	 indító	
START	(H)	gombot.	A	sütő	megkezdi	az	előmelegítést.

5.	 A	hőmérséklet	 elérése	után	a	 kijelző	megjeleníti	 a	 sütési	
időt.	 Rátesszük	 a	 zsírgyűjtő	 tálcát	 a	 2-es	 helyzetbe,	 és	 a	
beállított	ideig	sütjük	az	ételt.

6.	 Tálaljuk.

CROSTATA DI MARMELLATA (LEKVÁROS RÁCSOS 
SÜTI)
Hozzávalók: Mennyiség:
liszt	 250	g
cukor	 110	g
vaj	 125	g
tojás	 1	egész	+	1	sárgája
só	 1	csipet
lekvár	 200	g

1.	 Egy	konyhai	robotgépben	összegyúrjuk	az	összes	hozzáva-
lót	 (kivéve	a	 lekvárt);	 félretesszük	a	 tészta	kb.	harmadát,	
mely	a	díszítés	lesz	majd.	

2.	 A	többi	tésztát	sodrófával	kinyújtjuk,	majd	kibélelünk	vele	
egy	bevajazott	és	lisztezett	tortaformát.	

3.	 Rátesszük	a	 lekvárt,	majd	 keresztirányban	 felhelyezzük	a	
tésztacsíkokat.	

4. Kiválasztjuk	a	BAKE	funkciót,	beállítjuk	a	hőmérsékletet	180°C	
fokra,	 a	 sütési	 időt	 pedig	 35	 percre.	 Megnyomjuk	 az	 indító	
START	(H)	gombot.	A	sütő	megkezdi	az	előmelegítést.

5.	 A	hőmérséklet	 elérése	után	a	 kijelző	megjeleníti	 a	 sütési	
időt.	Rátesszük	a	tortaformát	az	1-es	helyzetben	lévő	rács-
ra,	és	a	beállított	ideig	sütjük	az	ételt.
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PISKÓTA
Hozzávalók: Mennyiség:
tojás	 6
cukor	 190	g
liszt	00	 150	g
burgonyakeményítő	 75	g
vanillin	 2	g

1.	 Felverjük	a	tojást	a	cukorral	egy	tálban,	hogy	végül	habos	
elegyet	kapjunk.	Hozzáadjuk	a	lisztet,	a	keményítőt	és	az	
átszitált	 vanillint,	 majd	 habverővel	 összekeverjük,	 hogy	
homogén	 elegyet	 kapjunk,	 de	 eközben	 ügyelünk	 arra,	
hogy	ne	verjük	fel.

2.	 Kivajazunk	 és	 kilisztezünk	 egy	 legalább	 26	 cm	 átmérőjű	
tortaformát,	majd	egyenletesen	beleöntjük	bele	a	tésztát.

3.	 Kiválasztjuk	 a	 BAKE	 funkciót,	 beállítjuk	 a	 hőmérsékletet	
170°C	fokra,	a	sütési	időt	pedig	30	percre.	Megnyomjuk	az	
indító	START	(H)	gombot.	A	sütő	megkezdi	az	előmelegí-
tést.

4.	 A	hőmérséklet	 elérése	után	a	 kijelző	megjeleníti	 a	 sütési	
időt.	Rátesszük	a	tortaformát	az	1-es	helyzetben	lévő	rács-
ra,	és	a	beállított	ideig	sütjük	az	ételt.

SZILVÁS SÜTEMÉNY
Hozzávalók: Mennyiség:
vaj	 250	g
cukor	 250	g
tojás	 3	egész	+	2	sárgája
liszt	 250	g
mazsola	 80	g
rum	 1	kispohár
só	 1	csipet

1.	 A	vajat	a	cukorral	jól	eldolgozzuk	(a	vajat	legalább	2	órával	
előtte	ki	kell	venni	a	hűtőből)	úgy,	hogy	végül	fehér	legyen	
az	elegy.	

2.	 Egyenként	 hozzátesszük	 a	 tojásokat,	 majd	 lassanként	 a	
lisztet	és	egy	csipet	sót	is.	Ezután	hozzátesszük	a	rumot	és	
a	mazsolát	(melyet	előtte	30	percig	langyos	vízben	áztat-
tunk).

 A	mazsolát	ezután	kinyomkodjuk	és	meglisztezzük,	hogy	ne	
süllyedjen	le	a	tortaforma	aljára	a	sütés	közben.

3.	 	A	tésztát	kivajazott	és	lisztezett	formába	töltjük.	
4.	 Kiválasztjuk	 a	 BAKE	 funkciót,	 beállítjuk	 a	 hőmérsékletet	

150°C	fokra,	a	sütési	időt	pedig	90	percre.	Megnyomjuk	az	
indító	START	(H)	gombot.	A	sütő	megkezdi	az	előmelegí-
tést.

5.	 A	hőmérséklet	 elérése	után	a	 kijelző	megjeleníti	 a	 sütési	
időt.	Rátesszük	a	süteményformát	az	1-es	helyzetben	lévő	

rácsra,	és	a	beállított	ideig	sütjük	az	ételt.

CSOKOLÁDÉS-MOGYORÓS SÜTEMÉNY
Hozzávalók: Mennyiség:
hámozott	mogyoró	 110	g	+	50	g
finomítatlan	nádcukor	 50	g
szójatej	 50	ml
tönkölyliszt	 25	g
kakaópor	 5	g
kukoricakeményítő	 10	g
étcsokoládé	reszelék	 15	g	

1.	 A	robotgépben	apróra	vágjuk	a	mogyorót	és	a	cukrot:	na-
gyon	finom	elegyet	kell	kapnunk.

2.	 Egy	tálba	szitáljuk	bele	a	lisztet,	a	keményítőt	és	a	kakaót,	
adjuk	 hozzá	 a	 finomra	 vágott	mogyorót	 és	 a	 csokoládét.	
Hozzáadjuk	a	szójatejet	és	erősen	összekeverjük	a	tésztát,	
hogy	sima	és	elég	nedves	legyen.

3.	 Ezután	 legalább	 1	 órára	 hűtőszekrénybe	 tesszük	 a	 tálat,	
hogy	megkeményedjen	és	kézzel	lehessen	vele	dolgozni.

4.	 A	 tésztát	 a	 gnocchi-hoz	 hasonlóan	 dolgozzuk	 meg:	 csí-
kokat	vágunk	beléjük,	mogyoró	 formájúra	alakítjuk	őket,	
majd	a	sütőpapírral	bélelt	két	rácsra	helyezzük.	Egy	villával	
kilapítjuk	a	tésztagolyókat	és	reszelt	mogyorót	szórunk	rá-
juk.

	 Kiválasztjuk	a	COOKIES	funkciót	és	2P-t	állítunk	be.	
	 Megnyomjuk	az	indító	START	(H)	gombot.
5.	 A	hőmérséklet	elérése	után	a	 sütő	 stand-by	módba	kap-

csol,	és	villog	a	sütési	 idő	a	kijelzőn:	betesszük	a	rácsokat	
1-es	 és	 3-as	helyzetbe,	 beállítunk	20	percet,	 végül	meg-
nyomjuk	a	START	gombot	(H).

6.	 A	 sütési	 idő	 kb.	 felénél,	 amikor	 a	 sütő	 hangjelzést	 ad	 és	
villog	a	sütési	 idő	a	kijelzőn,	megfordítjuk	a	két	rácsot	és	
megnyomjuk	a	START	gombot	(H).

7.	 Felszolgáljuk	a	kekszeket.


