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1. PRERISCALDARE LE
TAZZE

Per ottenere un caffé espresso alla

giusta temperatura, si consiglia di

pre-riscaldare la macchina in que-

sto modo:

ITALIANO

+ Accendere la macchina e aggandiare il portafiltro alla
macchina senza riempirlo di caffé macinato.

« Posizionare una tazza sotto il portafiltro. Utilizzare la stessa
tazza con cuisi preparerail caffé in modo da pre-riscaldarla.

» FErogare acqua calda fino a riempirla.

+ Svuotare latazza, attendere che la macchina torni in tem-
peratura e ripetere un‘altra volta la stessa operazione.

Appoggiare le tazze sul poggiatazze posto sulla macchina, che,

quando la macchina € accesa, si riscalda.

2. SESIUTILIZZA IL CAFFE IN CIALDE...

somedy, Utilizare cialde che rispettano lo standard ESE (ve-
NP T
@ rificare che sulla confezione ci sia il relativo mar-
&se/ chio). Delle piccole attenzioni vi permettono di ot-
tenere i migliori risultati:
«+Inserire nel portafiltro il filtro caffe adatto all'utilizzo delle
cialde (se incluso nella vostra macchina).

« Seguire sempre le istruzioni sulla confezione delle cialde
per posizionare correttamente la cialda sul filtro e inserirla

centrandola il piu possibile sopra il filtro: assicurarsi che i
lembi della cialda non escano dal filtro.

3. SCHIUMARE IL LATTE CON IL VAPORE

«  Per ottenere una schiuma piu densa e omogenea, & ne-
cessario utilizzare latte a temperatura di frigorifero (circa
5°0).

«  Laqualita della schiuma puo variare in base a:
- tipo dilatte o bevanda vegetale
+ marca utilizzata
« ingredienti e valori nutrizionali.

«  Nella scelta delle dimensioni del recipiente tenere conto
che il volume del latte aumentera di 2 0 3 volte.

4, DECALCIFICAZIONE: INDICAZIONI GENERALI

+  Selavostra macchina da caffé non & provvista di una spia
decalcificazione, effettuare la decalcificazione dopo I'ero-
gazione di 200 caffe circa.

«Si raccomanda di utilizzare esclusivamente decalcificante
De’Longhi. L'utilizzo di decalcificanti non idonei, come pure la
decalcificazione non regolarmente esequita, pud comportare
Insorgenza di difetti non coperti dalla garanzia del produttore.

+ Primadell'uso, leggere le istruzioni e I'etichettatura del decal-
cificante, riportate sulla confezione del decalcificante stesso.

+ Il decalificante puo danneggiare le superfici delicate. Se
il prodotto viene rovesciato accidentalmente, asciugare
immediatamente.

1. TIPSFORAHOTTER
COFFEE

To make espresso coffee at the ri-

ght temperature, the coffee maker

should be preheated as follows:

ENGLISH

« Turn the appliance on and attach the filter holder to the
appliance without adding pre-ground coffee.

« Place a cup under the filter holder. Use the same cup as
will be used to prepare the coffee in order to preheat it.

«  Letwater discharge to fill the cup.

«  Empty the cup and then repeat the same operation.

Put the cups on the cup-tray on the appliance: this will heat up

when the appliance is on.

2. IFYOU USE COFFEE PODS...

TR Use pods conforming to the ESE standard, indicated

3@" on the pack by the corresponding symbol. Here are

&se/ small suggestions to make coffee in a simple and
clean way:

« Place the pod coffee filter in the filter holder (if included
with your machine).

« Always follow the instructions on the pod pack to position
the pod on the filter correctly and insert the pod, centere
ing it as far as possible on the filter: the flaps of the pod
must not be outside the filter.

3. FROTHING MILK

« For a denser more even froth, you must use milk at refri-
gerator temperature (about 5°C).

« The quality of the froth will vary depending on:
«type of milk or vegetable beverage.
+ brand used.
- ingredients and nutritional value.

« Inchoosing the size of the recipient, bear in mind that the
milk doubles or triples in volume

4. DESCALING: GENERAL INFORMATION

« Ifyourmachine is not provided with a dedicated indicator,
make the descaling cycle every 200 coffees.

«  Itisimportant to use De'Longhi descaler only. Using un-
suitable descaler and/or performing descaling incorrectly
may result in faults not covered by the manufacturer’s
guarantee.

« Before use, read the instructions and the labelling on the
descaler pack.

« Descaler could damage delicate surfaces. If the product is
accidentally spilt, dry immediately.



1. DIETASSEN
VORWARMEN

Fiir die Zubereitung eines Espressos

mit der richtigen Temperatur sollte die

Kaffeemaschine wie folgt vorgeheizt

werden:

DEUTSCH

Schalten Sie die Kaffeemaschine ein und rasten Sie den Siebtrager
an der Kaffeemaschine ein, ohne ihn mit Kaffeepulver zu fiillen.
Stellen sie eine Tasse unter den Siebtrdger. Benutzen Sie dieselbe
Tasse, mit der Sie spater den Kaffee zubereiten, damit diese vor-
gewarmt wird.
Geben Sie HeiBwasser aus, bis sie voll ist.
Leeren Sie die Tasse aus und warten Sie, bis die Kaffeemaschine
wieder aufgeheizt ist, und wiederholen Sie dann den gleichen
Vorgang noch einmal.
Stellen Sie die Tassen auf die Tassenablage oben an der Kaffeemaschine,
die beheizt ist, wenn die Kaffeemaschine eingeschaltet ist.

2. WENN KAFFEEPADS VERWENDET WERDEN ...
ST Verwenden Sie Kaffeepads, die den E.S.E.-Standard erfiill-
{}“’g en (priifen Sie, ob auf der Packung das entsprechende
Ss{ 7/ Label vorhanden ist). Mit kleinen MaBnahmen kdnnen Sie
bessere Resultate erzielen:
Setzen Sie das passende Sieb fiir die Verwendung von Kaffeepads
in den Siebtrager ein (wenn es im Lieferumfang Ihrer Kaffeema-
schine enthalten ist).
Beachten Sie immer die Angaben auf der Packung der Kaffeepads,
um das Kaffeepad richtig in das Sieb einzusetzen und richten Sie es
beim Einsetzen mdglichst mittig iiber dem Sieb aus: vergewissern
Siessich, dass die Rander des Kaffeepads nicht iiber das Sieb ragen.

3. MILCH MIT DAMPF AUFSCHAUMEN

+ Um einen ippigeren und gleichméBigeren Schaum zu erhalten,
verwenden Sie ganz oder teilweise entrahmte Milch mit Kiihls-
chranktemperatur (etwa 5°C).
Die Qualitdt des Schaums kann variieren, je nach:
« Sorte der Milch oder des pflanzlichen Getrénks
+ verwendeter Marke
« Zutaten und Nahrwerten.
Bei der Wahl des MilchgefdBes muss bedacht werden, dass sich
das Milchvolumen verdoppelt bis verdreifacht.

4, ENTKALKUNG: ALLGEMEINE ANGABEN

« Wenn lhre Kaffeemaschine nicht iiber eine Entkalkungsanzeige
verfiigt, sollte die Entkalkung nach der Ausgabe von etwa 200
Kaffees durchgefiihrt werden.
Verwenden Sie ausschlieflich Entkalker von De’Longhi. Die Verwen-
dung von ungeeigneten Entkalkern sowie die nicht regelmaig
durchgefiihrte Entkalkung konnen zum Auftreten vom Defekten
fiihren, die nicht durch die Herstellergarantie abgedeckt sind.
Vor dem Gebrauch lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung und
die Angaben auf dem Etikett des Entkalkers durch, die sich auf der
Packung des Entkalkers befinden.
Der Entkalker kann empfindliche Oberflachen beschadigen.
Sollte das Produkt versehentlich verschiittet werden, bitte sofort
wegwischen.
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1. PRECHAUFFER LES
TASSES

Pour obtenir un café expresso a

la bonne température, on recom-

mande de préchauffer la machine

de la maniere suivante :

FRANCAIS

Allumer la machine et accrocher le porte-filtre a la machi-
ne sans le remplir de café moulu.

« Placer une tasse sous le porte-filtre. Utiliser la méme tasse
aveclaquelle on préparera le café de maniére a la préchauff-
er.

« Faire couler de 'eau chaude jusqua ce qu'elle se remplisse.
Vider la tasse, attendre que la machine revienne en tem-
pérature et répéter a nouveau la méme opération.

Poser la tasse sur la surface d'appui pour les tasses située sur la

machine, qui, quand la machine est allumée, chauffe.

2. SIL'ON UTILISE DU CAFE EN DOSETTES...
w2 Utiliser des dosettes qui respectent le standard ESE
J (vérifier que la marque cor’requndante figure sur
&se/ l'emballage). De petites précautions vous permet-
tront d'obtenir les meilleurs résultats :

«  Insérer dans le porte-filtre le filtre café approprié a I'utili-
sation des dosettes (si inclus dans votre machine).
Toujours suivre les instructions sur I'emballage des doset-
tes pour positionner correctement la dosette sur le filtre
et l'insérer en la centrant le plus possible sur le filtre : s'as-
surer que les bords de la dosette ne sortent pas du filtre.

3. FAIRE MOUSSER LE LAIT AVEC LA VAPEUR

+ Pourobtenir une mousse plus dense et homogéne, utiliser
du lait a la température du réfrigérateur (environ 5° C).

« laqualité de la mousse peut varier en fonction de :
- type de lait ou boisson végétale
- marque utilisée
« ingrédients et valeurs nutritives.
Dans le choix des dimensions du récipient, tenir compte
que le volume du lait sera multiplié par 2 ou 3.

4. DETARTRAGE : INDICATIONS GENERALES

« Sivotre machine a café n'est pas pourvue d'un voyant de
détartrage, effectuer le détartrage aprés la préparation
d'environ 200 cafés.
Il est conseillé d'utiliser exclusivement un détartrant De’Lon-
ghi. Lutilisation de détartrants non appropriés, ainsi que le
détartrage non réguliérement effectué, peut entrainer I'appa-
rition de défauts non couverts par la garantie du producteur.
Avant I'utilisation, lire les instructions et [étiquette du détart-
rant reportées sur l'emballage du détartrant.
Le détartrant peut abimer les surfaces délicates. Si
le produit est renversé accidentellement, essuyer
immédiatement.
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1. DEKOPJES

VOORVERWARMEN
Voor een espresso met de juiste
temperatuur wordt aangeraden
het apparaat op de volgende wijze
voor te verwarmen:

NEDERLANDS

« Schakel het apparaat in en breng de filterhouder aan,
zonder hem met gemalen koffie te vullen.

« Plaats een kopje onder de filterhouder. Gebruik het kopje
dat ook gebruikt zal worden voor het zetten van koffie, zo-
dat het wordt voorverwarmd.

«  Geef heet water af, tot het kopje vol is.

+  Maakhet kopje leeg, wacht tot het apparaat weer op tem-
peratuur is en herhaal dezelfde handeling.

Plaats de kopjes op het kopjesblad boven op het apparaat, dat

bij ingeschakeld apparaat wordt verwarmd.

2. ALS UKOFFIEPADS GEBRUIKT...
R Gebruik pads die voldoen aan de ESE-norm (controle-
@ er of op de verpakking het betreffende merk wordt
N . .
& aangegeven). Kleine details voor de beste
resultaten:
« Brengindefilterhouder het koffiefilter aan dat geschikt is voor
gebruik met koffiepads (indien bij uw apparaat geleverd).
Volg altijd de aanwijzingen op de verpakking van de koffie-
pads voor wat betreft de juiste plaatsing in het filter en pla-

ats de pad zoveel mogelijk in het midden van het filter: con-
troleer dat de randen van de pad niet buiten het filter steken.

3. MELK OPSCHUIMEN MET STOOM

« Voor dikker en homogener schuim moet melk op koelka-
sttemperatuur (ongeveer 5° ) worden gebruikt.

+ Dekwaliteit van het schuim kan variéren op basis van:
«het type melk of plantaardige drank
«het gebruikte merk
« deingrediénten en de voedingswaarden.
Houd bij het kiezen van de afmeting van de kan rekening
met het feit dat de melk 2 tot 3 keer in volume zal toenemen.

4, ONTKALKING: ALGEMENE AANWIJZINGEN

« Als uw koffieapparaat niet is voorzien van een waar-
schuwingslampje voor de ontkalking, moet het na de
afgifte van ongeveer 200 kopjes ontkalkt worden.
Wij raden aan uitsluitend de ontkalker van De'Longhi te gebru-
iken. Het gebruik van ongeschikte ontkalkers, evenals het niet
regelmatig ontkalken, kan leiden tot het optreden van gebreken
die niet gedekt worden door de garantie van de fabrikant.
Lees voorafgaand aan het gebruik de aanwijzingen en het
etiket van de ontkalker, zoals aangegeven op de verpakking
van het product.

+ De ontkalker kan kwetsbare oppervlakken beschadigen.
Bij per ongeluk morsen van het product onmiddellijk
opnemen en drogen.

o
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1. PRECALENTAR LAS
TAZAS

Para obtener un café espresso a

la temperatura justa es necesario

precalentar la maquina de esta

forma:

ESPANOL

Encender la maquina y conectar el portafiltro a la mag-
uina sin llenarla con café molido.

« Ponga una taza debajo del portafiltro. Usar la misma taza
con la que se preparard el café para precalentarla.
Suministrar agua caliente hasta que esté llena.

« Vaciar la taza, esperar que la mdquina vuelva a tempera-
tura y repetir la misma operacién de nuevo.

Colocar las tazas en la bandeja de tazas colocada en la még-

uina, que se calienta cuando la maquina estd encendida.

2. SISEUSA CAFE EN CAPSULAS...
wne Utilizar capsulas que cumplan con la norma ESE

/\C}ﬁ (controlar que el embalaje lleve la marca corre-
Soe spondiente). Un poco de atencién permite obtener
los mejores resultados:

Introducir en el portafiltro el filtro de café adecuado para
el uso de las capsulas (si estd incluido en su méaquina).

Sequir siempre las instrucciones del embalaje de las cap-
sulas para colocar correctamente la capsula en el filtro,
y introduzcala centrandola lo més posible sobre el filtro:
asegrese que los bordes de la capsula no salgan del filtro.

3. ESPUMAR LA LECHE CON VAPOR

« Para obtener una espuma més densa y homogénea, es
necesario utilizar leche a temperatura de nevera (5° C
aproximadamente).
La calidad de la espuma puede variar segun:
- tipo de leche o bebida vegetal
+ marca usada
- ingredientes y valores nutricionales.
En la eleccion de las dimensiones del recipiente tenga en
cuenta que el volumen de laleche aumentard en 2 6 3 veces.

4. DESCALCIFICACION: INDICACIONES
GENERALES
Si suméquina de café no estd equipada con un indicador
de descalcificacidn, efectuar la descalcificacion después
del suministro de 200 cafés aproximadamente.
Se recomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso de
descalcificadores no iddneos, como también la descalcificacion
no realizada regularmente, puede comportar la aparicion de
defectos no cubiertos por la garantia.
Antes del uso lea las instrucciones y las etiquetas del descalci-
ficador, que figuran en el envase del mismo.
El descalcificador puede dafar superficies delicadas.
Si el producto se derrama accidentalmente, secar
inmediatamente.
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1. PRE-AQUECER AS
CHAVENAS

Para obter um café expresso na

temperatura certa, recomendamos

que a mdquina seja pré-aquecida

da seguinte maneira:

PORTUGUES

+  Ligue a médquina e encaixe o porta-filtro na maquina sem
0 encher com café moido.

« Coloque uma chdvena em baixo do porta-filtro. Utilize a
mesma chdvena com a qual o café serd preparado de modo
a pré-aquecer a mesma.

«  Dispense dgua quente até a encher.

«  Esvazie a chdvena, aguarde que a médquina regresse a
temperatura e repita mais uma vez a mesma operacao.

Apoie as chdvenas no apoio das chdvenas situado na maquina

que, quando a mdquina estd ligada, aquece.

2. SEUTILIZAR CAFE EM PASTILHAS...

snexy Utilize pastilhas que respeitam a norma ESE (certifi-

(AN ) )

ﬂ/é)/ que-se de que a embalagem contém a respetiva

s=/ marc). Os pequenos pormenores permitem-lhe
obter os melhores resultados:

- Insira no porta-filtro o filtro de café adequado a utilizacao
das pastilhas (se incluido na sua méquina).

+  Siga sempre as instrucdes na embalagem das pastilhas
para colocar corretamente a pastilha no filtro e insira-a
centrando-a 0 mais possivel sobre o filtro: certifique-se de
que as abas da pastilha ndo saem do filtro.

3. ESPUME O LEITE COM O VAPOR
« Para obter uma espuma mais densa e homogénea, € neces-
sario utilizar leite a temperatura de frigorifico (cerca de 5°C).
+ Aqualidade da espuma pode variar em funcéo de:
« tipo de leite ou bebida vegetal
+ marca usada
- ingredientes e valores nutricionais.
« Naescolha do tamanho do recipiente, tenha em conside-
racao que o volume do leite aumentard de 2 ou 3 vezes.

4. DESCALCIFICACAO: INDICACOES GERAIS

+  Se asua maquina de café ndo possuir um indicador lu-
minoso de descalcificacdo, efetue a descalcificacdo apds a
dispensacao de cerca de 200 cafés.

+ Recomenda-se utilizar exclusivamente o descalcificante De'Lon-
ghi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim como a de-
scalcificado ndo realizada requlamente, pode comportar o sur-
gimento de defeitos ndo cobertos pela garantia do fabricante.

« Antes de utilizar, leia as instrucdes e as etiquetas do descalci-
ficante indicadas na embalagem do produto.

+ 0 descalcificante pode danificar as superficies delicadas.
Se o produto for acidentalmente derramado, seque-o de
imediato.

1. MPOOEPMANZH

OAITZANION
Na va éxete évav kagé eompéco o
owot] Beppokpacia, ouviotdtar n
npoBéppavon TG pnxavig pe autov
Tov TpoTo:

EAAHNIKA

« Avayte ™ pnyavi kat cuvdéote ™ Brikn Tou @iktpou oTn pnyavn
XWPIC va TN yepioeTe pe aNeopévo Kagé.

«  TomoBetote éva @Mtlavt katw amd ™ Oikn Tov @iktpou.
Xpnotpomowjote 1o {610 @AT{dvt pe To omoio Ba etoiudoete Tov
K€ WOTE Vel T0 MpoBeppdveTe.

«  Pi€te (eotd vepd oTo AT{avt péypt va yepioeL.

« Adeidote To GMT(dvi, mepipéveTe £wg OTOU N pnYavr EMOTPEYEL
o€ KavovIKi Beppokpacia kat enavahdBete Ty idla evépyela.

Akoupmiote Ta eMt{dvia ot Baon ehlaviwv mou pioketal mave

0T pnxavi, n omoia, 6tav n pnyavn eivat avaypévn, Beppaivetal.

2. ANXPHZIMOMNOIEITE KAO'E XE MEPIAEL...

wne - Xpnopomouote pepide¢ mov povv to mpotumo ESE
%) (emPePaiwote 0T 0N OUOKEVAGiA LMAPKEL TO OETIKO

onpa). Ot pikpég Nenmtopépeteg oag divovv T duvatotnta

va amohapBdvete kahtepa amoteNéopata:

+  TomoBetiiote ot BriKkn Tou iktpou To Yiktpo Kapé mov eivat
Kkatd\no yia ™ xprion pepidwv (epdcov oupmepthapBdvetal
01N pnyavij oag).

« NaTnpeite mdvra Tig 0dnyieg TG 0UOKEVAGIA TwV PeEPIdwY yla T
0woTi TomoBétnon e pepidag oo giktpo Kat ppovtiote va TV
KevTpapete 600 T duvatd kahitepa oo @iktpo: Pefatwbeite o1t
Ta mrepyla T pepidag dev Byaivouv £€w amd o giktpo.

3. OTIAXNONTAZ AOPOTANA

«  Ta va emroete mo mukvo Kai opoloyevr agpo, Ba mpémel va
XPNOLHOTOIOETE AmoBoUTUPWLEVO  NiL-amoBouTupwEV Yaha
Kal o Beppokpacia Yuyeiov (mepimou 5°).

« Hmowtta tov agpol pmopei va Slagépel avaloya pe:
« TOV TUO TOU YAAAKTOG I} TOU QUTIKOU po@ripato
« TN PGpKa TToU XpnotpomolEiTe
+ Ta ovoTatikd kat T Bpemikn adia.

«  Katd v emhoyn Tou peyéBoug Tou okeloug, AdBete umoyn 6t o
0Oykog Tou yahaktog Ba auénBei katd 2 1y 3 popéc.

4, AQANATQIH:TENIKEZ OAHIIEX

« Avn pnxavi tou kagé oag dev Slabéter evdetikn Avyvia
apahdtwong, mpoPeite oc agaldtwon Uotepa amd TV
napaockevr} 200 Kapedwv mepimou.
TuvioTdtal n anokAeloTIKY xprion bypav Kabaptopoy akdtwv De'Lon-
ghi. H yprion twv akatdMnAwv mpoioviwv agardtwong, omug Kat )
{b1an agaldrwon mou Sev ekteheital TakTikd, pmopei va Snpiovpyroel
BAaBec mou dev KaNOMTEL N €yYUNON TOU KATAOKEVAOTH.
Mpw amd  xprion, Slapdote pe mpoooyn TIC 0dnyie¢ kat Ty €TIkéTa
TOU AaAaTIKoY TIO AVAPEPOVTAL OTT) GUGKEVATId TOV.

«  To agalatikd vypd evOéyetal va mpokahéoel {nud otig
evaionteg emodveleg. Avto mpoiov avamodoyupioet katd AdBog,
OTEYVWOTE APECWC.



1. FORVARMING AV
KOPPER

For d tilberede en espressokaffe

som har perfekt temperatur ber

apparatet forvarmes pa falgende

mate:

[\ [0]385] ¢

« SI& pd maskinen og sett pa filterholderen uten & fyle den
med kaffepulver.

« Setten kopp under filterholderen. Bruk den samme koppen
som ble brukt il & tilberede kaffedrikken slik at denne for-
varmes.

«  Fyll den helt opp med varmt vann.

« Tom koppen, vent til maskinen innehar korrekt tempera-
tur og gjenta deretter den samme operasjonen.

Sett koppene pa maskinens koppebrett. Dette vil deretter var-

mes opp hvis maskinen er paslatt.

2. HVISDET ANVENDES KAFFEKAPSLER...

e Bruk kapsler som samsvarer med ESE-standarden
e
i<C>}) (kontroller at pakken er merket med dette symbo-

Fs/a let). Sma detaljer kan vaere viktige ndr man gnsker

a oppna bedre resultater:

« Sett kaffefilteret som er spesielt tilpasset for kaffekapsler
pad plass i filterholderen (hvis dette medfalger).

« Folg anvisningene pa selve pakken ndr kaffekapselen
sette inn i filteret. Rett inn kapselen s& mye som mulig
over selve filteret uten at kantene pa selve kaffekapselen
stikker ut fra filteret.

3. SKUM MELKEN MED DAMP

« For &fd et skum som er tykkere eller mer homogent méd
man bruke melk som holder kjeleskapstemperatur (cirka
5°0).

« Kvaliteten pd skummet kan variere avhengig av:
« Type melk eller vegetabilsk drikk
+ Anvendt merke
« Ingredienser og naeringsverdi.

+ Bruk en egnet beholder og husk at melkevolumet vil ske
med 2 til 3 ganger den opprinnelige mengden.

4. AVKALKNING: GENERELLE RAD

« Hvis maskinen ikke er utstyrt med egen avkalkningslam-
pe bar man avkalke maskinen etter cirka 200 tilberedte
kaffedrikker.

« Det anbefales & bruke avkalkingsmiddel som utelukkende er
produsert av De'Longhi. Hvis det anvendes upassende avkalk-
ningsmidler, eller hvis avkalkningen utfares feil, kan dette fore
til skader som ikke dekkes av produsentens garanti.

+ Forbruk md man lese anvisningene og symbolene som finnes
pa pakningen med avkalkningsmiddel.

+ Avkalkningsmiddel kan skade emfintlige overflater.
Hvis produktet velter ved et uhell md man torke opp
umiddelbart.
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1. FORVARM KOPPARNA
For att erhdlla en espresso vid ratt
temperatur, ar det tillradligt att
forvarma maskinen pa detta sétt:

SIa pa maskinen och haka fast
filterhallaren pa maskinen
utan att fylla den med malet
kaffe.

« Placera en kopp under filterhallaren. Anvand samma kopp
som du anvander for att bereda kaffet, sd att den varms upp.
Dispensera varmvatten tills den fylls.

« Tom koppen, vénta tills maskinen dr i temperatur och up-
prepa samma procedur en gang till.

Placera kopparna pa koppbrickan pa maskinen, som varms upp

ndr maskinen ar paslagen.

2. OMDU ANVANDER KAFFE | KUDDAR...
smean Anvand kuddar, som uppfyller ESE-standarden
@ (kontrollera att den relativa mérkningen finns pa
&se/ forpackningen). En del sma dtgdrder tillater di att
erhdlla bttre resultat:
For in det lampliga filtret for anvéndning av kuddar, i kaf-
fefiltret (om det medfdljer din maskin).
Folj alltid instruktionerna pa forpackningen med kaf-
fekuddar for korrekt placering av kudden pa filtret
genom att fora in den och centrera den sa langt det &r

mdjligt pa filtret; forsdkra dig att kuddens kanter inte
kommer ut utanfor filtret.

3. SKUMMA MJOLKEN MED ANGAN

« For att erhdlla tjockare och jamnare skum &r det nddv-
dndigt att anvanda mjolk vid kylskdpstemperatur (un-
gefdr 5°C).

« Skummets kvalitet kan skifta beroende pa:
- typav mjolk eller vegetabilisk dryck
« anvdnt marke
- ingredienser och ndringsvarden.
N&r du véljer storlek pd behallaren, kom ihdg att mjolkens
volym dkas med 2 eller 3 gdnger .

4. AVKALKNING: ALLMANNA INSTRUKTIONER

« Om din maskin inte ar utrustad med en indikationslam-
pa for avkalkning, utfor avkalkningen efter ungefér 200
kaffedispenseringar.

« Virekommenderar att anvanda uteslutande avkalkningsmedel
fran De'Longhi. Anvandning av ej ldmpliga avkalkningsme-
del, liksom ej regelméssigt utford avkalkning, kan medfdra
uppkomst av defekter, som inte técks av tillverkarens garanti.

« Fore anvandningen las instruktionerna och etiketterna pa
avkalkningsmedlet, som dterges pa sjdlva avkalkningsmed-
lets behallare.

« Avkalkningsmedlet kan skada de omtaliga ytorna. Om
produkten halls ut oavsiktligt, torka upp omedelbart.

SVENSKA

S



1. FORVARM KOPPERNE
For at lave en espressokaffe med den
rette temperatur anbefales det at for-
varme maskinen pé falgende made:

« Tend maskinen og hegt
filterholderen pd maskinen
uden at fylde den med kaffe-
pulver.

« Placér en kop under filterholderen. Brug den samme kop,
som skal bruges til kaffen, for at forvarme den.

+ Udled varmt vand indtil koppen er fyldt.

« Tomkoppen, vent pa at maskinen er varmet op, og gentag
den samme procedure en gang til.

Set kopperne pa kopbakken pa maskinen, som varmes op, nar

maskinen er teendt.

2. HVISDU BRUGER KAFFEKAPSLER...

Fw%‘; Brug kapsler, som opfylder kravene i standarden

g/\\fJ/ﬁ ESE (kontrollér, at det relevante marke er pa pa-
&se kken). Smé detaljer, som giver bedre resultater:

+  Indst det kaffefilter i filterholderen, som er beregnet til
brug med kapsler (hvis inkluderet i din maskine).

+ Folg altid anvisningerne pd pakken med kapsler for at
placere den korrekt pa filteret og placér den sa vidt muligt
over filteret: sorg for at kapslens kanter ikke stikker ud af
filteret.

3. OPSKUM MALKEN MED DAMP

« Foratopnd et mere tykt og ensartet skum skal der bruges
keleskabskold (ca. 5° C) maelk.

«+ Skumkvaliteten kan variere afhngigt af:
« typen af malk eller vegetabilsk drik
- anvendt marke
- ingredienser og naeringsvaerdi.

« Narduvzlger beholder, skal du tage hejde for, at maelken
svulmer op 2-3 gange sin oprindelige mangde.

4, AFKALKNING: GENERELLE ANVISNINGER

« Huis din kaffemaskine ikke er udstyret med kontrollam-
pe for afkalkning, skal afkalkning udfares efter cirka 200
kaffebrygninger.
Det anbefales at kun anvende De’Longhi afkalkningsmiddel.
Brugen af uegnede afkalkningsmidler samt uregelmaessig
afkalkning, kan medfare, at der opstér fejl, som ikke daekkes
af fabrikantens garanti.
Laes instruktionerne og etiketten pd afkalkningmidlets pak-
ning, inden du afkalker maskinen.

+ Afkalkningsmidlet kan beskadige sarte overflader. Hvis
produktet, ved et uheld, haeldes ud, skal man straks terre
det op.

1. ESILAMMITA KUPIT
Jotta espressokahvin lampbtila
olisi sopiva, suositellaan keittimen
esildmmittdmistd seuraavalla ta-
valla:
Kdynnistd keitin ja kiinnitd
suodatinkuppi  keittimeen
tyhjana.
Aseta kuppi suodatinkupin alle. Kdyta samaa kuppia, jolla
kahvi valmistetaan, jotta se esilimpenisi.
Annostele kuumaa vettd, kunnes kuppi on taynna.
Tyhjennd kuppi, odota, ettd keitin saavuttaa oikean [&mp-
otilan ja toista toimenpide.
Aseta kupit keittimen kuppialustalle, joka lampenee, kun kei-
tin on pdalla.

2. )OS KAYTAT KAPSELIKAHVIA.

soedy Kaytd kapseleita, jotka vastaavat ESE-standardia

\%@g (tarkis.ta, ettd pakkaukse'ssa on" o?kga merkintéi).

&se./ Parhaiden tulosten saamiseen riittdd vain muuta-
ma huomio:
Laita suodatinkuppiin kahvinsuodatin, joka soveltuu kap-
selien kdyttoon (jos kuuluu keittimeen).

- Noudata aina kapselien pakkauksessa olevia ohjeita aset-
taaksesi kapselin kunnolla suodattimeen. Aseta se mah-
dollisimmen keskelle suodattimen paélle. Varmista, ettd
kapselin reunat eivat tule ulos suodattimesta.

3. VAAHDOTA MAITO HOYRYLLA

« Saadaksesi aikaan kiintedmmén ja tasaisemman vaah-
don, kdytd jadkaappikylmaa (noin 5 ° C) tdysin rasvatonta
maitoa tai kevytmaitoa.
Vaahdon laatu voi vaihdella seuraavien seikkojen
perusteella:
- maito- tai kasvijuomatyyppi
« kaytetty merkki
+ ainesosat ja ravintoarvot.

- Ota huomioon astiaa valitessasi, ettd maidon tilavuus ka-
svaa kaksin- tai kolminkertaiseksi.

4. KALKINPOISTO: YLEISET OHJEET

«Jos kahvinkeittimessasi ei ole kalkinpoiston merkkivaloa,
suorita kalkinpoisto noin 200 kahviannostelun jalkeen.
Suosittelemme kdyttaméan ainoastaan De’Longhin kalkinpoi-
stoainetta. Vdaranlaisten kalkinpoistoaineiden kdyttaminen,
tai jos kalkinpoistoa ei suoriteta, voi aiheuttaa vikoja, joita
valmistajan takuu ei korvaa.
Lue huolella kalkinpoistoaineen valmistajan antamat kaytt-
tohjeet ja merkinndt ennen kdyttoa. Ne loytyvét kalkinpoi-
stoaineen pakkauksesta.
Kalkinpoistoaine voi vaurioittaa herkkid pintoja. Jos tuo-
tetta ldikkyy vahingossa, kuivaa heti.

S



1. NMPEABAPUTENbHbI
HATPEB YALUEK

[nA nonyyenna Kode SCnpecco Hyx-

Hoii TemmepaTypbl peKomeHzyeTca

NPeABAPUTENLHO  HArpeTb  MallmHy

PYCCKUA

cnegylowum 06pasom:
. Bkmiounte  mawwhy  u
3aKpenute fJepxatenb ¢unstpa 6e3 monotoro Kode Ha

MalLyHe.

+ YctaoBuTe yalky nog Aepxarenem dunsrpa. Mcnonb3yiite Ty
e YaLuKy, B K0Topoii byfeT 3aTem NpuroToBeH Kode, uTobbI
pasorpeTb ee.

« [lopaaiite ropauyio Boay A0 HAMOAHEHNA YaLLKK.

« (neifTe Bogy 13 YaLlKK, NOJOXANTE, KOTAa MaLUMHA HarpeeTca
O HYXHOIl TemnepaTypbl, v MOBTOpUTE elle pa3 3T0 e
JieiicTBue.

MlocTaBbTe Yalky Ha MOACTABKY ANA Yallek HA MallyHe, KoTopas

HarpeBaeTCs, eClv MaLLHA BKAIOYeHa.

2. ECUINUCNOND3YETCA KOOE B YANJAX...
Wcnonb3yitte vanpbl, otBevalowye cTaHpapry ESE
(ybeauTech, 40 Ha ynakoBKe MMeeTCA COOTBETCTBYIOLLAA

MapkvpoBKa). Heckonbko COBETOB MO3BONAT BaM

NONYYUTb OTAMYHbIE Pe3ynbTaTbi:

« B pnepxatenb ¢unbTpa nomewaiite KoQeitHbiii  GuAbTp,
MOAXOZAWMIA  ANA  MCMONb30BAHMA € uanjammu  (ecn
npeaycMOTPeH ANA Balueil KodemalLHbl).

« Bcerpa cnepyiite WHCTPYKUMAM Ha ynakoBKe uang, 4To6bl
NpaBUbHO Pa3MeCTUTb Yanzy Ha GUABTPe U kak MoXHo bonee
10 LEHTPY HaZ GuabTpom. Y6epuTech, uto Kpas yanibl He
BIXOAAT M3 QUNbTpa.

3. BbIMONHUTE BCNEHUBAHUE MOJIOKA C
MOMOLLbI MAPA

« [lna nonyuexna 6onee nNOTHOI 1 MbILLHOIA NEHKI UCMONb3YiiTe
00e3XVpeHHOe K YaCTUYHO 06e3MPeHHOe MONOKO, KOTopoe
1MeeT npoxnagHylo Temnepatypy (okono 5°C).

+ KonuuectBo neHbl MOXeT U3MeHATbCA B 3aBUCUMOCTY:
+ 0T TNA MONOKA VM PACTUTENLHOTO HAMUTKA;
* 0T UCNOb30BaHHOI Mapky;
* OT UHTPEAVIEHTOB U NLLEBOV LiEHHOCTH.

+ [lpnBbi6ope pa3mepa eMKOCTY CepyeT yuuTbIBaTh, YT0 06bem
MOAI0Ka YBENMYMTCA B 2 U B 3 pasa.

4, YDANEHWE HAKWUMW: OBLLUE YKA3AHNA

+ Eow Ha Baweit KodemalumHe He npepycMOTpeH (BETOBOI
WIHAMKATOP yAANeHua Hakvny, BLINONHAITE yAaneHue Hakunu
nocne noaaun 200 kode.

« PekomenpyeTca ucnonb30BaTb TONbKO CPEACTBO ANA yAaneHns
Hakunu komnaxun De’Longhi. Mcnonb3oBakue HenoaxogAwmx
CPeACTB, @ TakKe HeperynApHoe yhaneHue Hakuma MoryT
BbI3BaTb HEWCMPABHOCTY, Ha KOTOpble He pacnpocTpaHAeTcs
rapaHTUA NPON3BOANTENA.

«  Tllepen npumeHeHueM npoumTaiiTe MHCTPYKLUM U STUKETKY
CpefCTBa [iNA YIANeHNA HaKUMM Ha YNaKoBKe CPeCTBa.

« (pepctBO ANA YHAneHUA HaKWMU MOXET MOBPeAWTb
UyBCTBUTENbHbIE MOBepXHOCTU. Ecn  mpogykT — cnyvaiio
ONPOKNHYT, HeMeZNIeHHO BbICYLLUTE.

1. bICTbIFbIPAK KODE
AJ1Y TYPAJIbI
KEHECTEP

Jcnpecco  KodeciH  THicTi

Temneparypaja acay YLWiH,

Koe  KacarbllwTbl  Oblnait

anblH ana Kbi3ablpy Kepek:

. KypbinFbiHb icke
KOCbIMN, Cy3ri YCTaTKblWTbl TapTbiiFaH KodeHi
canMait KypblFbiFa GeKiTiHi3.

+ Cyari ycTarblWTbIH, acTblHa 6ip Kece KOibIHbI3. Con
KeceHi anfiblH ana Kpi3fblpy YiiH Kode faiibliHaay
MaKcaTblHAa naifanaHblHpI3.

+ KeceHi TONTbIPY YLUiH CY afbi3bIHbI3.

+ KeceHi 60caTblin, OCbl 9PEKETTi KallTanaHp3.

Kecenepai KypbinFblfarbl Kecenep HayacbliHa KOWbIHbI3:

071ap KyPblsFbl KOCYNbl Ke3fie Kbl3afbl.

2. ETEP KANCYJNIALAFbI KOOEHI
KOJIAAHCAHDIS...

Opamga Tuicti 6enrimeH KepceTinreH ESE

CTaHpapTbiHa cait KacTbIKwanapabl

naitfanaHbibls. MyHga KodeHi Kapanaiibim

XOHe Tasa ajicmeH acay Typanbl 6ipa3

YCbIHbICTap 6epinreH:

+  Kancynagarbl kode cy3riciH cy3ri ycTaTKplWKa
KOWbIHbI3 (erep KypbinFbIMeH bipre 6epince).

+  Kode KancynacblH cy3rire ypbic OpHanacTbIpy yLiH
Kancynagarbl Hyckaynapfbl apKaliaH OpblHAaHbl3
KHe KancynaHbl 6apblHIIa CY3TiHIH opTacbiHa
Typanan canbiHbl3:  KancynaHbly Kynakwacbl
CY3riHiH, CbIPTbIHAA 60MybI THIC.

3. CYTKenipPwity

+ Kotonay KenipLuikke KON XETKi3y YLIiH TOHA3bITKbILL
Temnepatypacbliiaa (wamameH 5°C) cakTanfa
WaliKanFaH HeMece )XapTbinai LWallkanFaH CyTTi
naiganaHy Kepex.

+  Kenipwik canacbl KeneciHiy HerisiHge apTypni
Gonagpl:
* CYT Typi HEMECE KOKBHIC CYCbIHbI.
* naiiflanaHbinFaH pens.
* MHIPEANEHTTEP MEH KYHap/bIbIFbl.

+  blgbicTbl TaHAaFaH Ke3fie CYTTiH KeJeMi exi HeMece
YL ece KeGeleTiHiH ecKepiHi3

4. KAK TA3AJIAY: XXANMbl MONIIMETTEP

+  Erep KYPbUTFb apHailbl WHAMKATOPMEH
XabpblKTanmaraH 6onca, apoip 200 kode acaraH
calblH KaK Ta3anan oTbIpbIHpI3.

+  Tek De'Longhi Kak TasanafbllbiH faHa naifanaHy
MaHbI3dbl  Gonmbin  Tabbimagbl.  backa  Kak
TasanafbllUTbl  NaijanaHy )koHe/Hemece  Kak
Ta3anayabl AypPbiC OPbIHAAMAY 6HIM XacayLUbICbIHbIH,
Keningiriipe KapanamaraH —akaynbikTapra ce6en
60Nybl MyMKIH.

+  KonpaH6ac 6ypblH  HyckaynapAbl JKaHe  Kak,
Ta3apTKbILUTAFbI XancblpmManapabl OKbIN WhIFbIHbI3.

+  Kak Tasanarbiw Ha3ik 6eTTepai 3akbIMAaybl MyMKIH.
Erep 6yn eHiM 6Gaiikaycbiga Terifnin Ketce, OHbl
Aepey KypraTbIHbi3.

KA3AKLLA



1. ACSESZEK
ELOMELEGITESE
Megfeleld hémérsékletli presszé-
kévéhoz javasoljuk a gép eléme-
legitését az alabbiak szerint:

MAGYAR

« Kapcsolja be a gépet és akassza a sziir6tartot a gépre, de
ne tegyen bele 6rolt kavéval.

Tegyen egy csészét a szir6tartd ald. Ugyanazt a csészét
haszndlja, amelyikkel a kavét fogja fozni, de melegitse eld.

- Adagoljon forr6 vizet, amig a csésze tele nem lesz.

« Uritse ki a csészét, varja meg, hogy a gép elérje a kivant
hémérsékletet és ismételje meg még egyszer ugyanazt a
miiveletet.

Helyezze a csészéket a gépen lévd csészetartdra, amelyik,

amikor a gép be van kapcsolva, felmelegszik.

2. HAKAVE KAPSZULAT HASZNAL...

e Olyan kapszuldkat hasznéljon, amelyik megfelel az

%\% ESE szabvanynak (ellendrizze, hogy a csomagoldson

) ra thozo mirkajelzés). Aprd

so<./ rajta legyen az erre vonatkozd markajelzés). Apré
figyelmességekkel kivald eredményt lehet elérni:

+  Tegyen asziir6tartéba a kapszuldk hasznélatanak megfe-
lel6 kavész(irét (ha van az onok gépéhez).

+  Mindig tartsa be a kapszuldk csomagoldsan feltiintetett
utasitasokat annak érdekében, hogy a kapszult megfe-
lel6en helyezze a sziir6be tgy, hogy amennyire csak lehet,
a kdvész(ird felett helyezkedjen el: vizsgdlja meg, hogy a
kapszula szélei ne l6gjanak tal a szdr6n.

3. GOZZEL HABOSITSA ATEJET

« SlirGbb és homogénebb tejhab készitéséhez hasznéljon
zsirszegény vagy félzsiros hiitd hideg tejet (kb. 5° C).

+ Atejhab mindsége az alabbiak fiiggvényében véltozhat:
- atejvagy novényi ital tipusa
« haszndlt mérka
« 0Osszetevok és tapérték.

« Az edény méretének kivalasztasakor vegye figyelembe,
hogy a tej térfogata két-hdromszorosdra fog nvekedni.

4. ViZKOOLDAS: ALTALANOS UTMUTATASOK

+  Ha az 6ndk kavéfézé gépéhez nincs vizkdoldd jelz6fény,
kb. 200 kavé lef6zése utan végezzen vizkGoldast.
Kizérélag De’Longhi vizkdoldd haszndlatat javasoljuk. Nem
megfeleld vizkdoldd hasznélata, valamint a nem szabdlyosan
végzett vizkdoldés olyan kdrokat okozhat, melyek javitdsa nem
tartozik a gydrtd dltal vallalt garancia korébe.
Hasznélat el6tt olvassa el a vizkdolddszer csomagoldsan
taldlhatd utasitdsokat és a cimkét.

+ Avizkdoldd kdrosithatja a kényes feliileteket. Ha a termék
véletleniil kiomlik, azonnal itassa fel.

Thsr
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1. PREDEHRATI SALKU
Pro ziskani spravné teploty kdvy
espresso je treba kdvovar prede-
hirét timto zplisobem:

Zapnéte kdvovar a zahdknéte
drzak filtru ke kavovaru, aniz
byste jej naplnili mletou kdvu.
Umistéte Salek pod drzak filtru. PouZijte stejny $dlek, do
kterého se bude pfipravovat kava tak, aby se mohl pred-
ehfat.
Vydejte horkou vodu pro napInéni $alku.
Vyprdzdnéte $dlek, pockejte, aZ se kavovar vréti na sprav-
nou teplotu a zopakujte stejny postup jesté jednou.
Polozte 3alky na odkladaci tacek umistény na kavovaru, ktery
se, kdyz je kévovar zapnuty, zahfiva.

2. POKUD POUZIVATE KAVOVE PODY...
R Pouzivejte pody, ktery respektuji standard ESE
@ (ovéfte, Ze na obalu je odpovidajici znacka). Malé
se./ detaily, které vdm umozni doséhnout téch nejle-
psich vysledka:

Vlozte do drzdku filtru kdvovy filtr ur¢eny k pouZivani

podii (pokud je soucasti vybaveni vaseho kdvovaru).
« Vidy postupujte podle pokyndi na obalu podd, abyste pod
spravné umistili na filtr a poloZte jej co nejvice do stfedu

filtru: ujistéte se, Ze okraje podu nevycnivaji z filtru.

3. NAPENENI MLEKA PAROU

« Pro dosazeni hustsi a rovnoméméjsi pény pouZijte zcela
odtucnéné mléko nebo polotu¢né mléko o teploté, kterou
ma v lednicce (cca 5 °C).
Mnoizstvi pény se miize lisit v zavislosti na:
- typumléka nebo rostlinného ndpoje
- pouzité znacce
« sloZeni a nutri¢nich hodnotéch.
Pfi vybéru velikosti nédobky berte na védomi, Ze se objem
mléka zdvoj az ztrojnésobi.

4. ODVAPNENI: OBECNE POKYNY

+ Pokud vé3 kévovar neni vybaven kontrolkou odvépnéni,
provadéjte odvapnéni po vydeji zhruba 200 kav.

« Doporucujeme pouzivat vyhradné odvapfovaci pfipravek
De'Longhi. Pouziti nevhodnych odvapriovacich pfipravka
neho nesprdvné provadéni odvapnéni by mohly vést ke vzniku
zdvad, na které se nevztahuje zaruka vyrobce.

« Pred pouzitim si prectéte pokyny a znaceni odvapnovaciho
pfipravku uvedené na jeho obalu.

« Odvapnovaci pfipravek mize poskodit citlivé povrchy.
Pokud dojde k ndhodnému dniku produktu, okamyZité jej
osuste.



1. PREDHRIATIE SALOK
Aby ste ziskali kdvu espresso so
spravnou teplotou, odporica sa
spotrebi¢ predhriat tymto spdso-
bom:

SLOVENCINA

« Spotrebic zapnite a drziak filtra pripevnite k spotrebicu
bez toho, aby ste ho naplnili mletou kavou.

«  Pod driak filtra umiestnite jednu $alku. PouZite td istd
$alku, do ktorej sa bude pripravovat kava, aby sa predhriala.

+ Vydajte horticu vodu, kym sa $alka nenaplni.

« Sélku vyprazdnite, pockajte, kym sa teplota spotrebica
vrti do predchddzajiicej hodnoty a ten isty tkon znova
zopakuijte.

Salky polozte na plochu na $alky nachddzajticu sa na spotrebici,

ktord, ked'je spotrebic zapnuty, sa zohrieva.

2. AKSAPOUZIVA KAVAV KAPSULIACH...

FX PouZivajte kapsuly, ktoré dodrZiavaji normu ESE
ﬂ@m (skontrolujte, ¢i na obale je prislusnd znacka). Ak
Fs/a budete trochu pozorni, dosiahnete najlepsie

vysledky:

Do drziaka filtra zalozte kdvovy filter vhodny na pouZitie
kapsul (ak je zahrnuty vo vaSom spotrebici).

« Vidy sa riadte pokynmi na obale kapsl, aby ste kapsulu
spravne umiestnili na filter a vloZili ju tak, aby bola ¢o naj-
viac vycentrovand nad filtrom: uistite sa, i okraje kapsule
nevycnievaji z filtra.

3. MLIEKO NAPENTE PAROU

« Pre dosiahnutie hustejsej a rovnomernejsej peny pouzite
celkom odtucnené mlieko alebo polotucné mlieko s teplo-
tou, ktord mé v chladnicke (cca 5° C).

« Kvalita peny sa mdze menit podla:
«typu mlieka alebo rastlinného ndpoja
« pouZitej znacky
- ingrediencii a vyZivovych hodnét.

« Pri vybere rozmerov nédoby berte do tvahy, Ze objem
mlieka sa zvy3i 2 alebo 3-nésobne.

4. ODVAPNOVANIE: VSEOBECNE INFORMACIE

« Ak vas kdvovar nema kontrolku odvapriovania, vykonajte
odvapriovanie po priblizne 200 vydanych kévach.

« Odporita sa pouzivat vyhradne odvépovacie pripravky
De'Longhi. Pouzitie nevhodnych odvéprovacich pripravkov
rovnako ako nespravne vykonané odvapriovanie mozu viest k
nezrovnalostiam, na ktoré sa nevztahuje zéruka vyrobcu.

+ Pred pouZitim si precitajte pokyny a Stitok pripravku na od-
vapnenie uvedené na obale pripravku na odvapnenie.

« Odvépriovac moze poskodit jemné plochy. Ak sa pripravok
nahodne prevréti, okamZite osuste.

</
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1. PODGRZAC FILIZANKI
Aby uzyska¢ odpowiednia tem-
perature kawy espresso zaleca sie
podgrzanie urzadzenia w naste-
pujacy sposéb:

POLSKI

Whaczy¢ ekspres i zaczepi¢ uchwyt na filtr bez napetniania
go kawa mielona.
« Umiescic filizanke pod uchwytem. Uzyc filizanki, w ktdrej
przygotuje sie kawe, w ten sposéh bedzie ona podgrzana.
« Wytworzyc¢ goracg wode, az do napetnienia filizanki.
Opréznic filizanke, poczekac az ekspres wrdci do tempera-
tury i powtdrzy¢ te sama czynnosc.
Ustawic filizanke na podstawce znajdujacej sie na urzadzeniu.
Gdy ekspres jest wiaczony, podstawka jest podgrzewana.

2. WPRZYPADKU STOSOWANIA KAWY W
SASZETKACH...
N\ Stosowac saszetki spetniajace wymogi ESE (spraw-
(}’; dzi¢ na opakowaniu obecno$¢ odpowiedniego oz-
2. naczenia). Drobne czynnosci pozwola Wam na
osiagniecie lepszych rezultatow:
Wtozy¢ odpowiedni filtr do saszetek (jezeli jest dotaczony
do ekspresu) do uchwytu na filtr.
W celu prawidtowego utozenia saszetek w filtrze zawsze
stosowac sie do instrukcji znajdujacych sie na ich opa-
kowaniu; umiescic saszetke mozliwe jak najlepiej wysrod-
kowana w filtrze: upewnic sie, ze jej brzegi nie wystaja
poza filtr.

3. SPIENIC MLEKO ZA POMOCA PARY

«  Aby uzyskac bardziej gesta i obfita pianke, nalezy uzy¢
mleka odttuszczonego lub pétttustego prosto z lodowki
(okoto 5°C).
Ilo$¢ pianki moze by¢ rézna i zalezy od:
- rodzaju mleka lub napoju roslinnego
- stosowanej marki
« sktadnikéw i wartosci odzywczych.

+ Podczas wyboru wymiaréw pojemnika wzia¢ pod uwage,
ze objetos¢ mleka zwiekszy sie 2 lub 3 razy.

4. ODKAMIENIANIE: WSKAZOWKI 0GOLNE

« Jezeli Wasz ekspres do kawy nie posiada kontrolki odka-
mieniania, przeprowadzac odkamienianie po zaparzeniu
okoto 200 kaw.

« Ialeca sie stosowanie wyfacznie odkamieniacza firmy De'Lon-
ghi. Uzycie nieodpowiednich odkamieniaczy, jak rdwniez nie-
regularnie wykonywane odkamienianie moze doprowadzi¢ do
usterek, ktorych gwarancja producenta nie obejmuije.

Przed uzyciem, przeczytac instrukcje i etykiete odkamieniac-
za, znajdujace sie na jego opakowaniu.

Odkamienia¢ moze uszkodzi¢ delikatne powierzchnie.
W razie przypadkowego rozlania, nalezy go natychmiast
wytrzec.
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1. ZAGRIJEVANJE SALICA
Za dobivanje espresso kave na od-
govarajucoj temperaturi, preporu-
(a je predgrijati aparat na slijedeci
nacin:

HRVATSKI

+ Ukljucite aparat i zakacite drZac filtra, bez da ste ga napu-
nili mljevenom kavom.
Stavite Salicu ispod nosaca filtra. Pri zagrijavanju koristite
istu Salicu sa kojom ce se pripremiti kava.

«+  Ispustite vodu sve dok je ne napunite.

«  Ispraznite Salicu, pricekajte da se aparat vrati na radnu
temperaturu i ponovite jos jednom istu radnju.

Postavite 3alice na pladanj za Salice na aparatu, koji, kada je

aparat ukljucen, se zagrijava.

2. AKO SE KORISTI KAVA U KAPSULAMA...

e Koristite kapsule koji postivaju standarde ESE

/\é}’ﬁ vjerite da je na pakiranju nalazi odgovarajudi znak).

>s€ Mali detalji omogucuju vam postizanje najboljih
rezultata:

« Umetnite filtar u drzac filtra prikladan za upotrebu kapsu-
la (ako je ukljucen u vas aparat).

« Uvijek slijedite upute na pakiranju kapsula kako biste
ispravno postavili kapsula na filtar i namjestite je Sto je
viSe moguce iznad filtra: uvjerite se da rubovi kapsule ne
izlaze iz filtra.

3. PJENJENJE MLIJEKA S PAROM

« Kako bi dobili jo3 gus¢u i homogeniju pjenu, nuzno je kori-
stiti obrano ili djelomicno obrano mlijeko na temperaturi
hladnjaka (oko 5 °C).

«  Kvaliteta pjene moZe varirati ovisno o:
- vrsti mlijeka ili vrste biljnog napitka
« mari koja se koristi
- sastojcima i prehrambenim vrijednostima.

+ Utrenutku odabira posude ne zaboravite da se zapremni-
na mlijeka povecava 2 ili 3 puta.

4. UKLANJANJE KAMENCA: OPCE INDIKACIJE

+ Ako va$ aparat za kavu nema indikatorsku lampicu za
uklanjanje kamenca, izvrsite uklanjanje kamenca nakon
pripreme oko 200 kava.
Preporucuje se iskljuciva uporaba sredstva za uklanjanje
kamenca De'Longhi. Uporaba neodgovarajucih sredstava za
uklanjanje kamenca, kao i redovito provodenje uklanjanja
kamenca, moze dovesti do pojave nedostataka koji nisu obuh-
vaceni jamstvom proizvodaa.
Prije uporabe uvijek procitajte upute i oznake na pakiranju
sredstva za uklanjanje kamenca.

+  Sredstvo za uklanjanje kamenca moZe ostetiti osjetlji-
ve povrsine. Ako se proizvod slucajno prolije, odmah ga
osusite.

Y S
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1. SEGREVANJE SKODELIC
Za pripravo ekspresne kave z rav-
no pravinjo temperaturo, morate
aparat ogreti na naslednji nacin:
Vklopite aparat in nanj name-
stite Caso filtra, ki je ne napol-
nite zmleto kavo.
Pod ¢aso filtra postavite skodelico. Uporabite isto skodelico s
katero boste pripravili kavo zato, da jo segrejete.
Natodi vodo do vrha.
Skodelico izpraznite, pocakajte, da se aparat znova se-
greje in postopek 3e enkrat ponovite.
Skodelice postavite na pladen;j za skodelice na vrhu aparata, ki
se segreje, ko je aparat vklopljen.

2. CEUPORABLJATE KAVO V KAPSULAH...

SLOVENSCINA

42y Uporabljajte kapsule, ki so skladne s standardom
AN

@ ESE (preverite, da je ustrezen znak na ovitku). Majh-
(pro-

ne pozornosti vam omogocajo, da bi doseZete naj-
boljse rezultate:
V €ado filtra vstavite kavni filter, ki je primeren za uporabo
kapsul (Ce je prilozen vaSemu aparatu).

« Vedno sledite navodilom na ovojnini kapsul, da slednjo
pravilno vstavite v filter, in jo vstavite ¢im bolj na sredi-
no filtra: prepricajte se, da robovi kapsule ne izstopajo iz
filtra.

3. PENJENJE MLEKA S PARO

- (e Zelite pripraviti gosto in homogeno peno, morate upo-
rabiti posneto ali delno posneto mleko s temperaturo iz
hladilnika (priblizno 5° C).
Kakovost pene lahko spreminja glede na:
«vrsto mleka ali rastlinskega napitka
«uporabljeno znamko
- sestavine in hranilne vrednosti.
Pri izbiri velikosti posode racunajte, da se bo prostornina
mleka povecala 2 ali 3 krat.

4, ODSTRANJEVANJAVODNEGA KAMNA:
SPLOSNI NAPOTKI
Ce va$ kavni aparat ni opremljen s signalno lucko za
odstranjevanja vodnega kamna, to opravite po pripravi
priblizno 200 kav.
Priporocamo le uporabo sredstva za odstranjevanje vodnega
kamna De’Longhi. Uporaba neprimemih sredstev za od-
stranjevanje vodnega kamna, tako kot tudi neredno odstranje-
vanje, lahko povzroci pojav napak, ki jih ne kiije garancija
proizvajalca.
Pred uporabo preberite navodila in etiketo sredstva za od-
stranjevanje vodnega kamna,navedeno na ovitku samega
sredstva.
Sredstvo za odstranjevanje vodnega kamna lahko posko-
duje obéutljive povrdine. Ce se izdelek po nesredi razlije,
takoj osusite.



1. 3ATPEWTE YALIKUTE

3a fia npuroTBUTe Kade ecnpeco Ha

NOAXOAALLA TeMnepaTypa, ce npeno-

pbyBa A (e 3arpee NPeBapUTENHO

MaLLKHaTa MO CNEAHNA HAYUH:

« Bkmouete  MawwuHata  w
nocTaBeTe  MOCTaBKaTa  Ha
dunTbpa Ha MaluMHaTa 6e3 ga ro
MAHUTE C MIAHO Kade.

« Tlo3uunoHnpaiite egHa vawa Mof Abpkaua Ha GuATHPa.
//3non3BaiiTe CbluaTa YaLaTa, B KOATO LLie NPUrOTBHUTE KadeTo,
3a /1a A 3arpeeTe NpeABapuTeNHo.

« [lycHeTe ropetLa BoAa, AOKATO Ce HAMBIHY.

+ V3npasHete yawara, U3yakaiite MalwHaTa Aa Ce BbpHE KbM
Temneparypara 1 NoBTOpeTe CbLUATa ONepawyia 0THOBO.

MocTaBeTe yaLuyTe BbPXY MOCTABKATA 32 YALLIN HA MaLLIMHATA, KOATO

Ce 3arpsABa, KOraTo MALLIHATA € BKAIOYEHa.

2. AKO U3MO0JI3BATE KAOE HA 103M1...

/13non3Baitte 4031 kade, KOWTO OTFOBAPAT Ha CTaHAApTa

ESE (npoBepeTe fanu CbOTBETHUAT ETUKET € HallnyeH Ha

onakoBkata). Mankute getaitnu Bu no3gonsBat Aa

NOCTUTHETe Hait-AobpuTe pesyntatu:

« MocraBete ¢puntbpa B AbpKaua Ha GuATbPa, NOAXOAALY 33
113M10N13BaHe Ha 03uTe (aKo e BKMIOYeH BbB BallaTa MaLLMHA).

«  BuHaru cnepBaiite ykasaHuATa Ha onakoBKata Ha kancynure,
33 MPaBWIHO NO3NLMOHUPaHe Ha Kancynata Bbpxy ¢punTbpa
11  NOCTaBeTe KaTo A LieHTpupate Bb3MOXHO Haii-MHOr0 Haj
dunTbpa: KaTo ce yBepuTe, Ue KPUNLATa Ha 103aTa He U3n3at
oT dunTbpa.

3. PA3MEHETE MIAKOTO C TAPA

+ 3a [ ce nocTUrHe no-nibTHa 1 Gorata naxa, e HeobXoaMMo
[ ce u3non3ga 06e3macneHo MAAKO Ui nonyobe3macneHo
MAAKO NPy TeMnepaTypa oT XnaaunHuka (okono 5° C).

+ KonuuectBoto Masiko Moe Aa ce IPOMEHs Bb3 0CHOBA Ha:
* TUN MAAKO WAV PacTUTENHA HanuTka
+ U3M03BaHaTa Mapka
* CbCTaBKY 1 XPaHUTENH CTOMHOCTH.

« Tlpuu3bopa Ha pasmepuTe Ha Cbjia, Aa e B3eMe NMoJI BHUMaHe,
ye 06eMBT Ha MIAKOTO LLe Ce YBENNUM € 2 Ui 3 MbTi.

4, OTCTPAHABAHE HA KOTNEH KAMBK: OBLLI
UHCTPYKLIUK

+ AKo Bawara malwwHa He e obopyaBaHa ¢ MHAMKATOP 3a
0TCTPaHABaHe Ha KOTIeH KaMbK, M3BbpLLETe OTCTPaHABaHETo
Ha KOT/IeHA KaMbK, Cnef NpUroTBAHETO Ha okono 200 KadeTa.

« [lpenopbyga ce 13M0a3BaHe CaMO Ha Npenapat 3a NOYNCTBaHe
Ha KotneH Kambk De’Longhi. 3non3ganeto Ha HenoaxoaaL
npenapatu 3a OTCTPaHABaHE Ha KOTMeH KambK, KakTo
HepesioBHOTO MOUNCTBAHE, MoXe Aa A0Befe A0 edeKTH, Kouto
He Ce MOKPUBAT OT rapaHLMATa Ha NPOU3BOAUTENS.

« [lpean ynotpeba, npoueTete WHCTPyKUMMTE W eTUKeTa Ha
npenapara 3a OTCTPaHABaHe Ha KOTNEH KaMbk, MOCOYeHN
BbPXY OMAKOBKaTa Ha (amMuA Mpenapat 3a OTCTpaHABaHe Ha
KOTNEH KaMbK.

+ [lpenapatbT 3a OTCTpaHABAHe Ha KOTAeH KaMbK Moxe Aa
NOBPeAN AeNNKATHUTE NOBBPXHOCTIA. AKO MPOAYKTBT ClyyaitHo
Ce pasnee, NOACyLLeTe He3a0aBHO.

BbJITAPCKU
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1. PREINCALZIREA
CESTILOR

Pentru a obtine o cafea espresso la

temperatura corectd, va recoman-

dém sa preincalziti aparatul in mo-

dul urmator:

ROMANA

« Porniti aparatul si cuplati suportul de filtru pe aparat, far a-|
umple cu cafea macinata.

« Asezati o ceascd sub suportul de filtru. Folositi aceeasi ceasca
in care veti prepara si cafeaua, astfel incat sa o preincalziti.

«  Lasatisd curgd apd caldd, pand la umplerea cestii.

« Goliti ceasca, asteptati pand cand aparatul ajunge din nou la
temperatura setatd si repetati incd o datd aceeasi operatiune.

Asezati cestile pe suportul pentru cesti de pe aparat. Cand aparatul

este pornit, acest suport se incalzeste.

2. DACA FOLOSITI PADURI DE CAFEA...

Folositi paduri care respectd prevederile standardului

ESE (verificati ca pe ambalaj sa fie aplicat marcajul re-

spectiv). Va oferim mai jos cateva sugestii, ce va per-

mit obtinerea celor mai bune rezultate:

+ Introducetiin suportul de filtru filtrul de cafea potrivit pentru
utilizarea padurilor (dacd aparatul dvs. este prevazut cu acest
filtru).

+ Respectati intotdeauna instructiunile de pe ambalajul padu-
rilor, pentru a pozitiona corect padul pe filtru si introduceti
padul, centrandu-| cat mai bine pe filtru: verificati ca margi-
nile padului sa nu iasa din filtru.

3. SPUMAREA LAPTELUI FOLOSIND ABURUL

« Pentrua obtine o spumd mai densa si omogend, se recoman-
da utilizarea laptelui degresat sau partial degresat si pastrat
|a frigider (aproximativ 5° C).

«  (alitatea spumei poate varia, in functie de:
« tipul de lapte sau de bautura vegetala
+ marca folosita
« ingrediente si valori nutritionale.

+ Atunci cand selectati dimensiunile recipientului, fineti cont
de faptul ca volumul laptelui se va mdri de 2 sau de 3 ori.

4. DECALCIFIERE: INSTRUCTIUNI GENERALE

« Dacd aparatul dumneavoastrd de cafea nu este prevazut cu
un indicator luminos pentru decalcifiere, efectuati ciclul de
decalcifiere, dupd prepararea a circa 200 de cafele.

+ Vd recomanddm sd folositi exclusiv decalcifiant De’Longhi.
Utilizarea unor decalcifianti necorespunzatori, precum si o
decalcifiere care nu este efectuatd cu reqularitate, pot duce
la aparitia unor defectiuni ce nu sunt acoperite de garantia
producdtorului.

- Tnainte de utilizare, cititi instructiunile si eticheta produsului
de decalcifiere, de pe ambalajul acestuia.

« Decalcifiantul poate deteriora suprafetele delicate. In caz de
vdrsare accidentald a produsului, stergeti-l imediat.



1. NOPAZM LOAO
TAPAYILLOI KABK

llo6 npurotyBat KaBy ecnpeco

NpaBUbHOI Temneparypu,

KaBoBapky ~ MoTpibHO  po3irpiTn

HACTYMHIAM YUHOM:

YKPAIHCbKA

+ YBiMKHiTb npunaz i 3akpinitb Tpumay ¢inbtpa o npunapy 6e3
[0/1aBaHHA nonepeaHbo MeneHoi Kagit.

« T[locTasre vawky nig Tpumauem ¢inbtpy. Bukopuctosyiire Ty
(amy YaLLKy, B AKiil B1 byzeTe roTyBaTu kasy, Lo nigirpiTuii.

+ 3anuwre, o6 BoAA HANOBHINA YaLLIKY.

« (nOpOXHiTb YaLLIKy i NOBTOPITb Ty camy onepaLlio.

[ocTaBTe YaLLKi Ha NiACTaBKY ANA YALLOK Ha NPUNai: BOH HarpiBa-

TUMETbCA, KONW NPUNag yBIMKHEHMIA.

2. fIKLIO BN BUKOPUCTOBYETE KABOBI YAN 1K

Bukopuctosyiite yangy, Lo BiANOBIAAKTb CTaHAAPTY

ESE, e BKasyeTbcA Ha YMakoBUi BiANOBIZHUM

cumBonom. Ocb AeAki nopagu, o6 NpuroTyBati Kasy

NPOCTUM Ta YUCTUM Crocobom:

« Mocrapte GinbTp Ana yang y Tpumay ¢inbtpa (AKLLO BiH € B
KOMMNNEKTi 3 BaLLIOI0 MALLMHOI0).

+ 3aBXAM KOTPUMYiiTeCh THCTPYKUiI Ha ynakoBui vang, wo6
NpaBUbHO BCTABUTY Yangy y GinbTp Ta BCTasTe Yangy y Ginbtp
AKOMOra PiBHiLLE B LieHTPI: BYLUKA YanAy He NOBUHHI BUXOANTI
3a Mexi dinbrpa.

3. CNMIHOBAHHA MOJIOKA

« [lna Ginblw ryctoi niHKW, NOTPIOHO  BMKOPUCTOBYBATH
3HeXxupeHe abo YacTKoBO 3HeXVpeHe MoNIOKO 3a Temnepatypi
XonogunbHuka (6nubko 5°C).

«  KinbKicTb MONOYHOI NiHKI 3aNeXuTb Bif:
« TUNY MONOKa 60 POCTMHHOTO Hanoko.
* BUKOPWCTOBYBAHOI MapKy.
* CKNagy Ta NOXMBHOI LiHHOCTI.

« Konn Bu obupaete po3mip emHocti, bepitb o yBaru, wo
MOJI0KO MOAABOIOETHCA a00 NOTPOIOETLCA B 06'€Mi

4, BWAAJNEHHA HAKUNY: 3ATANIbHA
IHOOPMALIA

«  flKwo Baw npunag He Mae (CnewjanbHOro iHAMKaTopa,
BUKOHYViTe LKA BUAANeHHA Hakuny KoXHi 200 nopuiii Kau.

« [lyxe BaXMMBO BUKOPUCTOBYBATV AMLe JeKanbLiHATOP
Bin De'longhi. Bukopuctanhs Hesignosighux 3acobis ans
BIWJANEHHA HAKUMY, @ TaKOX HenpaBWfbHe BUAANeHHS
HaKuny, MOXe NPU3BECTY [0 BUHIKHEHHA fedeKTiB, Ha AKi He
MOLINPIOETHCA FapaHTiA BUPOOHIKA.

« [lepen 3acToCyBaHHAM NpoYUTaiiTe IHCTPYKLIT Ta MapKyBaHHA
Ha ynakoBLi i3 3ac060M ANA BUAANEHHA HaKuMY.

+ [lekanbuuHatop Moxe NOLIKOAUTYH AenikaTHi noepxHi. kLo
3aci6 BUNAZKOBO PO3iNNETbCA, 04pasy BUTPITS iforo.
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1. ZAGREVANJE SOLJICA
Za dobijanje espresso kafe na
odgovarajucoj temperaturi,
preporucuje se zagrevanje uredaja
na slededi nacin:

SRPSKI

. Ukljutite uredaj i zakacite
drZac filtera, bez da ste ga napunili sa mlevenom kafom.

« Stavite Soljicu ispod nosaca filtera. Koristite istu Soljicu u
kojoj cete kasnije pripremiti kafu, kako bi se zagrejala.

- Ispustite vrucu vodu i napunite Soljicu.

«  Ispraznite Soljicu, sadekajte da se uredaj vrati na radnu
temperaturu i jo jednom ponovite istu opraciju.

Stavite Soljice na tacnu za Soljice koja se nalazi na uredaju, koja

se, kada je uredaj ukljucen, zagreva.

2. AKO SE KORISTI KAFA U KAPSULAMA...

Koristite kapsule koji su u skladnu sa standardom

ESE (proverite da se na pakovanju nalazi odgova-

rajuci znak). Sitni detalji vam omogucavaju da do-

bijete najbolje rezultate:

- Postavite u nosac filtera filter za kafu koji se moze koristiti
sa kapsulama (ako je ukljucen sa vaSom masinom).

« Uvek sledite uputstva na pakovanju kapsula kako biste
ispravno postavili kapsulu na filter i postavite kapsulu na-
mestajuci je Sto je vise moguce iznad filtera: uverite se da
rubovi kapsule ne izlaze iz filtera.

3. PENUSANJE MLEKA SA PAROM

+ Dabi dobili $to gus¢u i bogatiju penu, potrebno je koristiti
nemasno ili polumasno mleko na temperaturi iz frizdera
(oko 5 °C).

+ Kvalitet pene moze da varira u zavisnosti od:
- vrste mleka ili biljnog napitka
- upotrebljene marke
- sastojaka i hranljivih vrednosti.

« Prilikom izbora veli¢ine posude imajte na umu da ce se
volumen mleka povecati za 2 do 3 puta.

4. UKLANJANJE KAMENCA: OPSTE INDIKACIJE

« Ako va$ uredaj za kafu nema indikatorsku lampicu za
uklanjanje kamenca, izvriite uklanjanje kamenca posle
priprem oko 200 kafa.

« Preporucuje se iskljuciva upotreba sredstva za uklanjanje
kamenca De'Longhi. Upotreba neodgovarajucih sredstava za
uklanjanje kamenca, kao i redovno provodenje uklanjanja
kamenca, moze dovesti do pojave nedostataka koji nisu obuh-
vaceni garancijom proizvodaca.

« Pre upotrebe uvek procitajte uputstva i oznake na pakovanju
sredstva za uklanjanje kamenca.

« Sredstvo za uklanjanje kamenca moZe da osteti osjetlji-
ve povrsine. Ako se proizvod slucajno prospe, odmah ga
obrisite.



1. FINCANLARA ON
ISITMA UYGULAMA
Dogru sicaklikta bir espresso kah-
ve elde etmek icin, makinenin
asagida belirtildigi gibi dnceden

isitilmasi tavsiye edilir:

TURKGE

« Makineyi acin ve cekilmis kahve koymadan filtre tutucuyu
makineye takin.

« Filtre tutucunun altina bir fincan yerlestirin. Onceden
isitmak icin kahveyi hazirlamakta kullanacaginiz fincani
burada kullanin.

«  Doldurana kadar sicak su dagitimi yapin.

« Fincani bosaltin, makinenin gereken sicakliga donmesini
bekleyin ve ayni islemi bir kez daha tekrarlayin.

Fincanlari, makinenin iizerinde bulunan ve makine agik ol-

dugunda isinan fincan yerlestirme bdimesine yerlegtirin.

2. KAPSUL KAHVE KULLANIYORSANIZ...
e ESE standardina uygun kapsiiller kullanin (ilgili
@% markanin ambalajinda oldugundan emin olun)
< ji ugu in olun).
se./ Biraz dikkat gostererek daha iyi sonuglar elde
edebilirsiniz:
« Kapsiil kullanimina uygun kahve filtresini filtre tutucuya
yerlestirin (makinenizde varsa).
+ Kapsiilii filtrenin iizerine dogru sekilde yerlestirmek icin
daima kapsil ambalajinda yer alan talimatlar izleyin
ve kapsiilii filtrenin iizerinde miimkiin oldugunca orta-

layarak yerlestirin: Kapsiil kanatciklarinin filtreden disari
¢lkmadiklarindan emin olun.

3. BUHARLA SUT KOPURTME

+ Dahayogun ve homojen bir kipiik elde etmek icin, buzdo-
labindan ¢ikmis (yaklasik 5° ) sicaklikta tam veya yanm
yagh siit kullaniimasi gerekir.

- Kopiik kalitesi asagidakilere gdre degisiklik gdsterebilir:
« Siit veya bitkisel icecek tipine.
+ Kullanilan markaya.
« Icindekilere veya besin degerlerine.

+ Kap secimi yaparken siit hacminin 2 veya 3 katina ¢ikaca-
gini dikkate alin.

4. KIREC COZME: GENEL TALIMATLAR

+ Kahve makinenizde kire¢ ¢dzme ikaz 1511 yoksa, yaklasik
200 kahve dagitimindan sonra kireg ¢6zme islemi yapin.
Yalniz De'Longhi kireg ¢Bziicii kullanilmasi tavsiye edilir. Uygun
olmayan kireg ¢dziiciilerin kullanilmasi, diizenli sekilde yapilm-
ayan kireg ¢ozme islemleri gibi, ireticinin garantisi altina gir-
meye kusurlarin dogmasina neden olabilir.
Kullanmadan dnce kireg ¢dziiciiniin etiketini ve ambalajinda
verilen kullanma talimatlarini okuyun.

« Kireg ¢oziicii narin yiizeylere zarar verebilir. Uriin kazara
dokiilecek olursa, derhal kurulayin.
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