Ez a késziilék ételek siitésére alkalmas. Ezért nem
szabad mas célra haszndlni, médositani vagy barmilyen
mddon valtoztatni rajta.

Ez a késziilék kizardlag hdztartasi
hasznélatra késziilt. Nem hasznalhato:

FONTOS TUDNIVALOK
Biztonsagi tudnivalok

A Veszély! -

Ha nem tartja be ezeket a figyelmeztetéseket, életveszélyes
dramiitést okozhat.

Miel6tt a késziiléket bedugja a konnektorba, ellendrizze
az aldbbiakat:

A késziilék tablajan lévd halozati fesziiltség megfelel az
elektromos rendszernek;

A hdlozati aljzat foldelt és minimdlis névleges értéke
16A.

Ha a késziiléket professziondlis célra haszndlja, nem
megfelel6 médon vagy a hasznélati utasitdsoknak nem
megfelel6en, felmenti a gyartét mindenféle feleldsség
alél.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a
tapkdbel nem érintkezik a késziilék
azon részeivel, amelyek a haszndlat
sordn felmelegednek. Ha a héldzati
csatlakozokabel sériilt, azt a veszélyek
elkeriilése érdekében kizarélag a
gyartonak vagy egy markaszerviznek
kell kicserélnie.

Miel6tt visszahelyezi a késziiléket vagy eltévolitja a
siitélapokat, illetve barmely tisztitasi és karbantartdsi
miiveletet megeldzden kapcsolja ki a késziiléket, és
hiizza ki a dugaszt az elektromos aljzatbél. Gydzédjon
meg arrdl, hogy a késziilék teljesen kihdilt-e.

Ne haszndlja a késziiléket kiiltéren.

Ne martsa vizbe a késziiléket.

A késziiléket nem szabad kiils6
id6zitd ordval (timer) vagy kiilonallo
taviranyitd rendszerrel mikodtetni.
(sak a hatdlyos hiztonsdgi eldirdsoknak megfeleld
hosszabbitékat  haszndljon. Ellendrizze, hogy jo
allapotban vannak-e és metszetiik megfelel6-e.

A dugaszt soha ne a kdbelt hidzva vegye ki a
konnektorhél.

iizletek, iroddk és mds munkahelyek
személyzete  részére  konyhdnak
kialakitott  helyiségekben,  falusi
szdllashelyeken, széllodakban,
motelekben, egyéb vendégfogadd
helyeken és magéanszalldshelyeken.

A késziiléket 8 éves kor feletti
gyermekek,  valamint  csokkent
szellemi-fizikai-érzékszervi képességii
vagy kevés tapasztalattal és nem
elegendé  ismerettel  rendelkez6
személyek csak akkor haszndlhatjak, ha
valaki tigyel rdjuk, és megtanitja Gket
a késziilék biztonsdgos haszndlatéra,
és tisztdban vannak a készilék
haszndlatdval jar6 veszélyekkel. A
gyerekek ne hasznaljdk jatékszerként a
késziiléket.

A késziilék tisztitdsat és karbantartdsdt gyermekek
nem végezhetik, kivéve ha 8 évnél iddsebbek és valaki
feliigyel réjuk.

Tartsa tdvol a késziiléket és a kabelt 8 évesnél fiatalabb
gyerekektdl.

Tartsa tdvol a gyermekektdl a késziiléket, és ne hagyja
tizemelni felligyelet nélkil.

Ne haszndlja a késziiléket siitdlapok nélkiil.

Csak akkor helyezze vissza a késziiléket, amikor mér

teljesen kihdlt.
Ne mozgassa a késziiléket haszndlat kozben.

A Egési sériilés veszélye!
Ha nem tartja be ezeket a figyelmeztetéseket, enyhe vagy
stilyos égésveszély all fenn.

Miikodés kozben a késziilék kiilsé

AFigyeIem! i

Ha nem tartja be ezeket a figyelmeztetéseket, fenndll a
veszély, hogy személyi sériiléseket okoz, vagy kérosodik a
késziilék.

felilete felforrdsodhat.  Haszndlja
mindig a fogantyat (2) vagy a
stit6kesztydket, ha sziikséges.

Javasoljuk, hogy puha szivaccsal vagy megfeleld enyhe A siitélapokat csak akkor vegye ki vagy cserélje ki, ha a
tisztitdszeres vizes ronggyal ftisztitsa a siitlapok késziilék teljesen kihdilt.
kiilsejét. - A hémérsékletszonda
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sak  az  élelmiszer



hémérsékletének mérésére hasznélhatd.  Amikor
behelyezi az ételbe, ligyeljen arra, hogy ne érintse meg
a forrd részeket!

mMegjegyzés:

Ez a jelzés fontos tandcsokat vagy informacidkat jelez a
felhasznald részére.

A tiizveszély elkeriilése érdekében ne siisson polietilén
zacskoban, alufélidban vagy miianyag folidban lévd
élelmiszereket.

Tisztitds utdn a siitélapokat meg kell szaritani, miel6tt
visszahelyezné ket a késziilékbe.

]
Q f Ez a késziilék megfelel az élelmiszeripari termékekkel
érintkez6 tdrgyakra és anyagokra vonatkoz6 1935/2004 sz.
EGK irdnyelvnek.

A késziilék artalmatlanitasa
A leselejtezett késziiléket nem szabad hdztartési
hulladékként drtalmatlanitani, hanem egy kijeldlt
mmmm SZelektiv gydjtShelyen kell leadni.

LEIRAS
1. Talprész és fedél: onszabélyozd fedéllel ell3tott
rozsdamentes acél stabil szerkezet.

2. Markolat: fémbdl késziilt er6s fogantyu a fedél ételek
vastagsaganak megfeleld szabdlyozasahoz.

3. A siitdlapot kioldo nyomégombok:nyomja meg,
hogy kioldja, és eltdvolitsa a lapot.

4, A grill siitélapjait kioldé/rogzité késziilék és
magassagheallito kar:hogy a felsd siitdlapot/fedelet
a kivant magassdghan rogzitse, és olyan ételeket
készithessen, amelyeket nem kel leszoritani.

5. Csuklos pant-kiengedd kar: segitségével teljesen ki
lehet nyitni a fedelet a sik helyzetben trténd siitéshez.

6. Magassagheallitasi lépések.

7. Bekapcsold fény.

8. Start/Stop gomb.

9. Azalsoélap termosztatjanak gombja: ahdmérséklet
60°C-rol 240°C-ra vald szabdlyozasdhoz vagy az also
siitdlap kikapcsolasahoz.

10. Azalsé siitélap (kéreg siitéshez) ,SEAR” nyomégomb.

11. “Szendvics” gomb.

12. “Hamburger” gomb.

13. Ftelek melegen tarto gombja.

14. Homérséklet szonda/idé gomb "-": a siitési
id6 bedllitasahoz (csokkentéséhez), és a szonda
célhmérsékletéhez.

15. Homérséklet szonda/idé gomb"+": a siitési
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id6 bedllitdsdhoz  (ndveléséhez), és szonda

célh6mérsékletéhez.

A felsd lap termosztatjanak gombja:a homérséklet

bedllitisdhoz 60 °C-rol 240 °C-ra vagy a felsd lap

kikapcsoléséhoz.

Afelsd lap (kéreg siitéshez) ,SEAR” nyomdgombyja.

A homérséklet-érzékeld csatlakozoja.

Kivehetd siitélapok: mosogatdgépben moshatd,

konnyen  tisztithatd,  tapaddsgatld  bevonattal

rendelkezé siitdlapok.A LAPOK TIPUSA ES SZAMA

MODELLTOL FUGGOEN VALTOZIK.

19a.Grillezé lap: tokéletes megoldas bifsztek, hispogdcsa,
csirke és zoldség grillezésére.

19b:Sima siitdlap: palacsinta, tojds, pancetta/bacon és
rakfélék elkészitéséhez.

19c: Felsé gofri lap:mindenféle gofri elkészitéséhez.

19d:Alsé gofri lap:mindenféle gofri elkészitéséhez (kiilon

tartozékként vagy a (GH1130-cal kaphat¢).

Isirgyiijté talca: integrdlva van a késziilékbe,

kivehetd, hogy kdnnyebb legyen tisztitani.

Adagold gofrihoz.

HEémérséklet-érzékeld és burkolat.

a

16.

17.
18.
19.

20.

21.
22,

ELSO HASZNALAT

Tavolitsa el az dsszes csomagoldanyagot és reklamfeliratot
tartalmazd cimkét a laprél. Miel6tt kidobnd a
csomagoldanyagot, gy6zddjon meg arrdl, hogy kivette az Uj
késziilék dsszes részét.

Javasoljuk, hogy drizze meg a dobozt és a csomagoldanyagot
késébbi hasznélatra.

m Megjegyzés: A hasznélatot megel6zden tisztitsa meg
az alapzatot, a fedelet és a kapcsoldkat egy nedves ronggyal,
hogy eltdvolitsa a szdllités soran lerakédott port. Gondosan
tisztitsa meg a siitélapokat, és a zsirgy(ijtd talcakat.A
siit6lapok és a zsirgy(jtd tdlca moshatok mosogatégépben.

m Megjegyzés: A késziilék az elsé haszndlatkor enyhe
szagot és eqy kis fiistot bocsathat ki.Ez megszokott és
megfigyelhetd az dsszes tapadasqatld feliiletd késziiléknél.

m Megjegyzés: a kivehetd lapok (grill és sima) teljesen
cserélhetdek.

Asiitélapok beillesztése
Allitsa a késziiléket sik feliiletre (I4sd 1. abra). Egyszerre
csak egy siitdlapot tegyen be.



Minden siitdlap, grill vagy sima, beilleszthetd csak
a fels vagy az alsé foglalatba (lasd 2. dbra), kivéve a
gofrilapokat.

Alapok eltavolitasahoz

Keresse meg a jobb oldalon a lapokat kioldd (3)
nyomégombokat.Nyomja meg erésen a gombot, hogy
a siitdlapot kivegye a talprészbél.Fogja meg két kézzel
a siitélapot , cslsztassa végig a fémtartékon és vegye
le a talprészrél. A mésik gombot is nyomja meg, hogy a
masodik siit6lapot is ki tudja venni az el6z6ekben leirtakhoz
hasonldan.

siitélapokat, amikor a késziilék lehdilt.

Azsirfogo talca elhelyezése

A siités sordn a zsirgy(jtd talcat a késziilék hatoldalan 1évd
foglalatba kel beilleszteni. Az ételbdl kijovd zsirt a lapon
1évé nyildson keresztiil kell leereszteni és a tdlcaban kell
dsszegyjteni.

m Megjegyzés: A siités sordn gyakorta ellendrizze
és vegye ki a zsirgyijté talcat, nehogy a folyékony zsir
folhalmozddjon.

A siités utan megfelelGen vezesse el az dsszegydlt zsirt.
A zsirgy(jtd talca moshatd mosogatdgépben.

AFigyelem! Assiités alatt mindig nagyon figyeljen oda.
A késziilék kinyitdsahoz fogja meg a fogantydt, ami hideg
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marad. Ellenkezd esetben az aluminium dntvények nagyon
felmelegednek: ezekhez ne nydljon siités kozben vagy
kozvetlenil a siités utén.

Miel6tt barmilyen miiveletet végezne a késziiléken, hagyja
kihdlni legalabb 30 percen at.

Kizarélag berakott zsirfogd talcaval siisson. Ne iritse a
zsirgy(ijté talcdt, amig a késziilék teljesen ki nem hdl.
Figyeljen oda, amikor kihizza a télcdt, nehogy kidntse a
folyadékokat.

A KESZULEK HASZNALATI POZICIOI

Kontakt grillsiitd (zart helyzet)

A fels6 lap az also lapra tamaszkodik. Ez az idedlis pozicié
amikor a késziiléket nyitott grill/barbecue funkciéban
haszndljak. A fels6 lap automatikusan igazodik az alsé lapra
helyezett étel vastagsdgahoz.

gy az étel egyenletesen siil &t mindkét oldalon.

A kontakt grillsiitd idedlis megoldds hdspogdcsa, csontozott
hs és vékony szeletek, zoldségek és szendvicsek siitéséhez.
A kontakt grill” funkcid tokéletes megoldds ételek
egészséges, rovid id alatt torténd elkészitéséhez. A kontakt
grillsiitét haszndlva az étel hamar megsiil, pontosan azért,
mert a lapokkal érintkezve mindkét oldalat egyidejileg
megsiiti (dsd 3. dbra).

A lap borddzata és a késziilék hdtsé oldaldn 1évé nyilds
lehetdvé teszi a zsir dsszegyjtését és leeresztését az erre
szolgdld tartdlyba.

A késziilék el van ldtva egy kiilonleges fogantyival és
egy panttal, amellyel be lehet dllitani a fels6 lapot az
ételek vastagsaga alapjan.Ha egyszerre tobb ételt kivan
elkésziteni a kontakt grillsiitével, tandcsos hogy a kiilonbdz6
élelmiszerek ugyanolyan vastagok legyenek, hogy a fedél
egyenletesen tudjon zarédni (felsd siit6lap).

Nyitott grill

A felsé lap az alsé lap mellé van bedllitva. Az alsé és a felsd
lap ugyanazon a sikon van, tagas siitéfeliiletet alkotnak.
Ebben a helyzetben a késziilék haszndlhaté barbecue
tizemmédban grillez lappal vagy sima lappal. Ha ebben a
helyzetben kivanja bedllitani a késziiléket, mindenekel6tt



meg kell keresni a bal oldalt 1évé pantkioldd kart. Fogja meg
a fogantyut jobb kezével, bal kezével pedig mozgassa felfelé
a kioldokart (4. bra).

%
4]

Nyomja hétra a fogantydt, hogy a fedél teljesen kinyiljon és
sik helyzetbe keriiljon (lasd 5. abra).

)
.
[5] 'I

Ha egy kicsit megemeli a fogantyit miel6tt meghidzna
a kiold6 kart, enyhit a pantra nehezedd nyomason, és a
kinyitdsi mivelet konnyebb lesz. A késziilék haszndlhatd
barbecue-ként huspogécsa, kétszersiilt, csirke és hal
készitésére. A barbecue izemmdd a késziilék legsokoldalibb
haszndlati mddja. A lapok nyitott helyzetben vannak, és igy
dupla siitéfeliilet all rendelkezésre (Idsd 6. abra).

Kiilonféle ételek készithetdek a kiilon lapokon, anélkiil
hogy az izek keverednének, vagy pedig nagyobb mennyiség
siithetd ugyanabbdl az ételbdl.

A barbecue iizemmaddban kiilonbozd vastagsagu hdsszeletek
grillezhetk, mindegyik abban a siitési fokozatban, amelyet
kivan. Ebben a pozicioban el kell forgatni az ételt a siités
soran.

A késziilék haszndlhatd sima lapokkal is palacsinta, sajt, tojds
és bacon elkészitéséhez reggelire (asd a 7. dbrdt).

A tdgas siitteriilet lehetové teszi, hogy egyidejlleg

kiilonbdz6 élelmiszereket készitsen vagy pedig ugyanabhdl
az ételbdl nagyobb mennyiséget.

Grill funkcié

Ebben az iizemmédban (8. &bra) tokéletesen lehet grillezni
érintkezés nélkiil a vastag ételeket, amelyeket lassan és
egyenletesen kell megsiitni.

Idedlis megoldds nagy viztartalmu zoldségek elkészitéséhez,
mivel a viz kdnnyen elparologhat.

Hasznélhatja ezt a siit6 poziciét lagy szendvicsek és olyan

ételek elkészitésére is, amelyeket nem kel leszoritani

- Helyezze el az élelmiszereket az alsé lapon.

- Afogantyival engedje le a felsd lapot az étel kdzelébe
(Adbra).
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- Allitsa be siit6lapokat kioldo/rogzits eszkozt és a



magassagbedllitd kart (4)
a kart elmozditva.

A felsé lap rogzil helyzetben. 5 kiilonbozé
magassagbeallitas van (B abra).

HASZNALAT

KEZI iizemméd

Ha megfelelden el6készitette a késziiléket, és amikor készen
all a siitésre, valasszon ki egy 60°C-tol 240°C-ig terjedd
hémérsékletet a két lap mindegyikéhez (felsd és alsé) a 9-es
és 16-es termosztat gombokat hasznélva).

Nyomja meg a start/stop gombot. Felgyullad az ON
jelz6lampa.

Akivélasztott hémérséklettdl fiiggden néhany percre sziikség
lehet, hogy a késziilék felmelegedjen. Amikor a termosztat
eléri a kivant hémérsékletet, a késziilék hangjelzést bocsat
ki és készen dll a hasznélatra. A kijelz6n a “READY” lizenet
jelenik meg.

A hémérséklet a siités sordn barmikor mdosithato.

IDOZITO funkcio

Amikor a kijelz6n a "READY" felirat lathatd, valassza ki a
siitési helyzetet (lasd "siitési helyzet" c. alfejezetet), majd
helyezze el az ételt a lapokon. A siitési id§ az id6zit6 gombok
(14 és 15) megnyomdséval vélaszthatd ki; a siitési id6 végén
akijelz6n az "END" felirat ldthato; a késziilék 5 hangjelzést ad
ki, de bekapcsolva marad. Amikor az étel megf6tt, kapcsolja
ki a késziiléket az indité/ledllité gombot (8) megnyomva,
vagy forditsa el a termosztat gombjait (9 és 16) @ helyzetbe.

m Megjegyzés: a késziilék 90 perc miikddés utan
automatikusan kikapcsol.

SEAR funkcié

Ez a funkcid felmelegiti a felsd és/vagy alsé lapot magasabb
hdfokra néhdny perce. Idedlis ételek gyors piritdsara
(kéregsiitésre) a siités elején (idedlis vastag hdsokhoz).
Miutdn megnyomta a start/stop nyomégombot, a lapok
elémelegitéséhez nyomja meg a kéreg siités nyomégombokat
(1065 17).

Elémelegités kozben a kéregsiitd gomb koriili ledek villognak.
Amikor a termosztat eléri a kivant hdmérsékletet, a késziilék
hangjelzést bocsat ki, és a led &llanddan vildgit egy percre.
Azonnal helyezze az ételt a lapokra; ezalatt a perc alatt a
késziilék a lemezt a kéreg siitési hémérsékletre hozza. Ezutdn
a led kialszik, a kijelz6n megjelenik a termosztéton bellitott
hémérséklet és a késziilék ennek megfeleléen felmelegiti a
lemezt.
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a kivant kemence helyzetbe
m Megjegyzés: Ezt a funkciét 30 percenként csak

egyszer lehet haszndlni.A ciklus végén, ha 30 percen beliil
megnyomja a kéregsiitd funkciét, a kéregzdré nyomégomb
koriili a led 5-szor felvillan, és a késziilék 3 hangjelzést ad.A
miivelet nem dllithatd be elektronikus vezérlésre.

GOFRI iizemméd (csak néhany modellnél)

Rakja be a gofrisiitd lapokat (19¢/19d), ahogy az 1.
dbrén I4thatd. Megjegyzendd, hogy ebben az esetben a
siitélapok nem cserélhetéek és az egyes lapokat gy kell
elhelyezni, ahogy a 9. dbran lathato.

Ha berakta a késziilékbe az also lapot, a kijelz6n
megjelenik az OFF-1-2 vagy 3 (a gombok helyzetétél
fiiggden). Forgassa el a termosztdt gombjait a kivant
pozicioba (1 = vildgos, 2 = kozepes, 3 = sotét), és
nyomja meg a start/stop gombot.

A késziilék elinditja az elémelegitési szakaszt. Amikor
a termosztat eléri a kivant hdmérsékletet, a késziilék
hangjelzést bocsat ki és készen dll a hasznélatra. A
kijelz6n a“READY” iizenet jelenik meg.

Olvasztott vajjal enyhén kenje meg a lapokat

Ontson egy kis méréedénnyel a siitélap mindkét
formajaba.

Enyhén kenje szét a tésztat és csukja be a késziiléket..
Siisse a recepteken megadott iddn ét.

Ha az id6zitd be van dllitva, a siitési ciklus végén harom
hangjelzés hallhatd, az id6zit eltlinik, és a kijelz6n
megjelenik az "END" iizenet; a késziilék bekapcsolva
marad. Miutan elkészitette az utolsé gofrit, nyomja meg
a start/stop gombot, hogy kikapcsolja a késziiléket.

Ha tobb gofrit kivan késziteni rakjon tésztat az alsé
lapra, és ismételje meg a fenti miveleteket.

A Figyelem! Ne hasznéljon fémeszkozoket, amikor a
gofrit kiveszi a siitdlaprdl, mert megsériilhet a tapaddsgatlo
bevonat.



m Megjegyzés: Ezt a funkciét Uigy optimalizalték, hogy a
késziilék ZARVA van.

SZENDVICS funkcié

Ez a funkcid idedlis a kenyér kiils6 részének piritdsdhoz és
a szendvics belsejének felmelegitéséhez.Nyomja meg a
SZENDVICS gombot (11), a funkcid LED vildgit, és a kijelz6n
az alapértelmezett siitési id6 (05:00) lathatd.Az id6 barmikor
megvaltoztathatd egyszeriien a - (14) vagy + (15) gomb
megnyomdsdval; a hdmérséklet mér be van dllitva, és nem
médosithatd, mert a gombok deaktivdlva vannak.Nyomja
meg a START/STOP gombot: felgyullad az ON jelzéldmpa
(az id6 a kijelzon elkezd villogni). A késziilék elinditja az
elémelegitési szakaszt. Amikor a termosztat eléri a kivant
hdmérsékletet, a késziilék hangjelzést bocsat ki és készen
all a haszndlatra. A kijelz6n a “READY” iizenet jelenik meg.
Helyezze a szendvicset az also siitdlapra a 10. dbrén lathatd
médon, zdrja le a felsével, és nyomja meg a SZENDVICS
gombot a visszaszdmldlas elinditasahoz. A siités végén ot
hangjelzés hallhato, és a kijelzén a ,--: - -" felirat Iathatd. Mi-
utén elkészitette az utolsd szendvicset, nyomja meg a START/
STOP gombot, hogy kikapcsolja a késziiléket.

A Figyelem! Ne hasznéljon fémeszkozoket, amikor a
szendvicseket kiveszi a siit6laprdl, mert megsériilhet a lapok
tapadésgdtld bevonata.

m Megjegyzés: a készenléti helyzethdl kiindulva, ha a
szendvicsgombot nem nyomjdk meg mdsodszor 60 percen
beliil, a késziilék kikapcsol.Ezt a funkciét dgy optimalizaltak,
hogy a késziilék ZARVA van.

HAMBURGER funkcié

Ez a funkcié idedlis hamburgerek siitéséhez. Nyomja meg
a HAMBURGER gombot (12): a funkcid LED vildgit, és a
kijelzn az alapértelmezett siitési id6 (£8:00) lathatd. Az
id6 barmikor megvaltoztathatd egyszerden a - (14) vagy
+ (15) gomb megnyomdsdval; a hémérséklet méar be van
dllitva, és nem madosithat, mert a gombok deaktivalva
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vannak.Nyomja meg a START/STOP gombot: felgyullad az
ON jelz6ldmpa (az id6 a kijelz6n elkezd villogni). A késziilék
elinditja az elémelegitési szakaszt.

Amikor a termosztat eléri a kivant hdmérsékletet, a készilék
hangjelzést bocsat ki és készen éll a haszndlatra. A kijelzén
a "READY” iizenet jelenik meg. Helyezze a hamburgert az
alsd siitélapra a 11. dbrén Iathaté modon, zdrja le a felsvel,
és nyomja meg a HAMBURGER gombot a visszaszamlalds
elinditésahoz.

”

A siités végén ot hangjelzés hallhatd, és a kijelzon a ,--: - -
felirat lathaté. Miutdn elkészitette az utolsé hamburgert,
nyomja meg a START/STOP gombot, hogy kikapcsolja a ké-
sziiléket.

A Figyelem! Ne haszndljon fémeszkozoket, amikor
hamburgereket kiveszi a siit6laprél, mert megsériilhet a
lapok tapadésgétld bevonata.

m Megjegyzés: a készenléti helyzetbdl kiindulva, ha a
hamburger gombot nem nyomjék meg mésodszor 60 percen
beliil, a késziilék kikapcsol.Ezt a funkcidt gy optimalizaltak,
hogy a késziilék ZARVA van.

KEEP WARM funkcié (melegen tartas)
Eza funkcié idedlis az ételek melegen tartasdhoz f6zés végén,
mieldtt az asztalra télalja 6ket. Nyomja meg a KEEP WARM
(13) gombot: a funkcidled bekapcsol.
A funkcié aktivdldsa utdn a siitélapok hémérséklete az
el6z6 beallitasrol automatikusan 60°C-ra valtozik; mivel a
siitélapok nem hiilnek ki azonnal, célszer(i néhany perccel
rovidebb ideig siitni az ételt (a melegen tartds funkcid
befejezi a siitést).
Nem javasoljuk ennek a funkciénak a haszndlatat olyan
ételekhez, mint a filé és a steakek, amelyek hosszi ideig
melegen tartva megkeményednek. Nagyon alkalmas zsiros
ételekhez, mint példaul kolbdsz, tarja, baromfi, hamburger,
z0ldség, polenta és bizonyos halfajtak.
Ha a siitési idét nem allitotta be, a KEEP WARM
gomb (13) megnyomésdval azonnal elindul a funkcid
(a kijelz6n a melegen tartési id6 jelenik meg, és a



hémérsékletek helyett 6 sav villog).

- Ha beéllitotta a siitési idét és megnyomja a KEEP
WARM gombot (13), a bedllitott id6 leteltével a késziilék
automatikusan melegen tartds izemmadba kapcsol.

A késziilék kikapcsoldsdhoz nyomja meg a Start/Stop

gombot, vagy, de csak kézi izemmadban, dllitsa a 2 gombot

"@" dllasha.

A KEEP WARM funkciérél nem lehet é&tvéltani a siitési
funkciéra.Mindig allitsa vissza eldszor a funkciot, kikapcsolva
a késziiléket.A KEEP WARM funkcié 60 perc elteltével
automatikusan kikapcsol.

Ha csatlakoztatja a szondét, és a KEEP WARM funkciét

vélasztja a Start/Stop gomb megnyomdsa el6tt, amikor az

étel eléri a kivant hémérsékletet, a késziilék automatikusan
atvalt a KEEP WARM funkciora.

A Fontos! ha a melegen tartds funkciét a hamburger
vagy szendvics funkciéval hasznalja, akkor mindkeét siitélap
bekapcsolva marad akkor is, ha a gombok "@” lldshan
vannak.

Ha a melegen tart6 funkcid a siités soran kézi iizemmddban
van (kontakt grill, grill siit, nyitott grill), csak a bekapcsolt
siitélapok mdkodnek (ha egy gomb "@” pozicioban van
a siités soran, a megfelel§ siitélap KIKAPCSOLVA marad a
melegen tartés funkciéban is).

HOMERSEKLET-ERZEKELG

Ez a tartozék idedlis az ételek belsé hémérsékletének elle-
ndrzésére, hogy a kivant hémérsékleten siisson. lllessze a
szondat (22) a megfeleld csatlakozoba (18) a 12. brdn Iat-
haté médon. A kijelz6 automatikusan atvalt id6zité médbol
szonda hémérsékletre, amint az a 13. brdn lathatd.

A szonda kétféleképpen haszndlhatd; egyrészt egyszeriien
az étel hdmérsékletének ellendrzésére, amikor csak kivénja.
Ehhez helyezze be a szonddt az ételbe, majd vegye ki. A md-
sodik lehetdség, hogy a szondét az ételben hagyja f6zés kbz-
ben; ebben az esethen lehetdség van a kivant célhémérséklet
bedllitdsdra az id6zité/hémérsékletmérd gombok - (14) és +
(15) megnyomdsaval, a 14. &brdn lathaté médon.

A bedllitott hémérséklet elérésekor a késziilék 3 hangjelzést
ad (mindig azt javasoljuk, hogy az ételt tobb helyen ellendriz-
ze, miel6tt leveszi Gket a siit6laprl, hogy megbizonyosodjon
arrdl, hogy a szondét az étel kizepébe helyezte).

A késziilék be van kapcsolva Ha bedllit egy siitési id6t és
behelyezi a szondét, a kijelz6n megjelend szdmok mindig a
szonda hémérsékletét jelzik.

Ezért nem lesz lathatd az el6zéleg bedllitott idd (ehhez ta-
volitsa el a szondét). Ebben az esetben a 2 vezérl§ (id6zit6
és célhémérséklet) bedllitdsat kovetden a késziilék folytatja
a visszaszamlalast, melynek végén 5 hangjelzést ad, a célhé-
mérséklet elérésekor pedig 3-at.

Mindkét esetben a késziilék bekapcsolva marad. Ha a szondat
HAMBURGER funkciéval hasznélja, az eldre bedllitott célhd-
mérséklet 80 °C; az id6zité/homérsékletszonda - (14) és +
(15) gombok megnyomdsdval médosithato.

Az automatikus funkcioknal az id6 mindig be van dllitva, még
akkor is, ha a szonda behelyezésekor nem lathatd.

Ha a szondét szendvics funkcioval hasznélja, a szonda csak a
homérsékletet tudja figyelni: nincs célhémérséklet. Az auto-
matikus funkciékndl az idé mindig be van dllitva, még akkor
is, ha a szonda behelyezésekor nem ldthatd.

A Figyelem! a szonda vége hegyes, 6vatosan kezelje.
Tartsa tdvol a gyermekektdl.

& Egési sériilés veszélye! A hémérsékletszonda csak az
élelmiszer hémérsékletének mérésére hasznalhatd.Amikor
behelyezi az ételbe, iigyeljen arra, hogy ne érintse meg a
forrd részeket!

m Megjegyzés: a szonda nem helyezhetd a
mosogat6gépbe vagy merithetd vizbe, javasoljuk, hogy puha



szivaccsal vagy megfeleld semleges tisztitdszeres vizes rongy-
gyal tisztitsa meg a szonda kiilsejét.

JAVASOLT HOMERSEKLET

MARHAHUS
Filé/steak (véres) 52°C
(kdzepes siités) 58°C
(j6l megsiilt) 65°C
tarja 93°C
hiispogdcsa 72°C

BARANY
borda 65°C
SERTES
sertésszelet (kdzepes siités) 65°C
(j6l megsiilt) 72°C
hatszin 72°C
kolbdsz 80°C
tarja 88°C
PULYKA- ES CSIRKEHUS
mell 75°C
szarnyak 80°C
HAL

egész 63°C

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A felhasznalg altal végzett karbantartds

- Nehaszndljon fémeszkozoket, amelyek megkarcolhatjak
a tapaddsgdtld bevonattal ellatott siit6lapokat.
Hasznaljon hdellendllo mdanyag- vagy faeszkdzoket.

- Ftelkészités utdn a zsirelvezetd nyildson keresztill
tavolitsa el és az alatta Iévé tdlcdban gydjtse dssze az
ételmaradékokat, majd eqy papirtorldvel tisztitsa meg,
hogy a késziilék készen élljon a tovabbi hasznélatra.

- Miel6tt barmilyen tisztitasi miveletbe kezdene, hagyja
lehdilni a késziléket legalabb 30 percre.

Tisztitas és gondozas

m Megjegyzés:  Miel6tt a késziiléket tisztitand,
gy6z6djon meg rdla, hogy teljesen kihdilt.

A siités végén kapcsolja ki a késziiléket, és hizza ki a dugaszt
a csatlakozo aljzatbél. Hagyja kihdilni a késziiléket legalabb
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30 percen at. Uritse ki a zsirgy(ijtd talcat. A zsirgy(ijtd talca
moshatd kézzel vagy mosogatégépben.

Nyomja meg a siit6lap-kioldé gombokat (3), hogy kivegye
Gket a késziilékbdl. Mieldtt hozzanytlna, gy6zddjon meg,
hogy a lapok teljesen lehiiltek. A siit6lapok elmoshatok
mosogatégépben, bar a gyakori mosds kedvezétlenil
befolydsolhatja a bevonat tulajdonsdgait. Javasoljuk, hogy
puha szivaccsal vagy megfeleld enyhe tisztitdszeres vizes
ronggyal tisztitsa a siit6lapok kiilsejét.

Ne hasznaljon fémeszkdzoket a lapok tisztitdsahoz.

MUSZAKI ADATOK
Tapfesziiltség 220-240V ~50-60Hz
Felvett teljesitmény: -2200 W (grill és sima siitlap)

- 1800 W (gofri)



APROBLEMAK MEGOLDASA

Hibaiizenet a kijelzén LERAS PROBLEMA MEGOLDAS
Nem né alhAz elektronikus | Huzza ki a
hémérséklet a | vezérlés azt észlelte, | késziiléket a fali
siitélapok egyikén. hogy a siitélapok | csatlakozdaljzathdl.
egyike nem  érte | Ellendrizze, hogy a
el a  bedllitott | siitélap jol be van-e
homérsékletet. illesztve a késziilék
foglalataba.
A siitélap  nincs | Ha ez nem oldja
helyesen berakva a | meg a problémét,
késziilékbe. valészindleg hiba van
a késziilékben.
Megsériilhetett a | Forduljon a De'Longhi
lapban 1évé melegitd | igyfélszolgdlatdhoz,
elem. jelezve a hiba tipusét.
A fiit6elem
csatlakozdsa
megsériilhetett.
Megsériilhetett az
elektronikus vezérlés.
A fiitéelem | Az elektronikus | Huzza ki a
bekapcsolasi idején | ellendrzés azt észlelte, | késziiléket a  fali
tallépett. hogy a melegitdelem | csatlakozdaljzathl.
tdl  sokdig  volt | Ne helyezzen til
bekapcsolva. nagy élelmiszereket
vagy fagyasztott
élelmiszereket a
grilllapokra, ~ mert
talterhelhetik a
fiitdelemeket.
A vezérld megjeleniti
a hibaiizenetet, és a
készilék kikapcsol.
Uj  siitési  ciklus
megkezdése  el6tt
hagyja lehiilni a
késziiléket.
A hémérséklet- | Az elektronikus | Huzza ki a
érzékeld hibs | vezérlés a | késziiléket a fali
lizemelése. hémérsékletszonda | csatlakozéaljzatbél.
meghibdsodasat | A homérséklet-
érzékelte. érzékelét ki kell
cserélni.  Forduljon
a De'Longhi

ligyfélszolgalatahoz,
jelezve a hiba tipusét.
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A hémérséklet-
érzékeld hibas
lizemelése.

Az elektronikus
vezérlés a
hdmérsékletszonda
meghibdsodéasat
érzékelte.

frja le a hiba nevét.
Hizza ki a
késziiléket a fali
csatlakozdaljzathdl.
A hémérséklet-
érzékeldt ki kell
cserélni.

Forduljon a De'Longhi
ligyfélszolgélatahoz,
jelezve a hiba tipusat.

A késziilék
kapcsol be.

nem

Ellendrizze, hogy a
késziilék  helyesen
van-e csatlakoztatva a
fali aljzathoz.

(satlakoztassa a
késziiléket eqy
masik  elektromos
csatlakozéaljzatha.

Ellendrizze az
automatikus
biztonsagi kapcsoldt.

Ha ez nem oldja
meg a problémdt,
valészindleg hiba van
a késziilékben.

Forduljon eqy
De'Longhi
szakszervizhez.

Miutdn megnyomta a
START/STOP gombot, a
késziilék nem kapcsol
be.

Mindkét ~ hémérsék-
let-bedllitd gomb “@”
alldshan van, a felsd és
az also kijelzén pedig
OFF lathato. Forgassa
el a gombot a kivant
homérsékletre, majd
nyomja meg a START/
STOP gombot.
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A kéregsiits gombok
megnyomdsakor  a
,SEAR” villog a kijel-
z6n, ami utan a kéreg-
siitd funkcio kikapcsol.

A kéregsiitd funkcié a
siitési ciklus minden
30 percében elérhe-
t6. Ha 30 perc letelte
el6tt megprobél egy
masodik  kéregsiitd
cklust végrehajtani, a
miiveletet elutasitja a
rendszer.

Vérjon 30 percet, mi-
eldtt elkezdene egy Uj
kéregsiitd ciklust.

Homérséklet-szonda

A hémérsékletszon-
da tul meleg vagy az
elektronikus  vezérlés
a hoémérsékletszonda
meghibdsodését érzé-
kelte.

(satlakoztassa le
a  hémérséklet-ér-
zékelét, és hagyja
lehdlni, miel6tt ujra
csatlakoztatnd.Ha
ismét megjelenik az
ERR, a hoérzékeldt ki

kell cseréni.Forduljon
egy De'Longhi
szakszervizhez.

Amikor a szonda csat-
lakozéjét behelyezi a
késziilékbe, a kijelz6
nem valt at iddzité
mé6dbol  hémérséklet
kijelzésre.

A hémérséklet-szon-
ddt vagy a csatlakoz6t
ki kell cserélni. For-
duljon egy De'Longhi
szakszervizhez.




SUTESI TABLAZAT

MEGJEGYZES A CGH1112DP MODELLHEZ:Ha ezzel a modellel rendelkezik (amelynek csak egy grill siit6lapja és egy sima
siit6lapja van), akkor a megfeleld oszlopban jelzett siit6lapot kell beszerelni a késziilék als6 részébe, a mésik siitélapot a fels6

részébe.

MARHA- | VASTAGSAG | Nem. SUTES! KONFIGURACIO | LAPOK | °C [ K E-| MIN. TANACSOK
HUS (cm) D A-| FOKOZAT REG-
RAB- SUTES
SZAM
Steak 05-1 2 Jolmegsilt |[KONTAKT| qill | 240 | 2-3 | jélolajozza be az
GRILLSUTO ételt
Steak 05-1 4 Jolmegsiilt | Nyitott GRILL grill | 240 5-6 | jololajozza be az
ételt, és forditsa
meg a siités fe-
lénél
Bélszin 3-4 4 Véres KONTAKT| gl | 240 | 4-5 | jol olajozza be az
GRILLSUTO ételt
Bélszin 3-4 4 Kozepes|KONTAKT| grll |240| 7-8 | jololajozza be az
siités GRILLSUTO ételt
Bélszin 3-4 4 J6lmegsiilt | KONTAKT| gl | 240 | + |10-11 | jololajozzabeaz
GRILLSUTO ételt
Rostélyos 2-3 2 Kozepes |[KONTAKT| grill | 240 4-5 | jol olajozza be az
siités GRILLSUTO ételt
Rostélyos 23 2 Jolmegsilt | KONTAKT/| grill | 240 7-8 | jololajozza be az
GRILLSUTO ételt
Rostélyos 2-3 4 Kozepes| Nyitott GRILL grill | 240 10-12 | jol olajozza be az
siités ételt, és forditsa
meg a siités fe-
lénél
Rostélyos 23 4 Jolmegsiilt | Nyitott GRILL grill | 240 14-16 | jol olajozza be az
ételt, és forditsa
meg a siités fe-
lénél
Rabl6hds 6 Jolmegsilt | KONTAKT/| grill | 240 13-15 | jol olajozza be az
GRILLSUTO ételt, és forditsa
meg a siités fe-
lénél
BARANY | VASTAGSAG | Nem. SUTES| KONFIGURACIO LAPOK ¢ MIN. TANACSOK
(em) DARAB- |  FOKOZAT
SZAM
Kotlett 153 6 Kozepessiités [ K O N TAK T grill 240 10-12 | jol olajozza be
GRILLSUTO az ételt, a siités
Kotlett | 1,53 6 | Joimegsitt [KONTAKT| gt | 240 | 12-14 | felénél forditsa
GRILLSUTG meg a szeleteket
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SERTES VASTAGSAG | Nem. KONFIGURACIO LAPOK °C[KE-| MN TANACSOK
(cm) DA - REG-
RAB- SUTES
SZAM
Steak 12 4 |[KONTAKT| il |20 + 7-9 | j6l olajozza be az ételt
GRILLSUTO
Steak 1-2 8 Nyitott GRILL grill 240 14-16 | jol olajozza be az ételt,
és forditsa meg a siités
felénél
Hatszin <25 4 KONTAKT grill 240 9-11 | jélolajozza be az ételt,
GRILLSUTO és forditsa meg a siités
felénél
Hatszin <25 8 Nyitott GRILL grill 240 11-13 | jol olajozza be az ételt,
és forditsa meg a siités
felénél
Sertés ol 68 |KONTAKT grill 200 20-25 | forditsa meg kétszer vagy
dalas GRILLSUTO haromszor
Pancetta/ 4 KONTAKT grill 240 1-2
bacon GRILLSUTO
Kolbdsz 8 KONTAKT grill 200 16-18 | sziirja &t a kolbdszt egy
GRILLSUTG villéval
Rablohds 6 KONTAKT grill 240 14-16 | jol olajozza be az
GRILLSUTO ételt, forditsameg 1-2
alkalommal
Grillkolbdsz 6 KONTAKT grill 240 8-10
GRILLSUTG
PULYKA-ES | VASTAGSAG | Nem. | KONFIGURACIO | LAPOK | °C | KE-| MIN. TANACSOK
CSIRKEHUS (em) DA - REG-
RAB- SO -
SZAM TES
Mell <1 4 |KONTAKT| qill | 240 | 3-4 | jololajozza be az ételt
GRILLSUTO
Comb 3 KONTAKT| il 200 20-25 | siités kozben egyszer-két-
GRILLSUTO szerforditsa meg
Szamy 6 |[KONTAKT| gril 200 14-16 | siités kozben egyszer-két-
GRILLSUTO szer forditsa meg
Rablohds 6 KONTAKT| il 240 11-13 | siités kozben egyszer-két-
GRILLSUTO szer forditsa meg
Grillkolbdsz 6 KONTAKT grill 240 6-8
GRILLSUTO
Fliszeres 1 KONTAKT| il 200 40-45 | siités kozben egyszer-két-
Gsirke GRILLSUTO szerforditsa meg
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KENYER Nem. KONFIGURACIO LAPOK °C MIN. TANACSOK
DARAB-
SZAM
Szendvics 2 KONTAKT grill 240 2-3
GRILLSUTO
Kenyérszeletek 4 NYITOTTGRILL | sima  sii- 240 4-5 féliddben forditsa meg
tdlap
10LDSEG Nem. KONFIGURACIO LAPOK °C MIN. TANACSOK
DARAB-
SZAM
Darabolt padlizsan 1 KONTAKT grill 240 4-6 | jololajozza be az ételt
GRILLSUTO
Darabolt cukkini 2 KONTAKT grill 240 6-8 | jololajozza be az ételt
GRILLSUTO
Negyedelt paprika 2 KONTAKT grill 240 8-10 | jololajozza be az ételt
GRILLSUTO
Paradicsomszeletek 1 NYITOTTGRILL | sima ~ sii- 240 5-7 | jololajozza be az ételt, és fordit-
télap sameg asiités felénél
Hagymaszeletek 2 KONTAKT]|sima si- 240 5-7 | jol olajozza be az ételt; egy spa-
GRILLSUTO télap tuldval gyakran keverje meg
HAL MENNYI- | Nem. KONFIGURACIO LAPOK °C MIN. TANACSOK
SkG DA-
RAB-
SZAM
Egész 250¢ 1 KONTAKT GRILLSU- grill 200 8-10 | jol olajozza be az ételt
10
Bélszin 500 1 GRILLSUTO grill 240 | 25-30 | olajozza be az ételt, a felsé
lapot gy dllitsa be, hogy
éppen strolja az ételt, de ne
érjen hozza
szelet 4509 4 KONTAKT GRILLSU- grill 200 8-10 | jol olajozza be az ételt
10
Rablohds 5009 6 NYITOTT GRILL grill 240 10-12 | jol olajozza be az ételt; fordit-
sa meg kétszer-héromszor
Kalmar 4009 1-2 | KONTAKT GRILLSU- grill 200 10-12 | jololajozza be az ételt
10
Garnélarakok 400¢ 10-12 | KONTAKT GRILLSU- grill 200 4-6 | jol olajozza be az ételt
10
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DESSZERT Nem. KONFIGURACIO LAPOK °C MIN. TANACSOK
DARABSZAM
Palacsinta 4 NYITOTT GRILL simasiitdlap 200 4-5 kenje meg a lapokat,
forditsa meg a siités
felénél
Gofri 4 KONTAKT GOFRI 1-2-3 4-5 vajazza meg a lapokat
GRILLSOTG
Anandsz 4 KONTAKT grill 200 5-6 vajazza meg a lapokat
szeletek GRILLSUTO
RECEPTEK
RANTOTTA, FUSTOLT SZALONNA ES PIRITOS ELKESZITES:

HOZZAVALOK:

- 2tojés

- 2szeletbacon

- 10mltej

- s06shors izlés szerint
- 2szelet toast kenyér

ELKESZITES:

Usse dssze a tojast a tejjel és sval, amig egy kénny( és habos
keveréket nem kap. Helyezze be a sima lapot alulra, a grillezd
lapot feliilre, és dllitsa a késziiléket NYITOTT GRILL iizemmddba.
Allitsabe az als6 és fels6 lap hdmérsékletét 240°C-ra, és nyomja
meg a START/STOP gombot, hogy el6melegitse a grillt. Amikor
a kijelz6n megjelenik a ,READY” felirat, ontse a tojaskeveréket
a siitélap egyik sarkdba, és siisse 2-3 percen keresztiil.
Figyeljen oda, hogy jol megkeverje 6ket egy faspatulaval, hogy
egyenletesen siiljenek meg. ld6kozben ugyanazon assiitélapon
stisse a bacon szeleteket is 3-4 percen keresztiil, koriilbeliil
félidében forditsa meg Gket. Ekozben a mdsik siitélapon
piritsa a kenyeret 3-4 percen keresztiil koriilbeliil félidsben
megforditva 6ket. Allitsa ssze a talat és szolgalja fel.

PADLIZSANHABOS PIRITOTT KENYER
HOZZAVALOK:

- Tpadlizsan

- 100 gtdr6

- fokhagymapor izlés szerint

- petrezselyem izlés szerint

- 40mlolivaolaj

- s0izlés szerint

- borsizlés szerint

- Tbaguette

Mossa meg a padlizsént, hdmozza meg, és vdgja vastag
szeletekre.

Helyezze be a sima siit6lapot alulra, a grillez6 lapot feliilre,
és dllitsa a késziiléket NYITOTT GRILL iizemmadba. Allitsa be
az als6 és felsg lap hdmérsékletét 240°C-ra, és nyomja meg
a START/STOP gombot, hogy elémelegitse a grillt. Amikor a
kijelz6n megjelenik a ,READY” felirat, dllitsa a padlizsanokat
az alsé lapra, és siisse ket 8-10 percen keresztiil, amig meg
nem puhulnak. Szelet tejjel fel a padlizsant és helyezze
be egy kever6gépbe, tdroval, egy gerezd fokhagymaval, és
szétmorzsolt petrezselyemmel, egy csipet soval és borssal,
valamit olajjal. Verje fel, amig egy sima és finom szemcsés
keveréket nem kap. Kenje meg a (szeletekre vdgott) kenyeret
olivaolajjal, és siisse Gket 240°C-on KONTAKT GRILLSUTO
tizemmddban 1-2 percen &t, amig kell6képpen meg nem
pirulnak.

Kenje a piritott kenyérre a padlizsénkrémet, ontson rd két kandl
olajat és szolgdlja fel.

KOKTELPARADICSOMOS, RUKKOLAS HUSSALATA
HOZZAVALOK:

- 2borjlszelet

- 100 g rukkola

- 10-12 koktélparadicsom

- 100 g parmezén pehely

- 50 izlés szerint

- olivaolajizlés szerint

ELKESZITES:

Készitse el a rukkola és koktélparadicsom saldtat: mossa meg
a rukkoldt, tegye eqy tiszta kenddre, és hagyja megszradni,
vagjaa paradicsomokat 4 részre. Rakja be alulraa grillez6 lapot,
asima lapot feliilre, és allitsa a késziiléket KONTAKT GRILLSUTO



iizemmadba. Allitsa be azalsé és fels6 lap homérsékletét 240°C-
ra, és nyomja meg a START/STOP gombot, hogy el6melegitse a
grillt. Amikor a kijelz6n megjelenik a ,READY” felirat, helyezze
el az eldz6leg beolajozott hisszeleteket, szoritsa le a felsg
lappal, és siisse 2-3 percig a kivant siitési foktdl fiiggden. Végja
csikokra a hst, és helyezze el a rukkola és koktélparadicsom
agyon, adjon hozza parmezén pehelyt. Enyhén olajozza be.

KAVEAROMAS ROSTELY0S

HOZZAVALOK:

- borjdrostélyos (kettd darab, egyenként 250q)
- Olivaolaj

A KAVEKEVEREKHEZ:

- 2kiskandl kéménymag

- 2kiskanél kdvészem

- 2kiskanél édes fdszerpaprika
- Tkiskanél paprika

- Tkiskandl nagy szem( so

- Tkiskandl bors

ELKESZITES:

Készitse el6 a kavékeveréket: ontse a kdménymagokat
és a kdvét egy konyhagépbe és drdlje porrd, de ne tdl
finomra. Az Grleményt ontse egy talkdba, adja hozzé a
tovabbi hozzavaldkat, és keverje jol el. Enyhén olajozza be
és fliszerezze meg a hst; takarja le az egészet, és hagyja
szobahmérsékleten dlini koriilbeliil 30 percen 4t. Rakja be
alulraa grillez6 lapot, a sima lapot feliilre, s dllitsa a késziiléket
KONTAKT GRILLSUTO iizemmaodba. Allitsa be az alsé és fels6
siit6lap homérsékletét 240°C-ra, és nyomja meg a START/STOP
gombot, hogy elémelegitse a grillt, és a SEAR gombot mindkét
siitlaphoz. Amikor a,SEAR” iizenet mar nem villog a kijelzén,
helyezze a hist az alsé siit6lapra, szoritsa le a felsd siitdlappal,
és siisse 6-8 percen t a kivant siitési foktdl fiiggéen. Melegen
szolgdlja fel.

MARHASTEAK GOMBAS SZ0SSZAL

HOZZAVALOK:

- 4husszelet

- s izlés szerint

- kis mennyiséql frissen dardlandd fekete bors izlés
szerint

- 2fokhagymagerezd

- 20 ml dijoni mustar

- 60grvaj

- olivaolaj izlés szerint

HOZZAVALOK A GOMBASZOSZHOZ:
- 30gvaj

- 2kandl gorgonzola

- 2mogyor6hagyma

- 3009 gomba

- 1/2 pohdr whiskey

- 200gtejszin

- citromlé izlés szerint

- petrezselyem izlés szerint

ELKESZITES:

S6zza és borsozza meg a hist, hagyja koriilbeliil 1 dran &t
szobahémérsékleten dllni.

Készitse el6 a gombds szészt: olvassza meg a vajat egy
edényben adja hozzd a felvdgott mogyoréhagymat és
fézze Gket tovabbi 2-3 percen at. Adjon hozza gombdt és
f6zze tovabbi 5 percen &t. Ezen a ponton dntson rd whiskyt,
fézze 1 percen &t, adjon hozzd egy pohdr vizet és f6zze
még egy percen dt. Adjon hozzé tejszint, egy citrom levét,
petrezselymet, gorgonzoldt és forralja fel.

Addig f6zze, amig a sz6sz nem lesz elég siir(i; adjon hozzd egy
kis sot és borsot majd tegye félre.

Id6kdzben készitse eld a hds dntetét, amellyel siités kdzben
a szeleteket ecsetelni fogja; egy kis serpenydbe tegyen vajat,
mustart és fokhagymét. Kis ldngon siisse, amig a vaj fel nem
olvad. Tartsa melegen.

Rakja be alulra a grillezé lapot, a sima lapot feliilre, és llitsa a
késziiléket KONTAKT GRILLSUTO tizemmédba. Allitsa az also
és fels6 termosztatot 240°C-ra.

Nyomja meg a START/STOP nyomégombot a rics
elémelegitéséhez, és a SEAR gombot mindkét laphoz.

A szeleteket kenje meg mindkét oldalan a szésszal, majd
amikor a kijelzén a ,SEAR” lizenet mér nem villog, helyezze
Gket az also siit6lapra, és zdrja be a grillt. Siisse 6-8 percen
at a kivant siitési fokozattdl és a szeletek vastagsdgatol
fiiggben. A végén vegye le a szeleteket, és dgy szolgdlja fel,
hogy az el6z6leg elkészitett gombaszdsszal befedi dket.
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HUSPOGACSA PIRITOTT ROZSKENYERREL
HOZZAVALOK:

- 8szelet rozskenyér

- kivdlo mindség(i daralt his 5009

- szeletelt ementdli sajt 100g

- 20 mlolivaolaj

- 2darabokra vagott hagyma

- szobahdmérsékletd vaj izlés szerint
- 2kiskandl Worchester sz6sz

- s0izlés szerint

- borsizlés szerint

- fél kanal cukor

ELKESZITES:

Készitse el a hispogdcsékat: egy kis talkaba keverje dssze a
dardlt hst, a worchester szdszt, a s6t, a borsot és jol keverje
meg. Gydrjon meg 4, kb. 2 cm vastag hispogécsét Allitsa a
késziiléket NYITOTT GRILL Gizemmédba, és helyezze a sima
siitélapot az alsé foglalatba, a grillezd siitdlapot pedig a felsd
foglalatba. Allitsa az alsé és felsd termosztétot 240°C-ra.
Nyomja meg a START/STOP gombot, hogy elémelegitse a
grillt.

Amikor a kijelzén a,,READY” lathatd, a felszeletelt, olivaolajjal
és cukorral izesitett hagymakat helyezze az alsé lapra,
és siisse koriilbelil 5-6 percen &t, gyakran keverje meg
ket egy spatuldval, hogy egyenletesen siilienek meg és
megpuhuljanak. Ezzel egyiitt a masik siitélapon siisse a
hispogdcsakat koriilbelil 12 percen &t, 5-6 percenként
forditsa at oket (a siitési id6 a hdspogacsék vastagsdgatol
fiiggden valtozik). Amint megsiiltek a hagymak, vegye le
Gket a laprdl, és piritsa a megvajazott kenyérszeletek egyik
oldaldt 1-2 percen 4t.

Rakja a kenyérszeleteket egy vdgddeszkdra, piritott
oldaluk nézzen felfelé, szérja meg hagymadval, rakja rd a
hispogdcsakat, és fedje be sajttal. Zarja le a szendvicset a
mdsik szelet kenyérrel, piritott oldala lefelé nézzen. Nyomja
meg a ,SZENDVICS” gombot; amikor a kijelz6 megjeleniti a
L,READY”izenetet, illessze be a szendvicseket és szoritsa le j6l
afelsd siitlappal.

Siisse 2-3 percen 4t a kivant siitési fokozattdl fiiggden.

BALZSAMECETES ES ROZMARINGOS BARANYBORDA
HOZZAVALOK:

- 6bérdnyborda

- morzsolt rozmaring 10gr

- morzsolt fokhagyma 10gr

- balzsamecet 100ml

- 159 cukor

- s izlés szerint

- bors zlés szerint

ELKESZITES:

Keverje dssze a hozzévalokat egy megfelelGen nagy edénybe,
fedje le és hagyja allni a bdrényt a hiitében legalabb 1-2
6ran 4t.Rakja be alulra a grillez6 lapot, a sima lapot feliilre,
és allitsa a késziiléket KONTAKT GRILLSUTO iizemmédba.
Allitsa be az also és fels6 lap hémérsékletét 240°C-ra, és
nyomja meg a START/STOP gombot, hogy elémelegitse a
grillt. Amikor a kijelz6n megjelenik a ,READY” felirat, rakja
a szeleteket az also siit6lapra.Siisse kdriilbelil 11-13 percen
at, a kivant siitési foktol és a husszelet vastagsagdtol fiiggden
(javasoljuk, hogy forditsa meg a siités felénél, mert a csont
miatt a felsd siitélap nem tud hozzaémi feliil a hishoz).
|d6kdzben kiilon rakja a marinddot egy kis serpenydbe, és
szolgdlja fel szdszként a grillezett bardnyhdson.

Z0LDCITROMOS ES MEZES KREMES CSIRKERABLOHUS
HOZZAVALOK:
- 500 g csirkemell

HOZZAVALOK A MARINADHOZ:
- Tkandl 6rolt paprika

- Tkanél koriander

- 10d olivaolaj

- 2z6ldhagyma

- 3fokhagymagerezd

- 2kanél reszelt gyombér
- 2kiskandl cukor

- 10mllime-é

- 2kanél nagy szem(i s6
- borsizlés szerint

HOZZAVALOK A MEZES ES ZOLD CITROMOS KREMHEZ:
- f6z6tejszin 5cl

- 1/2kiskandl reszelt lime-héj

- 10mllime-é

- 10mlolivaolaj

- 10mlméz

- sOizlés szerint
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ELKESZITES:

Készitse el6 a marinddot: tegye a hozzdvaldkat egy konyhai
robotgépbe, és keverje dssze, amig egyenletes keverék nem
lesz beldle. Rakja egy lapos tényérra a 2 cm széles kockakra
vagott csirkehdst, adja hozza a marinddot, és egyenletesen
fedje be az egész csirkét. Fedje be egy élelmiszercsomagold
félidval, és hagyja allni 1-2 6rén at.

Készitse eld a krémet, keverje dssze a hozzavaldkat egy tdlba,
fedje le eqy atlatszo félidval, és tegye a hiitébe. Rakja rd a
csirkedarabokat a nydrsra. Rakja be alulra a grillezd lapot, a
sima lapot feliilre, és 4llitsa a késziiléket KONTAKT GRILLSUTG
iizemmédba. Allitsa be az alsé és felsé lap homérsékletét
240°C-ra, és nyomja meg a START/STOP gombot, hogy
elémelegitse a grillt. Amikor a kijelz6n megjelenik a, READY”
felirat, tegye a rablohusokat az alsé siitdlapra, szoritsa le a
felsvel, és siisse koriilbeliil 11-13 percen at, 1-2 alkalommal
forditsa meg 6ket. Szolgdlja fel a meleg rablohdsokat mézes-
citromos krémmel.

CSIRKECOMB PROVENCE-I MODRA
HOZZAVALOK:
csirkecomb 3 (550 g)

HOZZAVALOK A MARINADHOZ:
szdraz fehérbor 25¢!

40 ml olivaolaj

30 ml magos mustdr

30 ml fehér borecet

4 kiskandl provence-i fii
szétmorzsolt 2 gerezd fokhagyma
2 kandl nagy szem( s6

1 kiskandl cayenne bors

ELKESZITES:

Készitse el a marinddot, keverje dssze az hozzavaldkat
egy edényben. Egy éles pengével végja el tobb ponton a
combokon Iév§ hst, enyhén kinyitva 6ket. Tegye a combokat
atdlba, és egyenletesen kenje be Gket a marindddal; 2-3 éran
at hagyja 6ket pacolédni. Rakja be alulra a grillezd lapot, a
sima lapot feliilre, és 4llitsa a késziiléket KONTAKT GRILLSUTG
iizemmédba. Allitsa be az alsé és felsé lap homérsékletét
210°C-ra, és nyomja meg a START/STOP gombot, hogy
elémelegitse a grillt. Amikor a kijelz6n megjelenik a, READY”
felirat, rakja a csirkecombokat az alsé siitélapra, nyomja
le a felsével, és siisse 20-25 percen dt kétszer-haromszor
megforgatva 6ket. Ha megsiiltek, tegye dket eqy télald talra,
és szolgdlja fel.
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GRILLEZETT GARNELARAKOK
HOZZAVALOK:
16/20 db garnélarék

HOZZAVALOK A MARINADHOZ:
petrezselyem izlés szerint

2 citrom

50 izlés szerint

bors izlés szerint

2 fokhagymagerezd

ELKESZITES:

A marinddot gy készitse el, hogy a fokhagymét és a
petrezselymet felapritja, hozzaadja a citromlevet; s6zza meg,
és adjon hozzd borsot.

Mossa meg a garnélarakokat, szaritsa meg Gket, és hagyja
pdcolddni 6ket legaldbb fél 6ran &t. Rakja be alulra a grillezd
lapot, a sima lapot feliilre, és dllitsa a késziiléket KONTAKT
GRILLSUTO iizemmodba. Allitsa be az alsé és felss lap
hémérsékletét 210°C-ra, és nyomja meg a START/STOP
gombot, hogy elémelegitse a grillt.

Amikor a kijelzon a ,READY” felirat lthatd, helyezze az
alsé siitélapra a rdkokat, amelyekrdl a marinddot eldzéleg
lefolyatta, szoritsa le a felsével, és siisse 4-6 percen keresztiil.

GRILLEZETT LAZACSZELET YOGHURTOS SZ0SSZAL
HOZZAVALOK:

500 g lazacfilé

olivaolaj izlés szerint

HOZZAVALOK A SZ0SZHOZ:
gorog yoghurt 250gr

1 gerezd fokhagyma

1 kiskanal s6

1 csipet cukor

20 gr snidling

20 gr petrezselyem
fehér bors izlés szerint

ELKESZITES:

Készitse eld a szoszt: mossa és szdritsa meg alaposan a
petrezselymet és a metél6hagymét, kiilon dardlja le a
fokhagymat.

Ontse a joghurtot egy edényben, adja hozzé az aromékat, a
fokhagymat, a sét, a cukrot és a borsot, keverje dssze, amig
lagy krémet nem kap. Tegye a hiitébe és hagyja pihenni
legaldbb 30 percen ét.

Helyezze be a sima siit6lapot alulra, a grillezé siitdlapot feliilre,
és dllitsa a késziiléket GRILLSUTO iizemmodba. Allitsa az alsé



és felsd termosztatot 240°C-ra.

Nyomja meg a START/STOP gombot, hogy el6melegitse a
grillt.

Amikor a kijelz6n a READY felirat lathatd, dllitsa az eldzéleg
megolajozott szeletet az also lapra, zdrja vissza a fels6 lapot
GRILLSUTO iizemmadba (az ételhez a legkbzelebbi helyzetbe
anélkiil, hogy hozzééme), és siisse kb. 25-30 percen 4t (a
jobb eredmény érdekében javasoljuk, hogy a lazacot forgassa
el 180°-ban asiités felénél, mert a hatsé részén kdzelebb van
az ételhez).

A siités végén helyezze a lazacot egy felszolgdld télra és
joghurtos szdsszal szolgdlja fel.

GRILLEZETT TINTAHAL
HOZZAVALOK:

nagy tintahal 400 gr

1 citrom

1 csomd petrezselyem
olivaolaj zlés szerint
oregano izlés szerint

s0 {zlés szerint

6rolt paprika izlés szerint

ELKESZITES:

Isigerelje ki a tintahalat, szedje le a fejét, tavolitsa el a
csontot, és mossa jol le.

Rakja be alulra a grillez6 lapot, a sima lapot feliilre, és
dllitsa a késziiléket KONTAKT GRILLSUTO iizemmodba.
Allitsa be az also és felss lap hémérsékletét 210°C-ra, és
nyomja meg a START/STOP gombot, hogy elémelegitse a
grillt. Amikor a kijelz6n a READY felirat lathatd, dllitsa az
el6z6leg megolajozott tintahalat az alsé lapra, szoritsa
le a felsdvel, és siisse 10-12 percen keresztiil. Egy talban
készitse el6 az dntetet, keverje dssze az olajat a szétmorzsolt
petrezselyemmel, a citromlével, egy csipet oregandval, egy
csipet séval és paprikéval.

Amikor a tintahal megsiilt, vegye le a grillrdl, és izesitse ezzel
aszosszal. Allitsa dssze a talat és szolgdlja fel.
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BANANOS PALACSINTA
HOZZAVALOK:

1bandn

2 tojas (1 egész + 1 tojésfehérje)
150ml tej

liszt 00 100gr

70g vaj

50 izlés szerint

2 kiskanal cukor

16 g siitdpor

ELKESZITES:

Hamozza meg a bandnt, és egy villaval piirésitse. Egy mdsik
talban verjen fel egy egész tojast a cukorral, és folyamatosan
kevergetve lassan adja hozzé a tejet. Adjon hozzd 50 g
olvasztott vajat, majd fokozatosan adja hozzd az atszitalt
lisztet az élesztdvel, egy csipet soval és bandnpiirével. Az
osszes hozzavalot jol keverje dssze, és a keveréket 10 percre
tegye hiitdbe.

Id6kdzben verje fel kemény habbad a tojasfehériét.

Vegye ki a keveréket a hiitdhdl, és adja hozza a felvert
tojasfehérjét finom, lentrdl felfelé haladé mozdulatokkal.
Helyezze be a sima lapot alulra, a grillez6 lapot feliilre, és
dllitsa a késziiléket NYITOTT GRILL iizemmodba. Allitsa be
az also és fels6 lap hdmérsékletét 200°C-ra, és nyomja meg
a START/STOP gombot, hogy elémelegitse a grillt. Amikor a
kijelz6n a ,KESZ” iizenet megjelenik, zsirozza meg a lapokat
eqy kevés vajjal, és ontson rd 1-2 evbkandl tésztét, gyorsan
eloszlatva a feliileten, hogy egy kort kapjon. Hagyja siilni
kdriilbeliil 2 percig, amig buborékok képzédnek a palacsinta
teljes feliletén, majd forditsa meg és siisse még koriilbelil
2 percig. A palacsinték sokféleképpen szervirozhatdk:
csokolddékrémmel,  juharsziruppal, ~ friss  dfonyaval,
csokolddéforgaccsal, mézzel, felvert habbal, porcukorral.

GRILLEZETT ANANASZ FAGYLALTTAL
HOZZAVALOK:

1ananasz

méz izlés szerint

cukorndd izlés szerint

friss menta izlés szerint

porcukor izlés szerint

vanilia fagylalt izlés szerint

ELKESZITES:

Tvolitsa el a leveleket és hdmozza meg az anandszt. Ezutdn
végja a gyiimdlcsot koriilbeliil 1-2 cm vastag szeletekre, és
szérjon minden szeletre nadcukrot mindkét oldaldra. Rakja
be alulra a grillez6 lapot, a sima lapot feliilre, és dllitsa a



késziiléket KONTAKT GRILLSUTO iizemmodba. Allitsa be az
alsé és felsé lap hémérsékletét 200°C-ra, és nyomja meg
a START/STOP gombot, hogy elémelegitse a grillt. Amikor
a kijelz6 mellett a ,READY” felirat ldthatd, kenje meg az
anandsz mindkét oldalat mézzel és rakja ré a grillre. Zrjalea
grillt, és siisse tovabbi 5-6 percen at.

Miutdn megsiiltek, rakja a szeleteket egy télalotalra, diszitse
friss mentalevelekkel, szorja meg porcukorral és talalja
fagylaltgombdcokkal.

CSAK HA VANNAK GOFRI LAPOK
(kiilon tartozékként kaphato)
KLASSZIKUS GOFRI

HOZZAVALOK ENNYI ADAGHOZ: 8-10 gofi
ELKFSZITES: 10 perc

SUTESI IDO: 15 perc

HOZZAVALOK:

- liszt00315¢

- s64g

- 5gsiit6por

- 4gbikarbondt

- 100gtojas

- 490 ml tej

- 80 mlndvényi olaj
- 309 cukor

ELKESZITES:

Helyezze be a gofrisiit6 lapokat Tegye az dsszes hozzdvalét
egy tdlba, kezdve a folyékony dsszetevdkkel. 5 percig verje
fel, amig dssze nem 4ll. Allitsa a termosztatokat a kivant
helyzetbe. Melegitse eld a lapot gofrikhoz.

Amikor a kijelz6n a ,KESZ” iizenet lathatd, kenje meg a
gofrilapot olvasztott vajjal vagy tapaddsgétlé konyhai
spray-vel, és ontson egy adagoldnyi keveréket a lap minden
formdjaba, sziikség esetén kandllal. Kenje szét a keveréket
egy spatuldval. Siisse a gofrit aranysdrgdra és ropogdsra (4-5
perc).

Ismételje meg, amig a keverék el nem fogy.

Azonnal tdlalja.

BELGA ,GOFRI”
HOZZAVALOK ENNY! ADAGHOZ: 10-12 gofri
ELKFSZITES: 15 perc
SUTESI IDO: 15 perc

HOZZAVALOK:

- siiteményliszt 460 g

- 1/2kiskandl s6

- 5gsiit6por

- 309 cukor

- Atojds

- langyos tej 460 g

- olvasztottvaj 70 g

- 1/2kiskandl vanilia-kivonat

ELKESZITES:
Helyezze be a goffisiitd lapokat Egy nagy télban keverje dssze
alisztet, as6t, az éleszt6t és rakja félre. Egy mésik télban verje
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fel a tojassargdjat a cukorral, amig a cukrot teljesen el nem
keveri. Adja hozzd a vanilia-kivonatot, az olvasztott vajat, a
tojasos tejet, majd keverje meg egy habverdvel.

Adja hozzd a tojds és a tej keverékét a lisztkeverékhez, és
habver6vel keverje dssze, amig enyhén dssze nem keveredik.
Ne keverje meg tdlsdgosan. Egy harmadik télban verje fel
a tojasfehérjét kemény habbd elektromos habverdvel 1-2
percen &t. A gumi spatuldval keverje bele a habot a gofri
tésztaba. Ne keverje meg tilségosan.

Allitsa a termosztétokat a kivant helyzetbe. Melegitse el6 a
lapot goftikhoz. Amikor a kijelzén a ,KESZ” iizenet lthatd,
kenje meg a gofrilapot olvasztott vajjal vagy tapadasgétlo
konyhai spray-vel, és dntson egy adagoldnyi keveréket a
lap minden forméjaba, sziikség esetén kanallal. Kenje szét
a keveréket eqy spatuldval. Siisse a gofrit aranysdrgara és
ropogésra (4-5 perc). Ismételje meg, amig a keverék el nem
fogy.

Azonnal tdlalja.

CSOKOLADES GOFRI ES FAHE)
HOZZAVALOK ENNYI ADAGHOZ: 8-10 gofri
ELKFSZITES: 10 perc

SUTESI IDO: 15 perc

HOZZAVALOK:

- liszt 00460 g

- Tkiskandl so

- 3gsiitépor

- 170 cukor

- 2tojés

- langyos tej 1345 ml
- 80grvaj

- T1kiskandl vanilia-kivonat
- 140gr étcsokoladé
- 60 g kakadpor

- 6gfahéj

ELKESZITES:

Rakja be a gofrisiitd lapokat Rakja a csokolddét és a vajat
egy mikrohulldma siitékhdz megfeleld télba, és melegitse a
siitében maximalis teljesitményen 30 masodpercen dt. Addig
keverje, amig a csokolddé és a vaj teljesen el nem vegyil, és a
keverék sima nem lesz. Hagyja egy kicsit lehdlni.

Habverdvel keverje dssze a tojdsokat, a tejet és a vaniliat egy
nagy talban, majd keverje bele a kihdilt csokolddé-keveréket,
amig egy sima keveréket nem kap.

Szitdlja 4t a lisztet, a cukrot, a kakadport, a fahéjat, az
élesztt és a s6t egyiitt egy nagyméretii talban. Adja hozzd
a lisztkeveréket és a tobbi hozzavalét a tojashoz, és keverje

el az egészet egy habver6vel, amig a keverék elég sima nem
lesz. Allitsa a termosztatokat a kivant helyzetbe. Melegitse
eld a lapot gofrikhoz.

Amikor a kijelz6n a ,KESZ” iizenet léthato, kenje meg a
gofrilapot olvasztott vajjal vagy tapadasgatld konyhai
spray-vel, és ontson egy adagolonyi keveréket a lap minden
forméjaba, sziikség esetén kanallal. Kenje szét a keveréket
egy spatuldval. Siisse a gofrit aranysargdra és ropogdsra (5
perc).

Ismételje meg, amig a keverék el nem fogy. Azonnal talalja.
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