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Temperatur

… bis zum  
letzten Schluck!

Der perfekte Cappuccino

Patentiertes Cappuccino-System

Sekundenschnelle Zubereitung von cremigem  
Cappuccino, vollmundigem Latte Macchiato  
oder heiß geschäumter Milch.
Ob mit dem integrierten Milchbehälter mit  
De’Longhi LatteCrema System oder der  
Cappuccino-Aufschäumdüse – das Aufschäumen 
der Milch ist immer, ohne Wartezeiten möglich.

De’Longhi LatteCrema System

Die exklusive De’Longhi-Technologie zur Zubereitung 
von frischen Milchgetränken auf Knopfdruck, zaubert 
perfekten cremigen Cappuccino, mit feinporigem 
Milchschaum, immer mit der perfekten Temperatur ... 
bis zum letzten Schluck.



21

Woran erkenne ich einen  
perfekten Cappuccino?

  Ein echter Cappuccino besteht zu etwa gleichen
Teilen Kaffee und Milchschaum.

  Der Milchschaum setzt sich teilweise als Milch
wieder ab und vermischt sich mit dem Kaffee.

  Für den perfekten Cappuccino sollte der Milch-
schaum eine Temperatur von ca. 60-65°C haben.

Ein Cappuccino muss ausgewogen sein, ohne 
„eindeutige“ Geschmacksrichtung. Die Aromen des 
Espressos werden durch Textur, Geschmack und 
Aroma der Milch abgeschwächt und gemildert.
Die Bewertung eines guten Cappuccinos fängt be-
reits mit der Inaugenscheinnahme des Milchschaums 
an: der Schaum sollte blasenfrei und glatt-glänzend 
sein.
Dann kommt die eigentliche Kostprobe. Nehmen 
Sie zunächst zwei kleine Schlückchen, um etwaige 
Veränderungen im Geschmackserlebnis festzustellen. 
In der Tat sollte ein Cappuccino dieselbe Wirkung 
erzeugen wie die Schaumkrone auf einem Glas Bier: 
Jeder Schluck erzeugt dieselbe Geschmacksempfin-
dung. Ein Cappuccino muss bis zum letzten Schluck 
„durch und durch“ ein Cappuccino bleiben.



Die  perfekte Melange

Melange:

Melange besteht aus einem Verlängerten und heißer 
Milch und wird nur mit einer Milchschaumkrone 
(wenig Schaum) veredelt.
Schlagobers hat sich zwar eingebürgert, gehört 
ursprünglich jedoch weder auf einen Cappuccino 
noch auf eine Melange. 

Eine Melange ist die typische Wiener Kaffee- 
spezialität. Dabei handelt es sich um einen  
kleinen Espresso, der in einer großen Kaffeetasse 
mit cremig geschäumter Milch serviert wird.
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Der perfekte Latte Macchiato / Caffè Latte

Latte Macchiato / Caffè Latte:

  Sowohl Latte Macchiato als auch CaffèLatte
werden im Glas serviert.

  CaffèLatte besteht zu 2/3 aus heißer Milch 
und zu 1/3 aus Kaffee, ohne Schaum.

  Latte Macchiato besteht ebenfalls aus 2/3 Milch
und 1/3 Kaffee, jedoch aufgeteilt in 3 Schichten. 
Ganz unten in der Tasse die heiße Milch, in der 
Mitte der Kaffee und oben Milchschaum.

Die heiße Milch und der cremige Milchschaum 
werden durch das köstliche Kaffeearoma ver-
stärkt, um ein spektakuläres Ergebnis zu erzielen



Autorisierte Servicepartner  

Elektro Kremsmair GmbH
Großendorf 69, 4551 Ried im Traunkreis
E-Mail: service@elektro-kremsmair.at
Telefon: 07588/70 09
Telefax: 07588/70 09-18
Zuständig für Haushaltsgeräte Oberösterreich

Elektrotechnik Wurm GmbH
Fiecht Au 32, 6134 Vomp
Telefon 05242/90 301 Telefax 05242/90 301-20
E-Mail: office@et-wurm.at
Zuständig für Haushaltsgeräte Tirol, Vorarlberg

ESC Electronic Service Center GmbH
Kelsenstraße 2, 1030 Wien
Telefon: 01/971 70 59 Telefax: 01/971 70 59
E-Mail: office@esc-service.at
Zuständig für Haushaltsgeräte Wien,  
Niederösterreich, nördliches Burgenland
sowie Nespressomaschinen ganz Österreich

Elektrohaushaltsgeräte  
HIRSCHMANN NH Service GmbH
Prankergasse 75-77, 8020 Graz
Telefon: 0316/721 721 Telefax: 0316/722 722
E-Mail: office@hirschmann-service.at
Zuständig für Haushaltsgeräte Steiermark, südliches 
Burgenland sowie
Klimageräte (nur persönliche Abgabe möglich)

Geräteservice Fuchsberger
Vogelweiderstr. 36, 5020 Salzburg
Telefon: 0662/45 01 77 Telefax: 0662/45 01 77-4
E-Mail: info@geraeteservice.at
Zuständig für Haushaltsgeräte Salzburg

H*S*C HaushaltsServiceCenter Gmbh
Wagramer Straße 177, 1220 Wien
Telefon: 01/259 68 01 Telefax: 01/259 68 01-77
E-Mail: office@hsc.at
Zuständig für Haushaltsgeräte Wien, Niederösterreich,
nördliches Burgenland sowie Nespressomaschinen ganz 
Österreich

SCHÄFER Service GmbH
St.Veiter Straße 138, 9020 Klagenfurt
Telefon: 0463/412 56 Telefax: 0463/471 79
E-Mail: office@schaefer-service.at
Zuständig für Haushaltsgeräte Kärnten, Osttirol sowie
Klimageräte (nur persönliche Abgabe möglich)

Info-Hotline: 0820-240 542 (€ 0,15/min.) oder per E-Mail: info.at@delonghigroup.com
(Montag-Freitag 09:00-18:00 Uhr)
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De‘Longhi 
Service KAFFEE
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